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Resumen

Este trabajo tiene como objetivo estudiar la variacion denominativa que presentan las
unidades terminoldgicas propias del dominio vitivinicola en dos espacios geograficos
especificos, Argentina y Espafia, y determinar cudles son las implicaciones que esa
variacion puede tener en el trabajo de un traductor que debe producir un texto
medianamente especializado destinado a una audiencia global. La hipdtesis planteada es
la siguiente: existe variacion denominativa en la terminologia del espafiol de la vid y el
vino atribuible a causas dialectales geograficas de este lenguaje de especialidad. Sin
embargo, dentro de un nivel de especializacion medio, la consideracion de un receptor
“global” determina la eleccion de unidades terminologicas menos marcadas

diatopicamente.

Para validar esta hipotesis se lleva a cabo un estudio empirico basado en dos corpus
constituidos especificamente para la realizacion de la investigacion, cada uno formado
por fichas técnicas de vinos; en un caso, producidas por bodegas de Argentina, y en el
otro, por bodegas de Espafia. Las fichas técnicas fueron retiradas de Internet, de los

sitios web de las respectivas bodegas.

Los resultados obtenidos permiten concluir que en textos de un nivel de especializacion
medio y destinados a una audiencia global, la variaciéon no responde tanto a causas
diatopicas, sino mas bien a un conjunto de causas que no siempre resultan faciles de
aislar. Al mismo tiempo, estos resultados ponen de relieve la significativa cantidad de
variacion denominativa que presentan algunos conceptos y la consecuente necesidad de

trabajar para una armonizacion de la terminologia vitivinicola en espafiol.

Palabras clave: terminologia, variacion denominativa, causas diatopicas, lenguajes de

especialidad, dominio vitivinicola, ficha técnica de vino, traduccion, Argentina, Espafia.



Resumo

O objetivo deste trabalho ¢ estudar, em dois espacos geograficos especificos, a
Argentina e a Espanha, a variagdo denominativa que apresentam as unidades
terminologicas proprias do dominio vitivinicola. Logo, tendo em conta essa variacao,
conseguir determinar quais sao as implicacdes que pode ter no trabalho de um tradutor
que deve produzir um texto medianamente especializado destinado a uma audiéncia
global. A hipdtese de partida ¢ a seguinte: existe variagdo denominativa na terminologia
do espanhol vitivinicola atribuivel a causas dialetais geograficas dessa linguagem de
especialidade. No entanto, dentro de um nivel de especializacdo médio, a consideracao
de um destinatario “global” determina a escolha de unidades terminoldgicas menos

marcadas diatopicamente.

Para validar esta hipotese foi desenvolvido um estudo empirico baseado em dois
corpora constituidos especificamente para a realizacdo da investigagdo, cada um dos
quais formado por fichas técnicas de vinhos; num dos casos, produzidas por adegas da
Argentina; no outro, por adegas de Espanha. As fichas técnicas foram tiradas dos sitios

web das respetivas adegas.

Os resultados obtidos permitem concluir que, em textos de um nivel de especializacdo
médio e destinados a uma audiéncia global, a variacdo ndo responde, em grande parte
dos casos, a causas diatdpicas, mas sim a um conjunto de causas que nem sempre sao
faceis de isolar. Ao mesmo tempo, estes resultados pdem em evidéncia a significativa
quantidade de variagdo denominativa que apresentam alguns conceitos e a consequente
necessidade de trabalhar para uma harmonizacdo da terminologia vitivinicola em

espanhol.

Palavras-chave: terminologia, variagdo denominativa, causas diatopicas, linguagem de
especialidade, dominio vitivinicola, ficha técnica de vinho, traducdo, Argentina,

Espanha.



Abstract

The aim of this research project is to study the denominative variation occurring in
terminological units of the vine-growing and wine-making domain within two specific
geographical areas, Argentina and Spain. This project also aims to state how this
variation can affect the work of a translator who must produce a text of a medium level
of specialisation intended for a global audience. The hypothesis holds that there is
denominative variation in vine-growing and wine-making Spanish terminology due to
geographical dialect causes. However, within a medium level of specialisation, the
consideration of a global audience determines the choice of less diatopically marked

terminological units.

In order to validate the hypothesis an empirical study was conducted. This study was
based on two do-it-yourself corpora, each one consisting of wine product sheets
produced by Argentine and Spanish wineries. The product sheets were downloaded

from the wineries” websites.

The results show that, in texts of a medium level of specialisation intended for a global
audience, terminological variation finds its origins not only in diatopic causes, but
rather in a set of causes which are not always easy to isolate. At the same time, these
results highlight the significant amount of terminological variation that some concepts
present and the consequent need to work towards a harmonization of vine-growing and

wine-making terminology in Spanish.

Keywords: terminology, denominative variation, diatopic variation, special languages,
vine-growing and wine-growing domain, wine product sheet, translation, Argentina,

Spain.
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INTRODUCCION



Introduccion

El lenguaje de la vid y el vino es el instrumento de comunicacion formal y funcional entre
los especialistas del dominio vitivinicola y entre estos y el publico general. Su estudio
desde el ambito de los lenguajes de especialidad y de la traduccién especializada ha
recibido un fuerte impulso en los ultimos afos, especialmente en Espafia. Uno de los
rasgos caracteristicos del lenguaje de la vid y el vino, sobre todo de su registro popular, es
su variacion por causas diatopicas (Ibafiez Rodriguez, 2006, 2007). Sobre el espafiol de la
vid y el vino existen numerosos trabajos dialectologicos, pero la mayoria se centran en el
espafol peninsular. Desconocemos la publicacion de trabajos de corte diatdopico que

presenten datos de otras variantes del espaiol vitivinicola.

El papel que desempefia la terminologia en los lenguajes de especialidad es de esencial
importancia: es el elemento que diferencia a los lenguajes de especialidad de la lengua
general y también a los varios lenguajes de especialidad entre si. La terminologia permite
ordenar y transferir el conocimiento especializado, asi como estructurar la informacion
contenida en los textos de especialidad (Cabré, 1993: 45). Dentro de las corrientes
terminologicas modernas, de enfoque descriptivo, la variacion de la terminologia es un
hecho plenamente aceptado, y ha despertado un gran interés de estudio, lo cual se refleja
en el creciente numero de tesis doctorales, articulos y comunicaciones publicados sobre el
tema. Uno de los tipos de variacion terminologica mas estudiado es la llamada variacion
denominativa, fendémeno en que un mismo concepto posee diferentes denominaciones
(Freixa, 2002). La variacién denominativa encuentra su origen en variadas causas; una de

¢stas es la dialectal geografica.

Asi, por un lado, se ha destacado a la variacion por causas diatopicas como una de las
caracteristica mas distintiva del lenguaje de la vid y el vino, principalmente de su registro
popular. Por otro lado, con relacion a los lenguajes de especialidad en general, se ha
apuntado que la variacion dialectal de origen geografico se presenta como minima, pues el
objetivo es lograr un intercambio de informacion objetivo, preciso e inequivoco, y no
afirmar el origen geografico de quien comunica (Cabré, 1993: 77). De la consideracion
conjunta de estas dos afirmaciones nos hemos planteado el siguiente interrogante: ;qué
ocurre cuando nos situamos en una posicion intermedia? Esto es, ;qué sucede cuando nos
alejamos del registro popular para poder comunicar globalmente pero sin llegar a un nivel

de especializacion alto? En otras palabras, nuestro interés se centra en el estudio de la



variacion que presentan las unidades terminolédgicas propias del dominio vitivinicola en el
espacio geografico y en las implicaciones que esa variacion puede tener en el trabajo de un
traductor que debe producir un texto medianamente especializado destinado a una

audiencia global.

Pensamos que una forma de dar respuesta a nuestro interrogante seria avanzar a un nivel
superior y analizar la terminologia especializada utilizada en dos “regiones” vitivinicolas
amplias como lo son Argentina y Espafia. Dadas las limitaciones impuestas por un trabajo
de maestria como éste y teniendo en cuenta también nuestro interés y los trabajos ya
publicados, hemos decidido centrarnos exclusivamente en la terminologia viticola y
vinicola, dejando de lado la de la cata. Se trata de un trabajo ambicioso, y por ello
entendemos que serd apenas el puntapié inicial de un estudio que puede ser enriquecedor
para cualquier traductor que deba producir un texto para un “receptor hispanico del

mundo”.

Hemos organizado nuestro trabajo en dos partes: marco teoérico y estudio empirico.

Primera Parte - Marco teorico

El marco teorico estd formado por seis capitulos. En el capitulo 1 realizamos una breve
caracterizacion de los lenguajes de especialidad y para ello estudiamos su relacion con la

lengua general, con la terminologia y con la variacion lingiiistica.

El capitulo 2 estd dedicado a la terminologia y a la variacion. Presentamos la postura que
adoptaron las diferentes corrientes terminologicas, partiendo de la Teoria Clésica de la
Terminologia, para luego pasar a las teorias y enfoques mas representativos de la corriente
moderna: Teoria Comunicativa de la Terminologia, Socioterminologia, Teoria

Sociocognitiva de la Terminologia y Terminologia Cultural.

En el capitulo 3 nos abocamos de lleno al estudio de la variacion terminologica,
centrandonos sobre todo en el tipo de variacion que mas nos interesa para nuestro trabajo:
la variacion denominativa. Presentamos, de forma resumida, las causas que la originan,
tomando como base la tipologia propuesta por Freixa (2002), la que complementamos con

los datos aportados por los trabajos mas recientes en esta linea de investigacion.

En el capitulo 4 estudiamos las producciones lingiiisticas que sirven para expresar y

transmitir el conocimiento especializado; esto es, el texto especializado. Nos enfocamos en



su variacion y en la relacion que mantiene con la terminologia, con la variacion

terminoldgica y, finalmente, con la traduccion.

El capitulo 5 lo dedicamos al lenguaje de la vid y el vino, a su caracterizacion y a su
variacion. Hacemos también una reflexion sobre los trabajos publicados en espafiol,

compilados de forma ejemplar por Ibafiez Rodriguez (2008).

En el ultimo capitulo del marco tedrico, el capitulo 6, ofrecemos una sintesis y breves

conclusiones sobre los temas estudiados en esta primera parte de nuestro trabajo.

Segunda Parte — Estudio Empirico

En la segunda parte, el estudio empirico, pretendemos lograr dos objetivos: (i) estudiar la
variacion que presenta la terminologia propia del dominio vitivinicola en dos espacio
geografico especificos; (i) determinar cudles son las implicaciones que esa variacion
puede tener en el trabajo de un traductor que debe producir un texto medianamente

especializado destinado a una audiencia global.

Con este interrogante en mente y teniendo en cuenta nuestra experiencia profesional,
planteamos la siguiente hipdtesis: existe variacion denominativa en la terminologia del
esparniol de la vid y el vino atribuible a causas dialectales geogrdficas de este lenguaje de
especialidad. Sin embargo, dentro de un nivel de especializacion medio, la consideracion
de un receptor “global” determina la eleccion de unidades terminologicas menos

marcadas diatopicamente.

Para poder validar nuestra hipotesis, organizamos esta parte de nuestro trabajo en dos
capitulos. El capitulo 7 describe la metodologia empleada para realizar la investigacion.
Consta de dos apartados, uno dedicado al proceso de constitucion del corpus textual y otro
en el que detallamos el trabajo de seleccion de las unidades terminologicas que seran luego
analizadas. Por fin, en el capitulo 8 nos dedicamos al andlisis de las unidades
terminologicas recogidas. Este andlisis fue sustentado en la revision bibliografica de los

temas presentados en el marco tedrico y en nuestra experiencia profesional.



PRIMERA PARTE

MARCO TEORICO



1. Los lenguajes de especialidad

El interés por el estudio de los denominados “lenguajes de especialidad” (LE) nace a
micios de los anos 1970. Desde entonces, el nimero de obras, tesis doctorales,
ponencias y comunicaciones presentadas en congresos sobre este tema no ha parado de
crecer en todo el mundo, lo cual demuestra el interés que este tipo de lenguaje despierta.
Para Cabré (2004: 1) este interés obedece a tres razones: “en primer lugar al papel que
juega hoy la lingiiistica aplicada dentro del marco de la lingiiistica general; en segundo
lugar a las necesidades sociales en materia de plurilingliismo, y en tercer lugar a la

importancia que la sociedad actual concede a las especialidades”.

Si bien la importancia de los LE esta hoy en dia fuera de toda duda (Cabr¢, 2004), éste
fue y continta siendo un tema que suscita mucha controversia dentro de la comunidad
de lingiiistas. Los primeros estudios sobre los LE fueron fundamentalmente de corte
especulativo: buscaban justificar su existencia o inexistencia, determinar su relacion o
independencia con respecto a la lengua general (LG), encontrar una definicion
unificadora desde el punto de vista lingiiistico y pragmatico o establecer la forma de
denominaciéon mdas adecuada (lengua(s)/lenguaje(s) de especialidad/especializado(s),

tecnolectos, lenguajes profesionales, lenguas para propositos especificos...).

La conjuncion de todos estos aspectos abrid, por un lado, numerosas posibilidades de
abordaje y, al mismo tiempo, cuantiosas oportunidades para el surgimiento de puntos de
divergencia. Esto ha llevado a que todavia hoy no exista un consenso en cuanto a la
definicién de LE. Sin embargo, “todos coinciden en que cuando se habla de lenguajes
de especialidad se trata de recursos cuyo uso genera producciones lingiiisticas sobre
temas relacionados con el saber descriptivo o procedural, o sobre parcelas especificas

del conocimiento.” (Cabré, 2006").

Asi, a los fines de este trabajo, en vez de optar por una definicion rigida y parcial de LE,
entendemos de mayor utilidad trazar sus rasgos distintivos. Para ello nos hemos basado

en algunas de las caracteristicas que destaca Moreno Fernandez (2001%), a las que

! El documento consultado se encuentra en formato .htm y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.

? El documento consultado se encuentra en formato .htm y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.



hemos incorporado algunas precisiones que consideramos importantes. De este modo,

los LE:

1) constituyen el instrumento de comunicacion formal y funcional entre especialistas en
una determinada materia. En este primer punto es preciso hacer un paréntesis, pues ésta
no es una caracteristica plenamente compartida por todos los estudiosos del tema.
Algunos autores, como Picht y Draskau, consideran que la comunicacion entre expertos
constituye apenas uno de los niveles en los que los LE pueden ser utilizados y que LE
también pueden ser usados en niveles de abstraccion y especializacion mds bajos; por
ejemplo, para fines de instruccion y capacitacion (Picht & Draskau [1985] citado en

Cabré 1993: 64).

2) se caracterizan por ser utilizados en contextos formales. Consecuentemente, en los
LE se hace un uso preferencial de los rasgos que expresan mayor impersonalidad y

menor implicacion afectiva.

3) subordinan lo estético y lo expresivo a lo objetivo y a la eficacia comunicativa. Asi,

se ven favorecidos los usos lingiiisticos capaces de expresar orden, claridad, concision.

4) se distinguen por utilizar, en términos generales, la gramatica de la lengua comun o
general, matizada por ciertos usos que pueden destacar cualitativa o cuantitativamente.
De este modo, la base gramatical de los lenguajes de especialidad, con las precisiones
pertinentes, es la misma que la de la LG, como ocurre también con la base fonético-
fonolédgica y prosoddica. Por su parte, en el plano nivel lexical, presentan numerosos

elementos especificos, muchas veces exclusivos.

Este ultimo punto nos conduce al apartado siguiente: a la relacion entre la lengua

general y los lenguajes de especialidad.

1.1.Lengua general y lenguajes de especialidad

De acuerdo con Cabré (1993: 128 y ss.), una lengua en particular esta constituida por un
conjunto diverso de subcodigos que el hablante utiliza en funcidon de sus modalidades
dialectales, y que selecciona de acuerdo a sus necesidades expresivas y a las
caracteristicas propias de la situacion comunicativa. Ademas de estos subcddigos, toda

lengua en particular posee un conjunto de reglas, unidades y restricciones que forman



parte del conocimiento de la mayoria de las personas que la hablan. Esta lengua recibe
el nombre de lengua comin o lengua general, y es un subconjunto de la lengua

entendida en sentido global.

Por su parte, los LE se refieren “al conjunto de subcodigos — parcialmente coincidentes
con el subcodigo de la lengua comun — caracterizados en virtud de unas peculiaridades
especiales”, que son especificas a cada LE “como pueden ser la tematica, el tipo de
interlocutores, la situacion comunicativa, la intencion del hablante, el medio en que se

produce el intercambio comunicativo, el tipo de intercambio, etc.”

Finalmente, la lengua global comprende tanto la LG como los diferentes LE. De este
modo, la lengua global es “un conjunto de conjuntos, imbricados e interrelacionados”,
donde la LG actia como nexo comun a todos estos conjuntos. La Figura 1 ilustra la

relacion entre la lengua global, la LG y los LE’.

LENGUA
GLOBAL

Lengua
general

Figura 1 — Relacion entre lengua global, lengua general y lenguajes de especialidad.
Traducido y adaptado de Cabré (1993: 66).

Este es un enfoque estrictamente lingiiistico y pone énfasis en los puntos de encuentro
entre la LG y los LE. Pero, ;qué es lo que diferencia a la LG de los LE y a los LE entre

si? La respuesta la encontramos en la terminologia*:

* La concepcion de los LE como un subconjunto de la LG no es compartida por todos los autores que
estudian los lenguajes de especialidad. Véase, por ejemplo, las posiciones de Hoffmann (1979), Rey
(1976), Quemada (1978), Rondeau (1983) y Deville (1989).

* Para Sager (1980: 80) “the threshold between general language and special language can be delineated
only by pragmatic criteria”. Estos aspectos pragmaticos incluyen los interlocutores especificos (emisor y
receptor mas o menos conocedores de una materia), la circunstancia o situacion comunicativa (la cual se
caracteriza por un cierto grado de formalidad) y la funcién o intencién comunicativa (inherentemente



“Terminology (...) differentiates special languages from the general language and
also the various special languages from one another. Experts use terminology not
only to order thought, but also to transfer specialized knowledge in one or more
languages and to structure the information contained in specialized texts.” (Cabreé,
1993: 45)

1.2. Los lenguajes de especialidad y la terminologia

La terminologia surge de una necesidad social: de la necesidad de dar respuesta a los
problemas de comunicacioén asociados a la gran expansion del conocimiento que tiene

lugar en el siglo XVIIL

Este surgimiento espontaneo de la terminologia recién adquiere una orientacion
cientifica en el siglo XX (Rey, 1995: 49). Asi, en los afios 1930 nace la denominada
corriente clasica de la terminologia, que tendrd como méaximo exponente al ingeniero
austriaco Eugen Wiister, cuyo diccionario “The machine tool” sirvi6 de base para la
elaboracion de su teoria terminologica: la Teoria General de la Terminologia. Durante
las dos décadas siguientes la terminologia sera un campo de interés de técnicos e
ingenieros y solo recién en los afios 1950 conseguird atraer la atencion de lingiiistas y

cientificos de las ciencias sociales (Cabré, 1993: 2).

La gran preocupacion subyacente en la Teoria General de la Terminologia fue la
eliminacion de ambigiiedades en la comunicacion y para ello el foco fue puesto en la
metodologia y en la estandarizacion de los términos. Para Temmerman (2000: 2) esta
preocupacion determind que la terminologia subordinase su objetivo principal (esto es,
la identificacion, recoleccion y descripcion de los términos para que su uso permita una
mejora cualitativa de la comunicacion) a la estandarizacion, con lo cual los
procedimientos y métodos fueron elegidos teniendo en consideracion esta aplicacion
particular y limitada de terminologia. Por su parte, Cabré (2005: 3) caracteriza a la
Teoria General de la Terminologia como una teoria sesgada, pues sus principios fueron
elaborados a partir de la observacion de un objeto sesgado (el referido diccionario), que

no representa el universo terminolégico de la comunicacion especializada.

informativa).



A partir de la segunda mitad del siglo XX ocurren una serie de cambios sociales y
politicos que tuvieron una influencia decisiva en la concepcidn tedrica y practica de la
terminologia. El aumento de los intercambios comunicativos entre diferentes lenguas y
culturas, la difusidon del conocimiento especializado, el desarrollo y acceso a nuevas
tecnologias, la importancia concedida por los gobiernos a las lenguas oficiales y a la
planificacion lingiiistica fueron algunos de los principales aspectos que impulsaron el

desarrollo de la terminologia como campo de conocimiento® (Cabré, 2005: 3).

Desde la lingiiistica, el interés por el texto (y no apenas por las oraciones) y por los
textos de especialidad en particular, el estudio de las unidades terminologicas en su
contexto de uso, a lo cual ha contribuido enormemente la lingiiistica basada en corpus y
la incorporacioén de nuevas tecnologias en el trabajo terminologico, y el desarrollo de la
lingiiistica cognitiva “han forzado a la reconsideracion de la teoria de la terminologia
para poder dar cuenta de su complejidad representativa y comunicativa” (Cabré, 2005:

3).

De este modo, ante esta nueva realidad, los desafios que enfrenta la terminologia son
otros y de cierto modo urgentes. Asi, en palabras de Temmerman (2000: 34),
“terminology needs to widen its scope”. La Teoria Comunicativa de la Terminologia, la
Teoria Sociocognitiva de la Terminologia, la Socioterminologia y la Terminologia

Cultural intentaran dar respuesta a este desafio.

1.3. Los lenguajes de especialidad y la variacion lingiiistica

Hasta aqui hemos caracterizado los LE y determinado sus puntos de congruencia y de
diferenciacion con respecto a la LG. En este aparado nos proponemos hacer una
brevisima revision sobre otro de los temas que ayudard a fundamentar nuestro trabajo de

investigacion: la variacion lingiiistica y su relacion con los lenguajes de especialidad.

> Cabré (2005: 2) prefiere definir a la terminologia como campo de conocimiento y no como disciplina
“por cuanto el término disciplina me remite a la institucionalizacion de un campo de conocimiento
reconocido socialmente.” El estatus concedido a la terminologia difiere segiin los autores. Para Jaekel
(2000) y Sprung (2000), citados en Baker (2009: 286), la terminologia es efectivamente una disciplina de
pleno derecho. Por su parte, Sager (1990) es de la opinién que la terminologia no es una disciplina
autonoma porque no tiene su propia epistemologia.
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Moreno Fernandez (2001°) sostiene que “a la cuestion sobre la posible variabilidad de
los LE debe ofrecerse una respuesta clara y sin ambages: si las lenguas naturales son
variables y se manifiestan de forma variable, los LE, como parte que son de las lenguas

naturales, también han de ser variables y manifestarse de modo variable”.

A pesar de que la variacion lingiiistica ha sido aceptada “como una verdad evidente por
la mayoria de los lingiiistas” (Mayoral Asensio, 1999: 13); como “un hecho general,
objetivo e irrefutable” (Alvarez Gonzalez, 2006: 20), hasta hoy las definiciones son
escasas o incompletas, porque, como explica Mayoral Asensio (1999: 13), “pocos se

han ocupado de definirla, aunque si muchos de estudiarla y describirla”.

En palabras simples, la variacion lingiiistica consiste en diferentes formas de decir lo
mismo y puede ser estudiada en dos planos diferentes: en un plano lingiiistico y en un

plano extralingiiistico.

En un plano estrictamente lingliistico, “la variacion lingiiistica consiste en la alternancia
y multivocidad de unos elementos que cumplen unas mismas funciones, responden a
una misma situacion comunicativa u ocupan unos mismos espacios lingiiisticos, en
cualquiera de los niveles que conforman la lengua. Estos elementos alternantes se hallan
tanto en la configuracion interna de la lengua como en sus manifestaciones externas, sin
que estas ultimas deban ser necesariamente el reflejo de una alternancia originada en la
primera. Se habla de multivocidad cuando no se da una correspondencia univoca entre
elementos de diferentes planos de la lengua; y se habla de alternancia cuando en la
lengua aparece mas de un elemento con la misma funcién, con el mismo significado u

ocupando un mismo espacio” (Moreno Fernandez, 2010: 24-25).

Esta definicion de variacion lingiiistica supone que toda lengua verifica una “variacion
interna” (porque la lengua pone a disposicion del hablante “dos o mas elementos” [...]
“capaces de de responder a una misma necesidad comunicativa en un contexto
determinado”) y una variacién que viene dada por el “uso contextualizado” que se hace

de la lengua (“factores pragmatico-discursivos”) (Moreno Fernandez, 2010: 25).

En un plano extralingiiistico, la variacion lingiiistica esta determinada por una serie de

factores. Estos factores son la historia (origen de la variacion histdrica o diacronica),

® El documento consultado se encuentra en formato .htm y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.
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determinados elementos sociales, como por ejemplo la edad, el sexo (género) o la
profesion (origen de la wvariacion sociolingiiistica o diastratica), la situacion
comunicativa en su sentido mas amplio (origen de la variacion estilistica o diafasica) y

la geografia (origen de la variacion geolingiiistica o diatopica).

La variacién histérica o diacrénica refleja los cambios que las lenguas sufren a lo
largo del tiempo. Este tipo de variacion se da en todos los niveles de la lengua: lexical,
gramatical y fonético. Por ejemplo, la variante de espafiol que se usé entre finales del
siglo XV y finales del siglo XVII se conoce como espafiol medio, espafiol aurico o
espafiol de los siglos de oro. Esta variante estuvo marcada por una serie de cambios
fonologicos y gramaticales que la distinguieron del espafiol o castellano medieval. “La
variacion en la historia es un fendémeno lento [...] que lleva al cambio lingiiistico”

(Alvarez Gonzalez, 2006: 22).

La variacion sociolingiiistica o diastratica estd correlacionada con los estratos
socioculturales de la comunidad lingiiistica; refleja pues, los diferentes usos sociales de
una misma lengua (Alvarez Gonzalez, 2006: 29). El estudio de la variacion diastratica
ha supuesto siempre dificultades metodologicas debido a la compleja y cambiante
relacion que se da entre los fendmenos sociales y lingiiisticos, por lo que siempre ha
resultado complicado llegar a conclusiones sobre relaciones biunivocas entre
determinadas variables lingiiisticas y determinadas variables sociales (Alvarez

Gonzalez, 2006: 22).

La variacion estilistica o diafasica es la que “aparece con arreglo a la situacion de
comunicacion: los mismos hablantes no hablan del mismo modo segun la situacion
comunicativa” sino que modifican sus modos de hablar para adaptarlos a la situacion:

situacion formal/familiar, comunicacién escrita/oral, etc. (Alvarez Gonzalez, 2006: 35).

Finalmente, la variacion geolingiiistica o diatépica es la variaciébn que presenta una
lengua en el espacio geografico y da origen a “sistemas fonicos, gramaticales y léxicos
completos” (Borrero Barreda y Cala Carvajal, 2000: 218) que se conocen como
dialectos geograficos o simplemente dialectos (Mayoral Asensio, 1999). En nuestro
trabajo, utilizaremos el término “dialecto geografico” para diferenciarlo de los otros

tipos de dialectos (sociales y temporales).
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Para cerrar este apartado, reproducimos aqui dos ideas sobre la relacion entre LE y
variacion que consideramos pertinentes, pues podran abrir posibilidades de discusion
cuando llegue el momento de analizar los resultados de nuestro trabajo empirico. La

primera cita expone la naturaleza de la variacion que se presenta en los LE:

The variations occurring in special languages are of the same nature as in general
language, i.e. dialect, register and style. Because their main purpose is communication
between experts, the range of dialectal variation is narrower than in general language
Cabr¢ (1993: 76).

Mientras que la segunda resalta que, debido a la propia finalidad de los LE, la influencia
de la variacion dialectal (entendida en este contexto como variacion geolingiiistica o

diatopica) es muy limitada:

The main purpose of special languages, i.e. allowing objective, precise, and
unambiguous exchange of information particularly between subject field experts and
professionals, makes dialectal variation very minor. The issue is not one of affirming
one's own geographical origin, but rather one of communicating unambiguously. In
this sense, presenting a highly specialized scientific text in a written article or a
conference paper does not require the same discourse as a spontaneous oral
communication on the same subject Cabré (1993: 77).
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2. Terminologia y variacion

[...] sans variation, donc sans possibilité d’expression des identités,
on aboutit a une langue stérilisée, incapable d’assumer les diverses
tdches d’une langue vivante en matiére de naissance, transfert et
évolution de l'information

Gaudin (2007: 32).

El interés por el estudio de la variaciéon terminologica es bastante reciente. Los
postulados de la Teoria General de la Terminologia (TGT) tuvieron un impacto tan
marcado durante tanto tiempo que solo con la interpretacion de la Terminologia desde
una optica descriptiva es que se haria patente la necesidad de estudiar las cuestiones

relacionadas con la variacion.

El estudio de la variacion terminoldgica ha encontrado importante eco en Espafia. Para
constatar esto, basta verificar el significativo numero de tesis de doctorado publicadas
en los ultimos afios dedicadas a este tema. Las tesis doctorales de Freixa (2002), Suérez
(2004), Kostina (2010), Fernandez Silva (2010) y Seghezzi (2011), entre otras,
constituyen un importante avance en el estudio de los diferentes aspectos de la variacion
terminoldgica. Ademds de ofrecer una completa revision bibliografica sobre el tema,
estos trabajos han ayudado a delinear las causas y caracteristicas de la variacion a partir

del uso real y contextualizado de los términos.

En los siguientes apartados haremos una breve sintesis de la posicion adoptada por las
diferentes corrientes terminoldgicas ante la variacion para luego pasar al estudio de la

variacion terminoldgica en concreto.

2.1. La variacion en la corriente clasica de la terminologia

Como referiamos anteriormente, la gran preocupacion subyacente en la Teoria General
de la Terminologia (TGT) fue conseguir una comunicacion univoca y precisa entre los
especialistas. El ideal normalizador de la TGT se apoya en sus cinco postulados

fundamentales (Cabré, 1993, 2005, 2008; Temmerman, 2000; Fernandez Silva, 2006):

1) Orientacion onomasioldgica: el concepto es anterior a su denominacion, y por lo

tanto, concepto y término son dos entidades distintas. La creacion de los conceptos

14



constituye una actividad mental que puede ocurrir independientemente del lenguaje. El

concepto es, asi, universal, no estando afectado por cuestiones de orden cultural.

2) Los conceptos tienen limites precisos: cada concepto ocupa un lugar preciso dentro
del sistema conceptual al que pertenece, por lo que sus limites pueden ser claramente
definidos. Los conceptos son definidos en funcién de sus caracteristicas y de las

relaciones que mantienen con los demas conceptos.

3) Los conceptos deben contar con una definicion terminolégica: esta definicion
debe reflejar la posicion del concepto dentro de su sistema conceptual, por lo que
solamente son admitidas tres tipos de definiciones: definicion por intencion, definicion

por extension y definicion parte-todo.

4) Principio de univocidad: a cada concepto le es asignado un solo término y cada
término refiere a un solo concepto. Este principio supone la inexistencia de sinonimia y

polisemia.

5) Principio de sincronia: la asignacion concepto-término es permanente, por lo que

solo interesa estudiar los términos desde el punto de vista sincréonico.

De la consideracion conjunta de estos cinco postulados se hace evidente que en la TGT
no hay cabida para la variacion. Para Wiister, la variacion constituia una “perturbacion”,
caracterizada “por la aparicion de sinonimos y homonimos”, que debia ser evitada al
maximo (Wister, 1979, 1998: 50 citado en Freixa, 2002: 25). De todos modos, como el
propio Wiister lo admitia “la biunivocidad absoluta no es mas que una ilusiéon” pues “en
un campo técnico determinado, el nimero de conceptos es aproximadamente mil veces
mas elevado que el nimero de raices 1éxicas” (Wiister, 1979, 1998: 137 citado en Freixa

y Cabré, 2002: 482).

Como veremos en los apartados siguientes, en la actualidad, los postulados de la TGT
han perdido gran parte de su validez. Sin embargo, es importante no olvidar el contexto
en el que la TGT nace y se desarrolla. Tampoco podemos dejar de aceptar que sus
objetivos prescriptivos y normalizadores siguen teniendo valor en determinadas
situaciones comunicativas, pues siempre que términos sindnimos puedan ser
interpretados como conceptos diferentes, la estandarizacion terminologica seguird

siendo querida y necesaria.
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2.2.La variacion en la corriente moderna de la terminologia

La observacion del uso real de los términos pone en jaque la vision
idealista de un término-un concepto, un concepto-un término

(Sager, 1990: 58).

En los siguientes apartados analizaremos la postura de la llamada corriente moderna de
la terminologia. Esta corriente, que se concreta en diferentes teorias y enfoques,
propone un estudio descriptivo (en contraposicion al enfoque prescriptivo de la TGT),
dando especial atencion a los aspectos comunicativos, socioldgicos, sociocognitivos y
culturales de la disciplina terminologica. En este enfoque descriptivo han sido de gran
ayuda los avances en el dominio de la informatica y de la lingiiistica de corpus, pues
han permitido el estudio de los términos en el contexto en que se realizan; esto es, en el

texto especializado.

2.2.1. La Teoria Comunicativa de la Terminologia

La Teoria Comunicativa de la Terminologia (TCT), iniciada por Cabré en 1997 y
desarrollada por el grupo de investigacion IULATERM del Instituto Universitario de
Lingiiistica Aplicada de la Universidad Pompeu Fabra en Barcelona, propone un nuevo
enfoque lingtiistico de la terminologia, donde su objeto de estudio, los términos o las
unidades terminoldgicas, son considerados simultdneamente unidades de lengua,

elementos cognitivos y vehiculos de comunicacion (Cabré, 1993: 25).

Teniendo en cuenta las caracteristicas de las unidades terminoldgicas, la TCT define a la
Terminologia como una materia interdisciplinar, que incorpora las aportaciones de la
lingtiistica, de las ciencias del conocimiento y de las ciencias de la comunicacion, asi
como de otras disciplinas que estan estrechamente relacionadas con las anteriores, como

es el caso de las ciencias de la informacion y la informatica.

El objeto de estudio de la TCT es la “unidad terminoldgica”, la cual es concebida como
una unidad poliédrica compuesta por tres elementos: concepto, denominaciéon y
referente. Las unidades terminologicas forman parte del lenguaje natural y adquieren un

cardcter especializado cuando se las utiliza en un contexto o en una situacion
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comunicativa especializada: son asi “unidades léxicas” o palabras, por un lado, y

“unidades terminoldgicas”, por otro.

Este enfoque determina que las unidades terminologicas deben necesariamente ser
observadas in vivo, es decir, en su contexto real de aparicion y uso (los textos
especializados) y teniendo en cuenta sus aspectos comunicativos y discursivos.
Tomando en cuenta esta concepcion de la Terminologia, la postura de la TCT ante la

variacion no puede ser mas que una:

“Todo proceso de comunicacion comporta inherentemente variacion, explicitada en
formas alternativas de denominacién del mismo significado (sinonimia) o en la
apertura significativa de una misma forma (polisemia). Este principio es universal para
todas las unidades terminoldgicas, si bien admite diferentes grados segun las
condiciones de cada tipo de situacion comunicativa.” (Cabré, 1998: 72 citado en
Freixa et al., 20027).

Para la TCT los términos varian por cuestiones pragmaticas, entre las cuales se
distinguen criterios dialectales (variantes diatopicas, diacrénicas y diastrasticas), y
criterios funcionales (diferentes registros exigidos por la situacion comunicativa: canal,
tema, propésito comunicativo, grado de formalidad del discurso, nivel de abstraccion,

etc.). El tema de las causas de la variacion es abordado en el apartado 3.2.

2.2.2. La Socioterminologia

La Socioterminologia nace, al igual que las demas teorias y enfoques de la corriente
moderna de la Terminologia, como una forma de dar respuesta a las limitaciones de

TGT impuestas por su vision excesivamente normalizadora.

La denominacion “Socioterminologia” fue utilizada por primera vez en 1981 en un
articulo de Jean-Claude Boulanger, publicado en el Terminogramme del OLF (Office de
la langue francaise), Quebec. A partir de aquel momento este nuevo modo de ver la
Terminologia comenz6 a ganar importancia, sobre todo en Francia, con el trabajo de un
grupo de especialistas de la Universidad de Rouen. La tesis doctoral de Francois Gaudin
Pour une socioterminologie. des problemes sémantiques aux pratiques institutionnelles,

publicada en 1993, constituye el primer trabajo sistematico que sienta las bases para

” El documento consultado se encuentra en formato .pdf y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.
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este nuevo enfoque de la Terminologia; enfoque que propone una aproximacion social

al estudio de los términos (Faulstich, 1995; Santos Borbujo, 2001).

Faulstich (1995) destaca la doble naturaleza de la Socioterminologia: es una disciplina
de caracter tedrico y un método analitico aplicado. Como practica del trabajo
terminologico, la Socioterminologia analiza las condiciones de uso del término dentro
del funcionamiento del lenguaje. Como disciplina descriptiva, estudia el término desde
una perspectiva lingiiistica y en el marco de la interaccion social. La Socioterminologia
da, por lo tanto, fundamental importancia a los aspectos sociales que condicionan el

lenguaje.

La Socioterminologia cuestiona también la idea de la delimitacion clara de los dominios
o areas del conocimiento. Los dominios del saber no son bloques rigidos y protegidos

e toda influencia externa, sino “nodos” interrelacionados entre si:
de toda infl t , “nodos” interrel d t

Um domaine est contamment le résultat de la dialectique entre 1’integration
(interdisciplinaire) et la parcellisation (hyperspécialisation)” (Gambier, 1991 citado en
Temmerman, 2000: 32).

Por ello, los términos no pueden ser vistos solo en relacidon a un sistema sino que deben
ser observados en su ambito social de produccion y uso; esto es, en el circuito real de la
creacion y transferencia de conocimientos. En este contexto, la variacion de los
términos es algo perfectamente natural, pues es un reflejo de “la pluralidad de puntos de

vista e intereses particulares de los diferentes actores sociales” (Seghezzi, 2011: 38).

En trabajos mas recientes, Faulstich (2006) se ha interesado especialmente por el
estudio de la variacion en su vertiente aplicada y desarrolldé un modelo donde las
variantes terminoldgicas son categorizadas en variantes concurrentes, variantes
coocurrentes y variantes competitivas. Las variantes concurrentes estan integradas por
las variantes formales, que pueden ser de dos tipos: variantes formales terminologicas
lingiiisticas y variantes formales terminoldgicas de registro. Las variantes lingiiisticas se
subdividen en fonologicas, morfologicas, graficas, lexicales y sintacticas; y las variantes
de registro se subdividen en geograficas, discursivas y temporales. Por su parte, la
categoria de las variantes coocurrentes incluye los sindnimos, y finalmente, la categoria

de las variantes competitivas, los préstamos con relacion a las formas vernaculas.

18



El modelo de Faulstich contempla la posibilidad de que los distintos tipos de variantes
puedan aparecer combinados entre si - por ejemplo, un término puede presentar
variantes graficas y fonoldgicas. Seghezzi (2011) sefala que esta combinacion de
variantes admitidas por el modelo de Faulstich “puede generar asistematicidad, por
cuanto hay variantes que quedan recogidas en diferentes grupos a la vez.” De todos
modos, reconoce la autora “[...] el solapamiento de criterios puede resultar util, por
ejemplo, para analizar la relacion entre tipos y causas de variacion, cuales tienden a
ocurrir de manera conjunta, cudles nunca suceden simultdneamente, etc.” (Seghezzi,

2011: 41).

2.2.3. La Teoria Sociocognitiva de la Terminologia

La Teoria Sociocognitiva de la Terminologia (TST) fue desarrollada por Temmerman
(2000) y, nuevamente, al igual que las demas teorias y enfoques de la corriente moderna
de la Terminologia abordados en este trabajo, surge como una critica a los postulados de

la TGT.

Temmerman (2000) parte de cada uno a uno los postulados de la TGT y los confronta
con los fendmenos que se verifican en los textos de especialidad. La siguiente tabla

resume las observaciones de la TST a los principios de la TGT:

Principios de la Terminologia tradicional

Observaciones de la TST
sobre la terminologia de los LE

Primer principio: la terminologia parte del
concepto sin tomar en consideracion la lengua.

La lengua desempefia un papel en la concepcion
y comunicacion de las categorias.

Segundo principio: los conceptos tienen limites
claramente definidos y se les puede asignar un
lugar en un sistema conceptual estructurado
logica u ontologicamente.

Muchas categorias son difusas y no pueden ser
clasificadas de forma absoluta por medios
lo6gicos u ontologicos.
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Principios de la Terminologia tradicional

Observaciones de la TST
sobre la terminologia de los LE

Tercer principio: idealmente, un concepto es
definido por intension.

Con frecuencia, una definicioén por intension no
es posible ni deseable.

Cuarto principio: un concepto es designado por
un término y un término solo designa un
concepto.

La polisemia, la sinonimia y el lenguaje
figurado ocurren en el lenguaje de especialidad
y tienen un papel funcional.

Quinto principio: la relacién concepto/término
€s permanente.

Las categorias evolucionan, los términos
cambian de significado, la comprension se

desarrolla.

Tabla 1 - Observaciones de la TST a los principios de la TGT.
Traducido de Temmerman (2000: 16).

A partir de estas observaciones y aplicando los principios y métodos de las ciencias
cognitivas a la Terminologia, Temmerman (2000) elabora los cinco nuevos postulados
que constituyen la base de la TST: (1) el punto de partida son las unidades de
comprension; (2) la comprension puede ser estructurada en modelos cognitivos; (3) la
definicion varia segln el tipo de unidad de comprension y del grado de especializacion
del emisor y receptor; (4) la sinonimia y la polisemia son funcionales en el discurso de
especialidad; (5) los modelos cognitivos estdn en constante cambio (Temmerman: 2000:

223-227).

La TST sustituye la nocion de “concepto” de la TGT por la de “unidad de comprension”
(unit of understanding). Las unidades de comprension, en su gran mayoria, se
estructuran prototipicamente® y por lo tanto pueden clasificarse como categorias. La
categoria es como un segmento de conocimiento que tiene un nucleo y una estructura,
pero que existe en un proceso de continua reformulacion y por lo tanto esta en constante

cambio (Temmerman 2000: 224).

En lo que respecta a la variacion, la TST considera que la sinonimia es funcional; esto
es, necesaria en el proceso de comprension y en el progreso de la comunicacion. Para
entender la flexibilidad y la diversidad existentes en el proceso de categorizacion es

necesario partir del texto, y del estudio del texto se llega a la conclusion de que existe

¥ Segin Temmerman (2000: 224), las pocas unidades de comprension que no se estructuran
prototipicamente pueden ser consideradas verdaderos conceptos, pues pueden ser definidas segin los
principios de la TGT.
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muy poca arbitrariedad en la categorizacion y lexicalizacion. De este modo, el analisis
de la informacién textual muestra que es posible hacer referencia a una misma categoria
de diferentes maneras, utilizando sinonimos. Esto es, los sinonimos existen porque una
categoria puede ser abordada desde diferentes perspectivas (Temmerman, 2000: 113,

150).

La polisemia también es funcional y ocurre igualmente como consecuencia de la
busqueda de un mayor conocimiento y comprension del mundo. La comprension que se
hace del mundo nunca es estatica, es un proceso que se produce a lo largo del tiempo, y
por ello hay un constante desarrollo en el uso que se puede hacer de un determinado
término. Desde un punto de vista semasioldgico, la polisemia es el resultado de la

evolucion del significado (Temmerman, 2000: 125-150).

2.2.4. La Terminologia Cultural

La denominada Terminologia Cultural surge del trabajo de Diki-Kidiri (2000, 2007,
2008) y otros investigadores que destacan la necesidad de que la Terminologia actual
contemple los aspectos culturales de cada comunidad humana, aspectos que, en su afan

normalizador, la TGT nunca lleg6 a considerar.

Diki-Kidiri (2007: 14) define a la Terminologia Cultural como una “terminologia para
el desarrollo”, que tienen como objetivo principal “la apropiacion de nuevos
conocimientos y habilidades que llegan a una sociedad”. De este modo, la Terminologia
Cultural “permite a cada sociedad encontrar la palabra apropiada para expresar cada

concepto de acuerdo con sus recursos lingiiisticos y con su propia percepcion de la

realidad’.

El Terminologia Cultural se basa en un conjunto de nociones que quedan resumidos en

la siguiente tabla:

Nociones de base Descripcion

La persona humana El persona humana es considerada al mismo tiempo un individuo y
una comunidad. El hombre es, por lo tanto, un ser cultural, en
términos individuales y colectivos.

° La traduccidn es nuestra.
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Nociones de base

Descripcion

La comunidad

Cada grupo social es constituido por personas que son reconocidas
como miembros del grupo y que poseen valores de identidad
comun e intereses comunes para defender. Una misma persona
puede pertenecer a varias comunidades simultaneamente y tener
grados de integracion diferente.

La historicidad

La historicidad de cada individuo o de cada comunidad determina
su cultura particular, y es la base de la diversidad de las culturas.

La base de la experiencia
y el conocimiento

Es el conjunto de experiencias y conocimientos que la persona
humana ya posee (individuo o comunidad). Esta base sirve como
punto de referencia, y guia la percepcion de la realidad.

Cultura

Es el conjunto de experiencias vividas, de los conocimientos
generados y de las actividades realizadas en un mismo lugar y en
una misma época por una persona humana (individuo o
comunidad) y que sirve para que ésta construya su identidad.

La memoria

La memoria, individual o colectiva, es el medio por el cual la
persona humana aprehende una nueva realidad. Para ello, busca en
su base de experiencias y de conocimientos aquello a lo que esa
realidad mas le recuerda.

La percepcion de la realidad

Cada persona humana, individual o comunidad, percibe la realidad
de manera diferente en funcion de su propia cultura.

Reconceptualizacion

Toda traducciéon que implique un cambio de percepcion es una
reconceptualizacion del término traducido.

Concepto, objeto y
significante

El concepto es la delimitacion de una nocion por medio de una
definicion. El objeto es el punto de vista particular que permite que
una persona humana (individuo o comunidad) integre un
determinado concepto en su forma de pensar. El significante es la
expresion formal de un objeto que permite denominar un concepto
en una cultura (o lengua) particular. El significante puede ser
lingiistico o simbdlico.

El término

El término cientifico y/o técnico es una unidad compleja
constituida por un concepto que pertenece a un dominio de
especialidad y de por lo menos un objeto y un significante.

La variacion

Como palabra de la lengua, el término esta sujeto a las reglas
generales de la sintaxis de la lengua y de su retorica. Puede ser
polisémico y tener sinénimos y homénimos, todo lo cual debe
tenerse en cuenta.

Tabla 2 — Bases de la Terminologia Cultural.
Traducido y adaptado de Diki-Kidiri (2007: 14-15).
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Con respecto a la variacion, ademas de lo apuntado en la tabla de la pagina anterior, la
Terminologia Cultural considera que la denominacion mas adecuada y mejor aceptada
es, con frecuencia, aquella que se adapta mejor a la lengua y a la cultura de una
determinada comunidad de hablantes. De este modo, la denominacion aparece

fuertemente ligada a la percepcion cultural que exista en la relacion significante/objeto.
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3.

La variacion terminoldgica

Se entiende por variacion terminoldgica a la variacion que afecta a las denominaciones

y a los conceptos. Esta definicion nos permite diferenciar dos tipos de variaciones: la

variacion denominativa (un mismo concepto, diferentes denominaciones) y la

variacion conceptual (un concepto abordado desde perspectivas distintas, lo que da

lugar a diferentes denominaciones) (Freixa, 2002: 54).

Antes de avanzar, entendemos conveniente hacer algunas precisiones:

1)

2)

3)

Freixa (2002: 54) hace una diferenciacion entre la definicion de variacion
terminologica “en el sentido restringido” (la dada en el parrafo anterior) y la de
variacion terminoldgica “en el sentido amplio”. En un sentido amplio, la variacién
terminologica es “la variacio que afecta els termes” [...] ya que “no podem negar ni
perdre de vista que els termes estan subjectes a altres fenomens de variacié que

també cal considerar dins la variaci6 terminologica”.

La definicion de variacion conceptual como la define Freixa (2002) no es
compartida por todos. Por ejemplo, partiendo de la idea de que la variacion
terminologica surge cuando no hay una relacion univoca entre concepto y
denominacion, Maroto Garcia (2005: 47) define a la variacién conceptual como “la
asignacion de mas de un valor conceptual a una misma denominacién”. Esta nocion
de variacion terminologica se corresponde con lo que se conoce genéricamente
como polisemia u homonimia en funcion de la posibilidad o imposibilidad de

explicar la variacion semantica desde una sola unidad (Cabré, 2008: 23).

En algunos trabajos, los términos ‘“variacion denominativa” y ‘“sinonimia” son
utilizados de forma indistinta. En los estudios de la variacién mas recientes (Freixa,
2002; Seghezzi, 2011) se propone hacer una distincion formal entre ambos términos.
Se sostiene asi que en la sinonimia el énfasis se pone en la relacion semantica que se
da entre los términos sindnimos, mientras que en la variacion denominativa se
comprenden, entre otros, tanto las variaciones léxicas, como las ortograficas, las
morfosintacticas y las reducciones. Consecuentemente, la variacion denominativa
permite englobar un nimero mayor de variaciones que la sinonimia, aun cuando este

nimero sea siempre restringido (Seghezzi, 2011: 60).
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4) Finalmente, en este trabajo nos dedicaremos a estudiar apenas la variacion
denominativa, por ser éste el tipo de variacidbn que mas interés nos despierta. De
todos modos, dada la relacion estrecha que existe entre variacion denominativa y

110

variacion conceptual ®, el tema de la variacion conceptual sera abordado siempre

que sea pertinente, esclarecedor y enriquecedor para nuestro estudio.

3.1. Estudios empiricos sobre la variacion

El interés por el estudio de la variacion queda patente en el creciente numero de tesis
doctorales, articulos y comunicaciones publicados sobre el tema. Los estudios empiricos
basados en corpus textuales escritos (principalmente) y orales han contribuido a la
constatacion del fendmeno de la variacion terminoldgica, abriendo paso, a la vez, a

nuevas inquietudes y posibilidades de investigacion.

En su tesis doctoral, Seghezzi (2011) menciona mas de una veintena de trabajos
dedicados a la variacion terminologica, tanto denominativa como conceptual,
encuadrados en diferentes dominios del conocimiento (desde la aerondutica a la
industria azucarera, pasando por diferentes ramas de la medicina), y donde la variacion
es descripta en distintas lenguas. Gran parte de estos trabajos abordan los motivos que
originan la variacién terminoldgica; esto es, sus causas. En este sentido es importante
resaltar que los términos, como unidades lingliisticas que son, sufren los mismos tipos
de variacion que el lenguaje general. Sin embargo, en el ambito de la terminologia se
prefiere hablar de “causas” de la variacion terminologica, reservandose “tipos de
variacion” para la diferenciacion entre variacién denominativa y variacion conceptual.
En el apartado siguiente nos centraremos en el estudio de las causas de la variacion

denominativa.

1% La relacion entre variacion conceptual y variacion denominativa es consecuencia directa de la nocion
de variacion conceptual adoptada por nosotros: si un concepto puede ser abordado desde diferentes
perspectivas, entonces es logico que puedan aparecer denominaciones diferentes (Freixa, 2002: 55).
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3.2. Las causas de la variacion denominativa

La variacién denominativa obedece a causas de diferente naturaleza (Freixa, 2002) y los
especialistas introducen este tipo de variacion de forma consciente e inconsciente

(Freixa, 2005).

La tipologia de las causas de la variacion denominativa en los textos especializados mas
completa la encontramos en la tesis doctoral de Freixa (2002). Esta tipologia fue
elaborada a partir de una completa revision bibliografica, en la que se tuvo en cuenta las
diferentes corrientes del pensamiento terminoldgico, y validada mediante un trabajo
empirico, enmarcado en la Teoria Comunicativa de la Terminologia, basado en un

corpus de textos especializados sobre el medio ambiente.

La siguiente tabla resume la tipologia propuesta por Freixa (2005):

Tipo Subtipo

1. Causas previas Redundancia lingtiistica
Arbitrariedad del signo lingiiistico
Posibilidades de variacion de la lengua

2. Causas dialectales Geograficas
Cronoldgica
Social
3. Causas funcionales Adecuacion al nivel de lengua

Adecuacion al nivel de especializacion

4. Causas discursivas Evitar la repeticion
Economia lingiiistica
Creatividad, énfasis y expresividad

5. Causas interlingiiisticas Convivencia del término “local” con el préstamo
Diversidad de propuestas alternativas

6. Causas cognitivas Imprecision conceptual
Distanciacién ideoldgica
Diferencias en la conceptualizacion

Tabla 3 — Resumen de las causas de la variacién denominativa.
Adaptado de Freixa (2005).

Como destaca Seghezzi (2011: 63) esta tipologia se apoya “en una diferenciacion de
partida fundamental”: en la distincion entre la autovariacion (variacion originada por un
mismo autor) y la heterovariacion (variacion entre autores distintos). Esta distincion es
importante porque las causas concretas de la variacion en uno y otro caso son

diferentes: las causas de la autovariacion son principalmente de tipo funcionales y
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discursivas, mientras que la heterovariacion tiene causas de tipo dialectales y cognitivas
(Freixa, 2002: 124). Retomaremos estos conceptos en la parte empirica de nuestro

trabajo.

3.2.1. Causas previas

Freixa (2002: 125-128) denomina causas previas a las causas que son preexistentes.
Estas causas se relacionan con las caracteristicas y el funcionamiento de la lengua que
hacen posible la existencia de variacion. Los subtipos de estas causas son “la
redundancia lingiiistica” (aunque no todos los autores consideran que el uso de
diferentes formas lingiiisticas constituyan redundancia lingiiistica); “la arbitrariedad del
signo lingiiistico” y “las posibilidades de variacidon de la lengua” (diversas posibilidades
formales de expresar una misma idea, lo cual que puede darse tanto en un nivel grafico,

morfologico, morfosintactico o lexical) (Freixa, 2002: 125-128).

3.2.2. Causas dialectales

Dentro de las causas dialectales, Freixa (2002) engloba los factores geograficos, los

cronologicos y los sociales.

Freixa (2002: 130) destaca que la variacion denominativa por motivos geograficos es
mucho mas propia de las lenguas habladas en varios paises, ya que éstas pueden
presentar una fragmentacion dialectal de tipo diatopica importante, que puede llegar a
manifestarse en los discursos especializados. A su vez, la terminologia de algunas éareas
del conocimiento, como las de las areas mas cercanas a la actividad humana cotidiana,

tiende a presentar un mayor grado de variaciéon denominativa.

La variacion denominativa por motivos cronoldgicos tiene su origen en el “progreso del
conocimiento” y ocurre en un periodo de “convivencia entre un término antiguo y un
término mas actual”. En muchos casos, la variacion denominativa fundada en factores
cronoldgicos encuentra una relacion estrecha con la variacion conceptual (Freixa, 2002:

130).

Finalmente, Freixa (2002: 132) apunta que los motivos sociales parecen no tener tanto

peso como los demas subtipos de causas dialectales, reduciéndose sobre todo a las
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variaciones que son consecuencia del uso de la terminologia “en diferentes esferas

profesionales”.

3.2.3.Causas funcionales

La variacion denominativa también puede tener su origen en los diferentes usos que se
hacen de los términos. Estas causas se conocen como funcionales y pueden ocurrir
debido a la existencia de una adecuacion al nivel de lengua (registro: canal, campo,
tenor y tono) (Seghezzi, 2011: 64) o a la necesidad de realizar una adecuacion al nivel
de especializacion (la terminologia de un texto altamente especializado tiende a la
monosemia y a la univocidad, pero a medida que el grado de especializacion disminuye

hay mayor variacién conceptual y denominativa) (Freixa, 2002: 135).

Segun Freixa (2002: 136), las causas funcionales que se relacionan con la necesidad de
adecuar el nivel de especializacion al receptor del discurso es un hecho totalmente

aceptado dentro de las corrientes terminologicas mas descriptivas.

3.2.4.Causas discursivas

Las causas discursivas de la variacion denominativa tienen su origen en el uso de
recursos estilisticos o retoricos. El especialista utiliza diferentes denominaciones para
un mismo concepto con el fin de evitar la repeticion, de ser mas econdmico en términos
lingiiisticos o por cuestiones de creatividad, énfasis y expresividad (Freixa, 2002: 146-

150).

Estas causas se fundan en la necesidad de producir discursos menos repetitivos y mas
elaborados o de facilitar su comprension, sobre todo cuando el discurso va dirigido a un
publico menos especializado. La sinonimia es ademas un mecanismo de cohesion Iéxica

(Seghezzi, 2011: 66).
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3.2.5. Causas interlingiiisticas

Las causas interlingiiisticas de la variacion denominativa tienen su origen en la relacion
que una lengua mantiene con otras lenguas, sea por su proximidad geografica, sea por
su proximidad cultural. También se engloban aqui las situaciones en que los
especialistas optan por usar una forma lingiiistica de otra lengua por diferentes motivos,

como pueden ser el prestigio o la eficacia comunicativa (Freixa, 2002: 151).

Ademas, las lenguas intentan responder a la necesidad de denominar con rapidez nuevos
conceptos surgidos en otras lenguas. Esto muchas veces se hace desde diferentes
perspectivas, lo cual provoca facilmente la dispersion denominativa dentro de una
misma lengua (Freixa, 2002: 151). También pueden ocurrir situaciones de convivencia
de un término local con un préstamo, lo cual puede deberse a que los especialistas
consideran que el término original es el Unico capaz de transmitir la informacion
completa, o a que el uso del préstamo esta fijado mientras que el del término local no
(Freixa, 2002: 152). En este contexto, sin duda, cobran fundamental relevancia las

figuras del traductor y de los organismos oficiales de normalizacion.

3.2.6.Causas cognitivas

Las causas cognitivas de la variacion denominativa tienen que ver con la percepcion
(puntos de vista) y la comprension que cada especialista hace de la realidad, asi como

también con los diferentes acercamientos que se pueden hacer a esa realidad.

Dentro de las causas cognitivas, Freixa (2002) incluye: “la imprecision conceptual”
(consecuencia de que los conceptos no pueden ser delimitados de forma precisa); “la
distanciacion ideoldgica” (las diferentes denominaciones responden a maneras
diferentes de percibir y representar un concepto ya designado, o se corresponden con la
voluntad del usuario del término de separarse de una ideologia asociada a una
denominacion existente); y “las diferencias en la conceptualizacion” (diferente
segmentacion y estructuracion de la realidad que llevan a diferentes representaciones
mentales y consecuentemente a diferencias en la denominacion) (Freixa, 2002: 153-

157).
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Como menciondbamos en el apartado anterior, el estudio de las causas de la variacion
denominativa ha despertado un creciente interés entre las corrientes descriptivas de la
terminologia en los ultimos afios. En las investigaciones madas recientes, también
enmarcadas en la TCT, se ha dado destacada atencion a las motivaciones cognitivas de
la variacion denominativa (véanse, por ejemplo, Freixa [2005] y Fernadndez Silva
[2010]). Las conclusiones de estos trabajos resaltan la existencia de una estrecha

relacion entre las causas cognitivas y las causas de otro tipo:

The alternation of denominations because of lexical changes can result from stylistic
causes, but it can also be the product of different visions of the concept stemming
from interlinguistic, dialectal or functional causes. In any case, whenever the
alternation suggests different approaches to the concept, it can be considered that the
cause is also (or only) cognitive (Freixa, 2006: 67-68 citado en Seghezzi, 2011: 66).

Desde el enfoque cultural de la terminologia, en un trabajo reciente, Diki-Kidiri et al.
(2008: 175-178) concluyen que la variacion denominativa estd presente en todos los
textos cientificos, independientemente del nivel de especializacion del texto y del autor.
Para estos autores, las causas de la variacion denominativa son la economia discursiva
(minimizar la redundancia y las repeticiones excesivas) y los principios de historicidad

cultural, individual y colectiva.

Finalizamos este apartado citando a Seghezzi (2011), que por la actualidad de su tesis

doctoral recoge las tltimas conclusiones sobre las causas de la variacion denominativa:

El ejercicio de reflexion sobre las causas de variacion no solo revela la transversalidad
de las causas cognitivas; también da cuenta de que existen otros factores a considerar,
como las causas textuales, en el sentido que la denominacion escogida en un momento
concreto puede depender de lo que ya se ha dicho o explicado anteriormente en el
texto. También exige una revision de la nocion de eficacia comunicativa en la
comunicacion especializada, que ya no pareciera basarse en la minimizacion de la
variacion sino, por el contrario, en el uso de formas alternativas mas explicativas,
transparentes, etc. para logar el éxito comunicativo. Por Ultimo, la revision de las
causas de variacion pone de manifiesto que no se puede menospreciar el factor
subjetivo subyacente a cada opcion denominativa (Seghezzi, 2011: 638'").

" La cursiva es nuestra.
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4. Los textos especializados

Los textos especializados son las producciones lingiiisticas, orales o
escritas, que se producen en escenarios de comunicacion profesional
y sirven exclusivamente a una finalidad profesional. Se reconocen los
escenarios profesionales por los interlocutores que actuan en la
situacion, por el tratamiento de una temdtica relativa al dominio o
dominios concernidos por la profesion y por la finalidad esencial de
buscar la informacion del receptor, aunque para ello se utilicen
estrategias discursivas distintas

(Cabré, 2007a: 90).

El texto especializado es una produccion lingiiistica que sirve para expresar y transmitir
conocimiento especializado. De acuerdo con Cabré (2004a; 2007a), el texto
especializado se caracteriza por cumplir tres tipos de criterios o condiciones:

pragmaticas, cognitivas y lingiiisticas.

Las condiciones pragmadticas estan determinadas por las caracteristicas propias del
escenario especializado de comunicacion donde el texto es producido (Cabré, 2004a: 2):
el productor o emisor del texto es siempre un especialista o alguien que tiene suficientes
conocimientos de una materia; el receptor puede ser especialista o no, pero siempre
tiene el deseo de ser informado; la funcién predominante del texto es informativa; el
tono es formal (aunque esta formalidad admite diferentes grados) y la situacion es

siempre profesional (Cabré, 2007a: 7).

Las condiciones cognitivas vienen impuestas por el tema y por la forma de tratamiento
del tema (Cabré, 2007a: 2): los textos especializados abordan temas cientificos, técnicos
y profesionales; esto es, temas especializados que no son parte del conocimiento general
y que han sido objeto de un proceso de aprendizaje. Estos temas vehiculan
conocimientos precisos, resultado de una forma muy especifica de conceptualizar la
realidad, validada por los especialistas del ambito en concreto. Para Cabré (2004a), es
esta forma de tratar el tema, més que el tema en si mismo, lo que determina que un texto

adquiera el caracter de especializado (Cabré, 2004a: 4).

Las condiciones lingiiisticas incluyen las condiciones textuales generales (precision,
concision, sistematicidad y despersonalizacion), asi como la macro y micro estructura
del texto y la terminologia del dominio de especialidad, que es muchas veces el

elemento mas visible de los textos de especialidad (Cabré, 2007a: 2).
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4.1. La variacion de los textos especializados

Tomando en consideracion dos criterios, la tematica y el nivel de especializacion, se han
establecido dos tipos de variacion de los textos especializados: la variacion horizontal y

la variacion vertical.

La variacion horizontal esta determinada por la tematica. Los textos especializados
pertenecen a diferentes tipologias en funcion del dominio del conocimiento del que
tratan. Este tipo de variacion no siempre es facil de aplicar, sobre todo cuando el texto
especializado aborda temas que abarcan o pueden ser encuadrados en diferentes
dominios del conocimiento (Cabré, 2002: 12), algo bastante comun hoy en dia donde

una importante parte de las materias tienden a ser multidisciplinarias.

La variacion vertical esta determinada por el nivel de especializacion: los textos
especializados pueden ser textos altamente especializados, textos medianamente
especializados o textos de bajo nivel de especializacion. En general, los textos altamente
especializados sirven para transmitir el conocimiento de especialista a especialista, los
textos medianamente especializados transmiten el conocimiento de especialista a
aprendiz de especialista y, finalmente, los textos de bajo nivel de especializacion o
textos de divulgacion especializada se destinan al publico interesado, que no posee

competencias especificas sobre la materia (Cabré, 2002: 13).

Al igual que ocurre con la variacion horizontal, la variacion vertical también supone
dificultades metodoldgicas, ya que, en la realidad, los textos especializados forman un
continuum con distintos grados de abstraccion (Cabré, 2006), por lo que cualquier

intento de clasificacion categorica resulta arriesgado.

Ademas, del analisis de textos con diferentes grados de abstraccion se puede constatar
la existencia de estrategias lingiiisticas distintas. De este modo, el nivel de
especializacion puede ser determinado no solo a partir de criterios contextuales
(usuarios y situacidn comunicativa), sino también a partir de indicios lingliisticos

(Ciapuscio y Kuguel, 2002: 47):

Asi pues, desde el punto de vista textual, las producciones especializadas se
caracterizan por su precision conceptual necesaria y por un estilo de caracter regular,
que manifiesta variaciones segun la tematica y los distintos niveles en que ésta se
trata.
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En su grado maximo de especializacion, se trata de textos basicamente informativos,
muy concisos, con poca redundancia o redundancia nula, con una sintaxis muy
restringida, con recursos que reafirman su objetividad y despersonalizacion. Estas
caracteristicas justifican tanto una seleccion morfologica en lo que se refiere a los
tiempos, personas y modos verbales, como una sintaxis poco compleja y el uso de
datos complementarios que justifiquen la objetividad del contenido (polifonia, tablas
numéricas, etcétera), y la maxima precision (uso de simbolos, formulas,
representaciones no iconicas o esquemas de dificil comprension, etcétera) (Cabreé,
2006'%).

Existe también otro elemento diferenciador del nivel de especializacion: el 1éxico. El
nivel de especializacion se relaciona de forma directa con la densidad terminologica y

de forma indirecta con la cantidad de variacidon terminoldgica presente en un texto:

Una de las caracteristicas mas importantes de un texto especializado es la presencia de
unidades terminologicas, cuanto mas elevado sea el nivel de especializacion de un
texto, mas alta serd su densidad terminoldgica. Normalmente, un texto con un alto
nivel de especializacion es preciso, conciso y sistematico; la terminologia que se
utiliza en este texto tiene tendencia a la monosemia y a la univocidad. A medida que el
grado de especialidad va disminuyendo, el discurso va adquiriendo caracteristicas del
discurso no especializado: desde el punto de vista semantico se observan variaciones
conceptuales, redundancias, ambigiiedades y una falta de precision estricta; desde el
punto de vista de la expresion, se observa un alto nivel de sinonimia, pero sobre todo
un uso muy extendido de expresiones parafrasticas para expresar analiticamente un
concepto que, en un nivel especializado, se podria expresar con un solo término, sin
caer en la equivocacion (Cabré, 2000a").

2 El documento consultado se encuentra en formato .htm y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.

3 El documento consultado se encuentra en formato .html y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.
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4.2. Texto especializado, terminologia, variacion terminologica y

traduccion

Que un traductor especializado necesita terminologia parece
fuera de toda duda. Una de las caracteristicas de los textos
especializados es la terminologia que presentan, en mayor
cantidad cuanto mads especializado es un texto

(Cabré, 2000b: 2).

En este apartado nos proponemos establecer la relacidn entre texto especializado,
terminologia, variacion terminoldgica y traduccion. Hemos visto que la terminologia,
elemento clave de los lenguajes de especialidad, es a su vez uno de los elementos que
diferencia el nivel de especializacion de los textos especializados (y por ende, su
variacion vertical). Por su parte, los textos especializados constituyen la unidad de

trabajo de la traduccion especializada.

Como explica Cabré (2004b), terminologia y traduccion presentan muchos puntos de
coincidencia, tanto en cuanto disciplinas como en sus correspondientes vertientes

aplicadas:

a) La traduccion y la terminologia se caracterizan por su larga tradicion aplicada - su

caracter disciplinar ha sido establecido recientemente.

b) La terminologia y la traduccion nacieron de la préctica: de la necesidad de referirse
a la realidad de una forma precisa y exacta, en el caso de la terminologia, y de la

necesidad de facilitar la compresion entre lenguas, en el caso de la traduccion.
c) Ambas son materias interdisciplinares, que reciben aportaciones de las ciencias
cognitivas, de las ciencias del lenguaje y de las ciencias de la comunicacion.

d) Ambas son materias transdisciplinares, pues trascienden un campo del saber,

estando presentes en todos o en muchos de ellos (Cabré¢, 2004b: 2-4).

Desde una perspectiva comunicativa, la relacion entre terminologia y traduccion
especializada se hace bastante obvia. Como sefiala Cabré (2004), la terminologia
constituye la base de la comunicacidon entre los especialistas, y el traductor

especializado, como mediador, toma el lugar de una especie de especialista, por lo que
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debe actuar como tal en la seleccion de términos (Cabré, 2004: 11). En términos
pragmaticos, esta relacion se evidencia en el uso habitual de la terminologia por parte

del traductor especializado.

La terminologia constituye ademas uno de los elementos de los textos especializados

que determina en gran medida la calidad de cualquier traduccion especializada'*:

La calidad de una traduccion requiere como recurso habitual el uso de terminologia
adecuada al nivel de especializacion del texto, y real, es decir, que corresponda a los
usos efectivos que hacen de ella los especialistas, teniendo en cuenta la variacion
formal y conceptual de las unidades terminologicas de la especialidad (Gomez
Gonzalez-Jover, 2005: 233)"

La variacion terminologica es uno de los problemas que el traductor especializado debe
enfrentar (Freixa, 2005'%), con el agravante de que esa variacion puede estar presente
tanto en la lengua de partida como en la de llegada. El traductor debe, primero, ser
consciente de que en cada trabajo podran presentarse casos de variacion; segundo, debe
estar preparado para reconocer los casos de variacion y para determinar sus causas, y
finalmente, debe estar lo suficientemente capacitado para encontrar soluciones que sean

validas dentro del marco comunicativo en el que participa como mediador.

Cabré (2004b) sostiene que ante la proliferacion de equivalencias, el traductor debe
primeramente tomar en consideracion la conveniencia de la diversidad, asi como su
pertinencia en relacion al dominio especifico, y ponderar cada variante. Después, el
traductor debera decidir. Y aqui las posibilidades son las siguientes: “respetar la
variacion” (usar indistintamente), “ponderar las variantes” (usar discriminadamente) o
“eliminar las variantes” (seleccionar apenas una unidad terminoldgica) (Cabré, 2004b:

32).

La decision del traductor debera fundarse en una serie de criterios que Cabré (2004)

clasifica en: criterios de conveniencia general, criterios de pertinencia y criterios de

1 Creemos firmemente que la terminologia en general constituye un aspecto fundamental de la traduccion
especializada y que la variacion terminoldgica en particular representa un desafio para el traductor
especializado. Sin embargo, esto no implica desconocer que hay otros aspectos, diferentes a la
terminologia, que el traductor de un texto especializado deberd observar, como lo son por ejemplo las
convenciones textuales aplicables al tipo de texto objeto de la traduccion.

> La cursiva es nuestra.

'8 El documento consultado se encuentra en formato .pdf y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.
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ponderacion. De acuerdo con la autora, estos criterios, que han sido consensuados

internacionalmente, suponen considerar:

Criterios de conveniencia general = alcance geografico de una lengua

= niveles de variacion geolectal y voluntad de
mantenerla

= diversidad pragmatica de las variantes

= esquema de planificacion de la lengua y su
terminologia

= amplitud del &mbito

= interdisciplinariedad y multidimensionalidad del

ambito, etc.
Criterios de pertenencia = nivel de precision del tema

=  exigencia de precision funcional

= caracteristicas del escenario de uso
Criterios de ponderacion = semanticos

= pragmaticos

= pormativos

= frecuenciales

= sociales (viabilidad)

Tabla 4 — Criterios de decision del traductor ante las variantes.
Cabré (2004: 32-33).

Para poder aplicar estos criterios de decision, el traductor debera necesariamente
realizar un trabajo de documentacion. Para ello debera localizar, evaluar y acceder a las
fuentes de informacion mas apropiadas (glosarios, bases de datos terminoldgicas,
enciclopedias, manuales, articulos de investigacion, etc.) y extraer los datos que de ellas

precise, todo en el “minimo tiempo posible” (Ibafiez Rodriguez, 2003: 541).

Uno de los grandes problemas con el que se enfrenta el traductor durante su proceso de
documentacion es la falta de aplicaciones terminograficas que consignen la variacion
terminologica. Consecuentemente, dependiendo de la variedad, especificidad y
extension (geografica, cronoldgica, diversidad de autores, etc.) de las fuentes
consultadas, la variacion podra presentarse como muy rica o podrd simplemente ser

pasada por alto.
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Del andlisis de diez aplicaciones terminograficas'’, Freixa et al. (2002) concluyen que,
teniendo en cuenta las necesidades terminologicas del traductor (informacion lingiiistica
y cognitiva), las aplicaciones existentes normalmente no consignan la variacion
terminologica “de forma adecuada y satisfactoria”. Para las autoras “no es necesario
consignar toda la variacion posible” (por ejemplo, no hay necesidad de consignar la
variacion que obedece a cuestiones discursivas, dependiente de un contexto concreto de
uso), pero si consideran esencial que las aplicaciones terminograficas indiquen “la
variacion existente y documentada en los textos” (la mas fijada), asi como las causas de
la variacion, senalando “pardmetros dialectales (ya sean temporales, geograficos o
sociales), funcionales (y cabria distinguir entre registros mas especializados, mas
divulgativos, etc.), pardmetros cognitivos (relativos a diferentes motivaciones o énfasis

semanticos), parametros discursivos, etc.” (Freixa et al., 2002: 9-10).

Otro de los problemas que la variacidon terminoldgica supone para el traductor se
relaciona con uno de los elementos del encargo de la traduccion: el cliente o destinatario
del texto traducido. ;Cémo debe proceder un traductor ante un encargo de traduccion
que especifica como destinatario a una “audiencia global”, que comparte una lengua
pero donde la variacion terminolédgica debido a causas geograficas (y no solo) puede ser

bastante marcada?

A este respecto, hace ya algunos afios, Nida (1969) senalaba:

Unfortunately, it often happens that translators have attempted to solve the problems
of geographical dialects by a kind of “democratic method”, by which they select
certain words and forms from one dialect, other words and forms for a second dialect,
and so on, until presumably all the dialects have been democratically represented.
Such a procedure results in a hopeless mélange, a kind of language that no one speaks
and all persons unanimously reject Nida (1969: 130).

Ante esta realidad, Nida (1969: 130-131) sostenia que solo existen dos soluciones

practicas y satisfactorias a los problemas que plantean los dialectos:

()  aceptar que uno de los dialectos es culturalmente mds importante y que constituye

la forma de hablar mas central desde el punto de vista lingiiistico, y traducir

7 El trabajo consistio en el analisis de la consignacion de la variacion terminoldgica en cinco diccionarios
especializados en soporte de papel y cinco diccionarios especializados y bases de datos terminologicas
accesibles por Internet, todos bilingiies o multilingiies. Para mas informacion véase Freixa et al. (2002).
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(ii)

exclusivamente a ese dialecto, en la esperanza de que con el tiempo se impondra a

los demas;

utilizar las formas que tienen la distribucion mas amplia posible entre los
diferentes dialectos y que al mismo tiempo resulten aceptables para los hablantes

del dialecto principal, a pesar de que no siempre sean las preferidas.

4.2.1. El caso del espaiiol

Segun el informe del Instituto Cervantes “El espafiol, una lengua viva”, publicado en

2010, el espafiol es hablado por mas de 450 millones de personas, es la segunda lengua

del mundo por nimero de hablantes nativos y el segundo idioma de comunicacion

internacional. Es, ademas, “un instrumento esencial para la difusion de los resultados de

los estudios cientificos relacionados con el hispanismo o con América Latina” (Instituto

Cervantes, 2010: 27).

Lara (2002: 51-57) destaca cuatro caracteristicas del espafiol contemporaneo:

1.

su multinacionalidad: el espafiol contempordneo es lengua de 22 naciones
independientes y, como cauce y expresion de sus culturas, ha evolucionado en

variedades histdricas que, hoy en dia, caracterizan las diferentes lenguas nacionales;

su multipolaridad: el espafiol ha contado y cuenta con polos de irradiacion de la
lengua (por ejemplo, en Espafia, lo son Madrid y Barcelona; en Argentina, lo es
Buenos Aires). Estos polos, que ya no se corresponden uno a uno a las 22 naciones,
gjercen una fuerte influencia sobre las caracteristicas que adopta la lengua espafola
contemporanea, irradiando esta influencia al resto de los territorios hispanicos en
funcién de su fuerza econdmica, de la capacidad de su industria editorial y de sus

medios de comunicacion, asi como de su prestigio cultural;

su multidimensionalidad: el espafiol contemporaneo cuenta con dos dimensiones:
la dimension escrita, fruto del cultivo reflexivo, gramaticalmente informado y
literariamente valorado, y la dimension hablada, resultado de las tradiciones

verbales que sustentan todas las culturas populares hispanicas;
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4. su internacionalidad: consecuencia del papel politico y econdmico que el espaiol
contemporaneo tiene en el mundo actual. Esta internacionalidad se manifiesta, al
menos, de dos formas. Por un lado, a través de un espafiol que es una de las lenguas
oficiales de las Naciones Unidas, debido a su importancia como lengua en términos
de numeros de hablantes y distribucion geogréfica. Por otro, a través de un espafiol
“internacional” o “neutro”, usado por las agencias de noticias estadounidenses y por

los creadores de productos informaticos.

Para el autor, todas estas caracteristicas del espafiol contemporaneo son las que
determinan su variedad, variedad ésta que enriquece a la lengua hispanica culta. Las
lenguas nacionales adquieren asi una “dimension propia [...] que especialmente se
manifiesta en la traduccion: ningin traductor puede dominar todas las variedades
nacionales o incluso las que se irradian de todos los polos de la lengua” (Lara, 2002: 54-

55).

Ahora bien, esta imposibilidad de dominar las diversas variedades no debe entenderse
como una excusa para desconocer la variedad, pues “encerrarse en una sola lengua
nacional y negarse a considerar la variedad es la mejor manera de hacer fallar las

traducciones” (Lara, 2002: 55).

En el caso especifico de la terminologia del espafiol, Cabré (2007b) destaca que el
conocimiento de la variedad se veria enormemente facilitado si la terminologia del
espainol fuera organizada en su conjunto. Para la autora, esta organizaciéon de la
terminologia resulta imprescindible si se pretende que “la lengua espanola y todas y
cada una de sus variedades avancen armdnicamente en la elaboracion de recursos aptos

y adecuados para expresar y comunicar sobre temas de especialidad” Cabré (2007b'®).

En este contexto resulta oportuno referir el proyecto TERMINESP, lanzado en 2005 por
la AETER (Asociacion Espafiola de Terminologia), el cual pretende ayudar a la
organizacion y difusion de la terminologia cientifico-técnica del espanol. Los objetivos
a largo plazo del TERMINESP son ambiciosos y se extienden hasta la organizacion de
“una red que conjugue los nodos latinoamericanos y los espafioles peninsulares en una

unica organizacion” (Cabré, 2007b). El proyecto comprende tres fases. La tltima fase,

'8 El documento consultado se encuentra en formato .pdf y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.
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definida como “la articulacion de la terminologia del espafiol peninsular y la de las
distintas variedades del espafiol de América” (Cabré, 2007b), se encuentra en lenta
gjecucion debido a la falta de los recursos econdmicos necesarios para su

implementacion.

40



5. Ellenguaje de la vid y el vino, su variacion y su traduccion

5.1. Ellenguaje de la vid y el vino

El dominio vitivinicola cuenta, como cualquier otro, con su
correspondiente lenguaje de especialidad: el lenguaje de la vid y el
vino. Este es el portador del saber vitivinicola y el instrumento bdsico
de comunicacion entre los especialistas del sector (viticultores,
endlogos, ingenieros agronomos, catadores, sumilleres, etc.) y entre
estos y el publico no especializado

(Ibafiez Rodriguez, 2007: 77).

El dominio vitivinicola” comprende basicamente la viticultura o cultivo de la vid y la
vinicultura o elaboracion del vino. Pero al igual que cualquier otro dominio, éste no es
auténomo, sino que se interrelaciona con otros varios dominios. En concreto, el dominio
vitivinicola mantiene relaciones con los dominios juridico, médico, del turismo, de la
agronomia, de la ampelografia, de la enologia, y con algunos subdominios que no son
especificos al dominio de la vitivinicultura, sino que son comunes a otros dominios,
como es el caso de la comercializacion y de la cata o degustacion (Ibafiez Rodriguez,

2010a).

Se trata, pues, de un dominio muy rico y complejo, que “tiene mucho de otros” y lo que
le queda de propio o particular es muy poco (Ibafiez Rodriguez, 2010a: 254). Esta
complejidad del dominio vitivinicola tiene necesariamente repercusiones en la
comunicacion y en el lenguaje que permite esa comunicacién. En otras palabras, en un
dominio que sea bastante autdbnomo, la comunicacion tendrd sus particularidades, las
cuales podran ser identificadas y estudiadas de forma mas o menos facil. En un dominio
con tantas interrelaciones, la comunicacion serd influenciada por los demas dominios,
los que a su vez podran estar condicionados por otros aspectos como lo son los factores

culturales, historicos, geograficos, etc.

% Desde una perspectiva empresarial, el dominio vitivinicola suele denominarse “sector vitivinicola” o
“industria vitivinicola”. Un ejemplo claro de variacion terminoldgica determinada por una diferencia de
perspectiva.
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5.2. El espaiiol de la vid y el vino

El lenguaje de la vid y el vino en espafiol viene siendo estudiado desde perspectivas
diacronicas y dialectologicas, y en la tltima década ha surgido un nuevo enfoque que
busca estudiarlo desde el &mbito de las lenguas de especialidad y desde la traduccion
especializada (Ibafiez Rodriguez, 2006: 101). En este sentido, mucho ha contribuido el
trabajo realizado por el profesor Ibanez Rodriguez de la Facultad de Traduccion e
Interpretacion de la Universidad de Valladolid y el Grupo de Investigacion Reconocido

GIRTraduvino® por ¢l dirigido.

En lo que respecta a la variacion, la variacion del lenguaje de la vid y el vino es un

hecho mas que constatable. Asi se destaca en las siguientes ideas:

El lenguaje de la vid y el vino varia de una época a otra (variacion diacrénica),
no presenta los mismos rasgos ahora que en la Edad Media. Un momento clave
para su historia fue sin duda el siglo XVIII, en el que la corriente tradicional
(técnica-popular) va a confluir con la culta (técnica-cientifica) (Ibafez
Rodriguez, 2007: 84).

Sin embargo, como apunta Ibafiez Rodriguez (2007), es sobre todo la variacion
diatdpica, o sea, la que encuentra sus origenes en el espacio geografico, la que adquiere

una relevancia particular en el dominio vitivinicola:

La variacion en el lenguaje de la vid y el vino no queda solo en la perspectiva
diacronica o en la existencia de un doble registro (culto/popular) sino que se
manifiesta también en la muy rica variacion diatopica de su registro popular. Ya
anotaba F. Carbonell en 1820 que “cada vifiedo tenia su idioma y su método”
(Ibafiez Rodriguez, 2007: 86).

0 El Grupo de Investigacién Reconocido GIRTraduvino tiene por finalidad “avanzar en un mejor
conocimiento y normalizacion de las lenguas de especialidad y su traduccion (espafiol, francés, inglés y
aleman), con el fin de contribuir a la mejora de la comunicacién en sectores concretos como el
vitivinicola (Traduvino: el lenguaje de la vid y el vino y su traduccion), el turistico (Tradoturismo: el
lenguaje del turismo y su traduccion) y en otros campos especializados de interés para la provincia y
region donde esta ubicada la Facultad de Traduccion e Interpretacion de la UVA o que cubren relevancia
en el futuro”. Véase: http://www.girtraduvino.com
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5.2.1. Estudios diatépicos

En el apartado 1.3 tratamos la variacion diatopica con relacion a la lengua general y la
definiamos como la variacion que presenta una lengua en el espacio geografico. En el
caso del lenguaje de la vid y el vino esta variacion se da con ciertas particularidades, ya
que, por lo general, las condiciones geograficas y climaticas obligan a un cultivo
particular y diferente en cada zona o region y, como consecuencia, surgen expresiones o
1éxicos propios (Ibaniez Rodriguez, 2008: 391). Desde el punto de vista terminologico,
ocurren faltas de equivalencias y variaciones tanto de tipo denominativo como

conceptual.

Considerando la complejidad y amplitud del dominio vitivinicola, no es de extraiar que

haya areas donde la variacion diatdpica esté mas presente que en otras:

La variacion diatopica se manifiesta mas en el cultivo de la vid que en la elaboracion
del vino. La diversidad de técnicas, variedades de vid y su comportamiento segun las
caracteristicas edafologicas y climaticas lo explican. Por su parte, las técnicas de la
elaboracion, salvadas algunas diferencias que las hay, tienden a una mayor
estandarizacion (Ibafiez Rodriguez, 2008: 391).

El interés por el estudio de la variacion del lenguaje de la vid y el vino (o al menos, de
su terminologia) queda manifiesto en la abundancia de trabajos dialectoldgicos que han
sido publicados hasta el momento. Ibafiez Rodriguez (2008) recoge una completisima
lista de referencias bibliograficas relativas al espafiol peninsular de la vid y el vino,
clasificando las publicaciones en aquellas que abarcan el dominio vitivinicola completo,
aquellas centradas en la viticultura y, finalmente, en aquellas que se dedican
exclusivamente a la elaboracion del vino. Su revision bibliografica comprende desde el
primer tercio del siglo XX hasta la actualidad, e incluye un detalle de las regiones y

municipios de Espaiia estudiados.

Gran parte de estos trabajos se formalizan en articulos o vocabularios que recogen
términos y voces de una zona vitivinicola en particular, obtenidos a través de un trabajo
de campo (encuestas, muchas de ellas orales), o que resultan de una recopilacion de

términos que son de conocimiento de los respectivos autores.

Desconocemos la publicacion de trabajos de corte diatdépico que presenten datos de

otras regiones vitivinicolas de habla hispana. Tampoco tenemos conocimiento de
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estudios que analicen las implicaciones que la variacion diatopica puede tener en el
trabajo del traductor especializado en el lenguaje de la vid y el vino. La segunda parte
de nuestro trabajo pretende aportar el primer grano de arena para avanzar hacia un

conocimiento mas extenso de la terminologia vitivinicola en espaiol.
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6. Sintesis y conclusiones del marco tedrico

Nuestro interés se centra en el estudio de la variacion que presentan las unidades
terminoldgicas propias del dominio vitivinicola en el espacio geografico y en las
implicaciones que esa variacion puede tener en el trabajo de un traductor que debe
producir un texto medianamente especializado destinado a una audiencia global.
Abrimos nuestro marco tedrico con una breve caracterizacion de los lenguajes de
especialidad, vehiculo de transmision del conocimiento especializado. A pesar de la
falta de consenso en cuanto a su definicion, “todos coinciden en que cuando se habla de
lenguajes de especialidad se trata de recursos cuyo uso genera producciones lingiiisticas
[...] sobre parcelas especificas del conocimiento.” (Cabré, 2006'). Lo que diferencia a
los lenguajes de especialidad de la lengua general es la terminologia (Cabré, 1993: 45);
de resto, toman de la lengua general la gramatica y la base fonético-fonologica y
prosddica, y varian por las mismas causas que determinan la variacion de la lengua
general (Moreno Fernandez, 2001°). Sin embargo, las exigencias de objetividad,
precision y univocidad de los lenguajes de especialidad determinan que la variacion
dialectal de origen geografico sea menor: “the issue is not one of affirming one's own
geographical origin, but rather one of communicating unambiguously” (Cabré¢, 1993:

77).

En el plano terminoldgico, hemos analizado como el estudio de la terminologia desde
una oOptica descriptiva plasmo la necesidad de considerar las cuestiones relacionadas con
la variacion, rompiendo los moldes prescriptivos y normalizadores fijados por la Teoria
General de la Traduccion. Asi, hemos ofrecido una breve sintesis de la postura que
frente a la variacién han adoptado las teorias de la llamada corriente moderna de la
Terminologia (Teoria Comunicativa de la Terminologia, Socioterminologia, Teoria
Sociocognitiva de la Terminologia y Terminologia Cultural), abocandonos luego al
estudio de la variacion terminoldgica en concreto. En este punto destacamos el interés
actual por el tema, evidenciado en el creciente numero de estudios empiricos, los que,
en diferentes lenguas, enfocandose en diversos aspectos del fenomeno y encuadrados en

distintos dominios del conocimiento, constatan la existencia de la variacion

! El documento consultado se encuentra en formato .htm y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.

? El documento consultado se encuentra en formato .htm y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.
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terminoldgica, abriendo paso, al mismo tiempo, a nuevos interrogantes. Dentro de la
variacion terminologica nos hemos interesado por la variacion denominativa, entendida
como “el fenomeno por el cual a un mismo concepto le corresponden diversas
denominaciones” (Freixa, 2002). La variaciéon denominativa ha sido el tipo de variacion
mas estudiado hasta el momento y obedece a causas de diferente naturaleza. La
tipologia de las causas méas completa la encontramos en la tesis doctoral de Freixa

(2002), siendo una de estas causas la “dialectal geografica”.

Por fin, nos adentramos en el estudio del lenguaje de la vid y el vino, “portador del
saber vitivinicola y el instrumento basico de comunicacién” dentro del dominio
vitivinicola (Ibanez Rodriguez, 2007: 77). Sobre este lenguaje de especialidad, y mas
concretamente sobre el espafiol de la vid y el vino, se ha apuntado que la variacion se da
en el plano diacréonico y en el plano del registro utilizado, si el culto o el popular, este
ultimo, a su vez, muy rico en lo que refiere a su variacion diatdpica (Ibafiez Rodriguez,
2007: 86). Esta riqueza de la variacion diatopica del registro popular es la que ha
despertado mayor interés como tema de estudio, existiendo cuantiosos trabajos en esta
linea, pero que se centran en las variaciones que ocurren Unicamente en el espafol
peninsular, dentro de areas geograficas delimitadas, y se basan sobre todo en encuestas
orales que recogen las diferentes denominaciones y las comentan. Hasta el momento,
desconocemos la publicacion de trabajos de corte diatdpico que presenten datos de otras

regiones vitivinicolas de habla hispana.
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7. Metodologia

En este capitulo describimos la metodologia utilizada para realizar nuestra
investigacion. Consta de dos apartados, uno dedicado al proceso de constitucion del
corpus textual y otro dedicado al proceso de seleccion de las unidades terminoldgicas
que seran objeto de andlisis. En el primer apartado describimos el tipo de texto
analizado (la ficha técnica de vino) y los criterios seguidos para la seleccion de los
textos que forman el corpus. En el segundo apartado detallamos como hemos realizado
la recoleccion de las unidades terminoldgicas que luego analizaremos, explicando los
criterios que hemos seguidos para decidir su inclusion o exclusion en la lista de

términos elaborada.

7.1. El corpus textual

Como sefialan McEnery et al. (2006), hay diferentes formas de definir lo que es un
corpus, a pesar de que existe cada vez mas consenso de que se trata de una coleccion de
textos originales, escritos u orales, que pueden ser sujetos a alguna forma de lectura
mecanica, y que son seleccionados para que sean representativos de una lengua o

variedad de lengua particular (McEnery et al, 2006: 5).

Nuestro trabajo se basdé en dos “do-it-yourself corpora”; esto es, dos corpus
especificamente constituidos para la realizacion de la investigacion. La utilidad de este
tipo de corpus para el estudio de la terminologia, sobre todo en el area especifica de la
traduccion especializada, esta actualmente mas que reconocida (véanse, por ejemplo,
Maia [1997] y Varantola [2002]). En nuestro caso en particular, este tipo de corpus nos
permitira validar la hipétesis planteada en un conjunto de textos homogéneos en lo que
refiere a género de texto. La homogeneidad de los textos en lo que respecta a su género
nos ayudard a “fijar”, en gran medida, las variables nivel de especializacion, registro y
estilo (aun cuando esta ultima sea mas dificil de controlar), por lo que sera de esperar

contar con corpus formados apenas por textos marcados diatopicamente.

Nos resta agregar que, en lo que respecta a su caracterizacion, y siguiendo los criterios
sugeridos por Cabré (2007a), nuestros dos corpus pueden ser descriptos como corpus
monolingues, unidisciplinares (dominio vitivinicola) y de dimension disciplinar parcial
(viticultura y vinificacion), que incluyen textos escritos de un solo nivel de

especializacion (medio) y de un solo genero (fichas técnicas de vino).
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7.1.1. La ficha técnica de vino

Las fichas técnicas son muy delicadas porque son como el pasaporte
de una persona, no te puedes equivocar en un nimero ni en un dato
porque lo transformas en otra persona. [...] Sélo los endlogos pueden
escribirla, ya que son ellos los que hacen el vino [...] Pero, y ahi
viene la parte dificil, todos los demés de la bodega usamos las fichas
técnicas como herramientas de marketing, como informacién para
negociar con un cliente de comercio exterior, como base para
elaborar los platos de comida que acompafian cada plato del
restaurante, para acompafiar los vinos cada vez que los presentamos
a un concurso, etc. [...] Es muy delicado.

(Carolina Macaya, Responsable de Turismo y Relaciones
Publicas de la Bodega Ruca Malen S.A., 2012:
correspondencia personal)

La ficha técnica de vino (FT) fue el género de texto elegido para constituir los dos
corpus con los cuales trabajaremos. Se trata de un género de texto muy utilizado en el
sector vitivinicola; basta visitar el sitio web de cualquier bodega, importador o
distribuidor de vinos, cualquiera sea su localizacion en el globo y cualquiera sea su
dimension, para constatar que son raras las veces en que la FT no aparece en un
apartado destacado. Sin embargo, de nuestra revision, no encontramos bibliografia
especifica que la aborde como género textual, aun cuando sabemos que, dentro del
ambito de la comunicacion y redaccion técnica, el estudio de la documentacion de
productos ya ha comenzado a extenderse a géneros de texto mas proximos a la FT. Sera
éste, sin dudas, un tema de estudio interesante para futuros trabajos en el area de la

comunicacién vitivinicola.

Si bien no es el objetivo de este trabajo realizar un estudio profundo de la FT como
género textual, entendemos que el delineamiento de sus caracteristicas es fundamental
para comprender mejor el contexto en el cual se encuadran las unidades terminoldgicas
que analizaremos. Para delinear las caracteristicas de la FT como texto de especialidad
nos hemos basado en la observacion de los textos que forman nuestros dos corpus y en
los resultados de una brevisima encuesta enviada a los emisores de esos textos. La

encuesta puede ser consultada en el Anexo |I.

Antes de avanzar, nos parece importante hacer dos aclaraciones. En primer lugar, es
importante referir que los dos corpus estan integrados por FT en espafiol (producidas en
Espafia y en Argentina), por lo que nuestras aportaciones podran no contemplar la

influencia que muchos aspectos culturales puedan tener en este género de texto. De
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todos modos, y a pesar de que en la actualidad se produce vino en lugares que hasta
hace pocos afios eran completamente desconocidos dentro del panorama vitivinicola, los
paises productores de vinos siguen siendo relativamente pocos y las lenguas y culturas
en que se producen las FT se pueden contar con los dedos de las manos. A partir de
nuestra experiencia profesional, nos atreveriamos a afirmar que, al menos las FT
producidas en inglés, en portugués y en francés se presentan como muy similares a las
producidas en espafiol. Aun asi, pensamos que un trabajo basado en corpus comparables

seria fundamental para validar nuestra afirmacion.

La segunda aclaracién se relaciona con una imprecisién conceptual bastante comun en
el sector vitivinicola y que seria importante comenzar a eliminar antes de que se
arraigue. En la préctica, y sobre todo en Espafia, “ficha técnica de vino” o simplemente
“ficha técnica” suele usarse como sinénimo de “ficha de cata”/“nota de cata”. Sin
embargo, entendemos que la ficha técnica y la ficha de cata son dos géneros textuales
distintos, pues la ficha de cata consiste fundamentalmente en la descripcion
organoléptica de un vino, aun cuando incluya también informacion factual que ayude a
la identificacion del mismo. Consecuentemente, la ficha de cata posee una
superestructura diferente a la de la FT, presentando también diferencias en lo que se

refiere a los aspectos pragmaticos y comunicativos que analizamos més abajo’.

Hechas estas aclaraciones, creemos util partir de una definicion de la FT como género
de texto. Basadndonos en la definicion de género técnico de Gamero Pérez (2001: 61-
62), podemos caracterizar a la FT como un género de texto técnico que presenta los
siguientes elementos textuales fijos: dos focos contextuales combinados, uno expositivo
y otro exhortativo; un emisor que es un especialista; un receptor que si bien no es un
especialista, conoce del tema; un modo escrito; y un funcionamiento textual interno de
caracteristicas relativamente fijas y convencionadas (por ejemplo, la division de la
informacion en secciones bastante estandarizadas y el uso de elementos gréaficos).

Seguidamente analizamos estas caracteristicas con mayor detalle.

! Para una caracterizacion de la ficha de cata, basada en fundamentos lingiiisticos de caracter contrastivo,
véase De Felipe Boto, M.R. y Fernandez Antolin, M.J. (2006).
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Caracteristicas de la ficha técnica de vino
a. Aspectos pragmaticos y comunicativos

Foco textual

El foco textual de la FT es doble: tiene un foco expositivo, la completa descripcion del
vino (desde su origen en la vifia hasta sus caracteristicas organolépticas, incluyendo su
composicion quimica) y otro exhortativo, pues pretende provocar una reaccién en el
receptor, reaccion ésta que puede ser de diferente tipo; por ejemplo, entusiasmarlo para
que compre o pruebe el producto u orientarlo para que lo consuma de forma correcta.
Como veremos mas adelante, este doble foco textual determinard& muchas de las

particularidades de la terminologia utilizada en este género de texto.

Autor, emisor y receptor

El autor de la FT es un redactor técnico, el endlogo o el equipo técnico de la bodega,
generalmente formado por endlogos y sumilleres, aunque, dado su foco expositivo,
muchas veces también participa en su redaccion el departamento comercial y/o de
marketing de la bodega. El emisor es la bodega que produce el vino. Estas afirmaciones
surgen no solo de nuestros conocimientos, sino también de los resultados de la encuesta
enviada a las bodegas emisoras de las FT que forman nuestros corpus (ver Anexo I).
Este es uno de los aspectos que mas distingue a la FT de la ficha de cata, ya que la
produccion de la Gltima no queda limitada a un redactor técnico, sino que muchos
entusiastas del vino escriben sus fichas de cata cuando participan de degustaciones o
catas organizadas, o simplemente cuando abren una botella sobre la cual quieren

registrar sus impresiones.

El receptor es generalmente el usuario o potencial usuario del producto. En este
contexto, usuario debe entenderse en un sentido amplio: no implica necesariamente que
quien utiliza la FT sea quien efectivamente ird a consumir el vino. Estas fichas son
también consultadas por entusiastas del vino, por quienes quieren elaborar la carta de
vinos de un restaurante o de un bar, por periodistas o criticos especializados, por
potenciales importadores o representantes del producto, o por inversores interesados. En
este sentido, y retomando las nociones abordadas cuando analizamos la variacion
vertical de los textos de especialidad, el usuario de las FT puede ser caracterizado como
un “aprendiz de especialista”, pues se trata de un género de texto que es producido

pensando en un receptor que “no es especialistas, pero sabe de vinos” (ver Anexo 1).
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b. Superestructura

Gamero Pérez (2001: 109) define a la superestructura de un genero textual como “una
serie de fragmentos textuales, que se encuentran ordenados jerarquicamente, y que
reciben el nombre de bloques y secciones”. De la observacion de nuestros dos corpus
podemos identificar que la superestructura de la FT esta formada por siete blogues, uno
de los cuales cuenta con tres secciones. Nos parece importante referir nuevamente que
nuestro trabajo representa un primer abordaje de la FT como género textual, siendo ésta,
por lo tanto, una aproximacion inicial a una superestructura que entendemos como
“prototipica”. Por ello, resulta necesario y prudente hacer algunas precisiones. En
primer lugar, la cantidad y detalle de la informacion ofrecida en cada uno de los bloques
y secciones identificados parece variar de forma significativa. Algunas bodegas
producen FT con descripciones completas y adaptadas a las particularidades de cada
vino, mientras que otras parecen usar una especie de plantilla que van rellenando con
los datos propios de cada producto. Ademas, las FT incluyen un importante componente
grafico y de disefio, que muchas veces parece intentar sustituir la informacion textual.
Este cuidado en el aspecto visual es de gran importancia, ya que la FT funciona no solo
como una carta de presentacién del producto sino también de la propia bodega. En
segundo lugar, la forma en que la informacion se presenta no siempre sigue el mismo
orden general propuesto por nosotros, lo cual nos permite concluir que el orden no
parece ser un rasgo convencional de este género de texto. Finalmente, algunas FT
parecen incluir algunos bloques o secciones (embotellado, presentacion del producto,
calificaciones obtenidas en guias y revistas especializadas, premios recibidos...) que no
hemos incluido en nuestra propuesta, ya que, debido a su frecuencia de aparicién algo
aleatoria, no nos parece adecuado considerarlos prototipicos — un trabajo con corpus
mas extensos podra seguramente ayudar a determinar la procedencia de estos bloques

y/o secciones.

La siguiente tabla ofrece un detalle de los bloques y secciones que hemos identificado.

Seguidamente explicaremos brevemente cada uno de estos elementos.
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bloque 1 Datos del producto

bloque 2 Elaboracion Vendimia seccion 1

Vinificacion seccion 2

Crianza seccion 3
bloque 3 Datos analiticos
bloque 4 Descripcién organoléptica
bloque 5 Sugerencias para el consumo
bloque 6 Datos del productor
bloque 7 Imagen

Tabla 5 — Bloques y secciones prototipicos de la ficha técnica de vino.

Datos del producto

Este bloque ofrece un conjunto de datos sobre el vino y casi siempre aparece en primer
lugar. La cantidad de informacion ofrecida aqui puede ser muy variable, pero en general
incluye el nombre del vino, su origen (regidn/denominacién de origen, pais), la variedad
de uva utilizada en su elaboracion y si son mas de dos variedades, la respectiva
composicion, informacion relativa a las vifias que dan origen al vino (localizacion,
altitud, suelo, sistema de conduccion, densidad de plantacién, rendimientos),
calificacion de la afiada, en el caso de los vinos de Espafia que pertenecen a una

denominacion de origen, y el nombre del en6logo, entre otros datos.

Elaboracion

Este bloque incluye la descripcion de como fue elaborado el vino y generalmente se
ubica como un segundo bloque, después de los datos del producto. Cuenta con tres
secciones: vendimia, vinificacion y crianza. La seccién vendimia por lo general ofrece
un detalle de como fue el afio viticola en lo que refiere, por ejemplo, a las condiciones
meteoroldgicas, al ciclo de la vid, a los problemas ocasionados por enfermedades y
plagas, y describe también como fue la vendimia o cosecha de ese afio en particular
(manual o mecéanica, fecha de realizacién, forma de transportar las uvas). En la seccion
vinificacion se explica el proceso productivo que tiene lugar en la bodega (tratamiento
de las uvas, técnicas enologicas usadas, periodos y temperaturas de las fermentaciones y
maceraciones). Finalmente, en la seccion crianza se detalla como el vino fue envejecido:
qué tipo de recipientes se uso, durante cuanto tiempo el vino envejecio, si permanecio
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en la botella antes de ser lanzado al mercado. Unas veces, esta Ultima seccion incluye
informacion sobre el embotellado (por ejemplo, si el vino fue estabilizado, si fue
filtrado; cantidades de botellas producidas, discriminandolas segun su capacidad); otras
veces, como comentabamos mas arriba, la informacion sobre el embotellado parece

adquirir mayor relevancia y tiende a ser incluida en una seccion independiente.

Datos analiticos
Este bloque contiene una serie de datos relativos a la composicion quimica del vino.
Estos datos incluyen por lo general el grado alcohdlico, la acidez total, el azlcar
residual y el pH.

Descripcion organoléptica

La descripcién organoléptica suele denominarse cominmente “nota de cata” y consiste
en la descripcién de las sensaciones que provoca un vino a la vista, al olfato y al gusto.
Es un blogue importante de la FT pues busca despertar el interés del consumidor

potencial del producto.

Sugerencias para el consumo

Este blogue se relaciona estrechamente con el bloque anterior y con el tipo de vino en
cuestion. La cantidad de informacidn que se incluye aqui es muy variada: puede ir desde
la temperatura de servicio hasta como se debe servir el vino (si es necesario decantarlo,
por ejemplo), pasando por los platos con los que armoniza bien, hasta su potencial de
guarda. Este es probablemente el bloque donde el foco exhortativo se hace mas

evidente.

Datos del productor

Los datos completos de la bodega productora (o en su caso del importador o distribuidor
del vino) suelen aparecer en el encabezado y/o en el pie de pagina de la FT. En el caso
de las fichas publicadas en Internet, por ser parte integrante del sitio web de la
respectiva bodega, esta informacion es muchas veces omitida, incluyéndose apenas el

logotipo y el nombre de la bodega.

Imagen
Finalmente, existe un bloque que aparece en absolutamente todas las FT. Se trata de la
imagen del producto, que generalmente consiste en la fotografia de la botella de vino,

aunque en algunos pocos casos se observa apenas la etiqueta. Como dice el dicho “una
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imagen vale mil palabras”, y el uso de una imagen evita no solo una descripcion escrita
del aspecto exterior del vino, sino que también facilita su reconocimiento y

memorizacion por parte del receptor del texto.

c. Terminologia

En lo que respecta a la terminologia, la FT presenta algunas caracteristicas peculiares.
En primer lugar, la FT se caracteriza tanto por su alta densidad terminol6gica como por
su alta diversidad terminoldgica®. En segundo lugar, al ser elaborada por el enélogo o
por el equipo técnico de la propia bodega, podemos facilmente concluir que la FT
contiene la terminologia que efectivamente se usa en el espacio geografico en el que se
encuentra localizada la bodega, siendo ésta, por eso, una terminologia que refleja la
influencia de las marcas diatopicas (aun cuando no debamos perder de vista la
posibilidad del uso de una “terminologia de la casa”). También, y relacionado con lo
anterior, podemos afirmar que la terminologia utilizada en la FT es terminologia actual
e abarca todo el dominio vitivinicola (viticultura y vinicultura), asi como otros
dominios, como la quimica, y subdominios, como la cata, con los cuales el dominio

vitivinicola se relaciona.

La FT que presentamos seguidamente ha sido retirada de nuestro corpus y observa de
forma bastante exacta la superestructura prototipica descripta anteriormente, asi como
las caracteristicas particulares en lo que respecta a la terminologia que acabamos de
enumerar. En el Anexo Il ofrecemos otros ejemplos de FT extraidas de nuestros dos

corpus, a los cuales hemos incorporamos unos breves comentarios.

? La densidad terminolégica se refiere al nimero de términos que contiene un texto en relacién con el
numero total de palabras y la diversidad terminoldgica al nimero de términos diferentes que contiene un
texto en relacion con el nimero global de ocurrencias terminologicas (Doménech Bagaria, O., 2006: 99-
100).
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Bloque 6
Datos del
productor

Bloque 7
Imagen

DON CRISTOBAL FINCA LA NINA - MALBEC
1492 Cosacha 2010

T

VISEDOS ¥ BODEGA
R s

FICHA TECNICA

Variedad
100% Malbec

Zona ds origen
Rodriguez Pedia, funtn, Provincia do Mandoz.

Vifiedos

FINCA: LaNala.

ALTITUD: 630m sam

PRODUCCION POR HECTAREA-95hiba

Elaboracién
COSECHA: paemal on cajas de 15 Kg. deranto ol mes do marzo
51 N DE RACIMOA: s, eo cinta teaspartadons.

locholica 3 adh aoero 267
por2al X ﬁ;’mmmmm

FERMENTACION MALOLACTICA: 100%
CRIANZA EN BARRICAS: 0.

Datos Analliticos

CONTENIDO DE ALCOHOL: 13,5% Val.

ACIDEZ TOTAL: 5,5 g1 (Tartanico), 3,6 31 (Sulfixico)
AZUCAR: 20g1

#1360

Notas de Cata:
Tipico Malbec de mtamso color prpun. Sus arcmea: son planos y recusedan 3 gndss y crmala.
Pozes m2 cony szhar fumdo, mh al varistal. Equilibrado, consplsjo ¥ sednctar.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16-18°C.

Figura 2 — Ejemplo de una ficha técnica de vino prototipica.

7.1.2. Las fichas técnicas de nuestros corpus

Bloque 1
Datos del
producto

Bloque 2
Elaboracion
(tres secciones)

Bloque 3
Datos analiticos

Bloque 4
Descripcidn
organoléptica

Bloque 5
Sugerencias

' para el consumo

Para poder validar la hipGtesis que nos propusimos, creamos dos corpus en espafiol, uno

constituido por FT producidas por bodegas de Argentina y otro por FT producidas por

bodegas de Espafia. El nuestro serd, por lo tanto, un estudio limitado geograficamente a

estos dos paises productores de vino. Esta restriccion ha sido pensada y esta justificada

desde varios puntos de vista.
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Desde el punto de vista de la practica vitivinicola, Argentina forma parte del grupo de
los paises del “nuevo mundo”, en contraposicion con Espafia, que es uno de los paises

% Tradicionalmente, esta diferenciacién viejo mundo-nuevo mundo

del “viejo mundo
ha tenido su reflejo en las practicas viticolas y de vinificacién usadas, por lo que es de
esperar que esa influencia también se manifieste en el plano comunicativo en general, y

en terminologico en particular.

Desde el punto de vista dialectologico, el uso de FT producidas en Argentina y en
Espafia nos permite trabajar con dos variedades reconocidas del espafiol: el espafiol
peninsular y el espafiol rioplatense. Se trata de dos variedades que conocemos Yy sobre
las cuales hemos estudiado por cuestiones profesionales. Somos conscientes de que
ambas variedades de espafiol presentan variaciones internas y por ello hemos tenido el
cuidado de constituir cada uno de los corpus con FT producidas por bodegas localizadas
en diferentes regiones o zonas de produccion de Espafia y Argentina, como se expone

mas abajo.

Finalmente, sabiamos que para este trabajo iriamos a necesitar de la ayuda de
especialistas, tanto en el dominio vitivinicola como en los temas relacionados con la
dialectologia del espafiol. Contabamos con este tipo de colaboracion tanto en Argentina
como en Espafia, y por ello, este aspecto pragmatico no dejo de ser importante a la hora
de decidir con qué variedades de espafiol y sobre qué areas especificas del dominio

vitivinicola iriamos a trabajar.

Las FT que forman parte de los corpus fueron retiradas de los sitios web de las

respectivas bodegas entre los meses de octubre y diciembre de 2011. En lo que se

refiere concretamente a los criterios seguidos para la seleccion de los textos, se tuvo en

cuenta que las FT:

1. hubieran sido producidas por bodegas de diferentes dimensiones (desde bodegas
familiares a bodegas pertenecientes a grandes grupos), localizadas en distintas

regiones/zonas de produccion de Argentina y Espafia.

* Dentro del dominio vitivinicola, el término “nuevo mundo” se utiliza para hacer referencia a los paises
que fueron antiguas colonias de paises europeos, donde la vid comenzé a ser cultivada alrededor del siglo
XV (en particular a Argentina, Australia, Canada, Chile, Nueva Zelanda, Sudéfrica y Estados Unidos).
Por su parte, el “viejo mundo” se refiere principalmente a los paises productores de vino de Europa,
aunque también puede incluir otras regiones de la cuenca del Mediterraneo con larga tradicion
vitivinicola, como el Cercano Oriente y el Norte de Africa, donde hacia el siglo 1V la vid ya estaba
ampliamente establecida (Robinson, J., 1999 [1994]: 482; 499).
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2. fueran relativas a diferentes tipos de vinos (blanco, tinto, rosado; tranquilo y
espumoso), optandose, para cada vino, por la FT de la afiada més reciente. Debido a
que muchas bodegas poseen una amplia gama de productos, se establecié un nimero

méaximo de ocho FT por bodega.

3. siguieran una superestructura prototipica semejante a la delineada en nuestro
trabajo, a pesar de que los bloques “descripcion organoléptica” y “sugerencias para
el consumo” no se tuvieron en cuenta para nuestro trabajo terminolégico (ver
apartado 7.2.2).

El corpus de FT de Argentina (corpus FT ARG) quedd constituido por 213 FT
producidas por 40 bodegas y el corpus de FT de Espafia (corpus FT ESP) por 212 FT
producidas por 41 bodegas. Los textos pueden ser consultados en el Anexo en CD-
ROM.

7.2. Seleccion de las unidades terminoldgicas

7.2.1. Concepto de denominacién

Seleccionar las unidades terminoldgicas (UT) que presentan variacion denominativa
implica, primeramente, definir qué es lo que entendemos por denominacion, ya que,
como apunta Freixa (2002: 187), la vision de denominacion que se adopte condicionara
los resultados de cualquier estudio de variacion terminoldgica tanto cuantitativa como

cualitativamente.

Freixa sefiala que la frontera entre lo que es una denominacion en sentido estricto
(unidades mas fijadas, lexicalizadas y normalmente mas sintéticas) y lo que no lo es
queda desdibujada cuando los términos se analizan en su contexto de uso, pues en un
texto solo algunas veces se presenta con claridad un término preferido por encima de
otras formulas diversas (Freixa, 2002: 188-189). Teniendo en cuenta estas ideas e
inspirdndose en Lipou (1997), Seghezzi propone una nocion mas amplia y flexible de
denominacion a la que llama “denominacién discursiva”, la cual abarca formas no
lexicalizadas creadas en discurso segun las necesidades contextuales, pero que, la autora

propone restringir a unidades sintagmaticas nominales (Seghezzi, 2011: 76-79).

De acuerdo con Cabré y Estopa, desde la optica de la terminologia, las unidades
sintagmaticas nominales pueden seguir tres tipos de estructuras: (i) un nacleo nominal
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complementado por un sintagma adjetival (azlcar residual, grado alcohdlico
volumétrico); (ii) un ndcleo nominal complementado por un sintagma proposicional
(crianza en botella, depdsito de inox); (iii) un nacleo nominal complementado por un
sintagma nominal (mosto flor, vino gota) (Cabré y Estopa, 2005%). Ademas, Seghezzi
destaca que estas estructuras prototipicas se caracterizan también por la yuxtaposicion,
la ausencia de articulo en la extensién denominativa y un marcado uso de la preposicién
“de” (Seghezzi, 2011: 82).

La restriccion de las denominaciones discursivas a unidades sintagmaticas nominales
resulta fundamental para establecer qué es y que no es denominacion, pues de lo
contrario las posibilidades de variacién denominativa se harian infinitas. Seghezzi
enuncia ademas una serie de criterios extralinguisticos que resultan decisivos a la hora
de determinar si se trata 0 no de una denominacion. Estos criterios son la frecuencia de
uso, la fijacion lexicografica o documental y la opinion de expertos (Seghezzi, 2011:
82).

7.2.2. Criterios de seleccion

Para la seleccion de las UT que analizaremos hemos seguido dos criterios: el criterio de
pertinencia temética y el criterio morfosintactico. En un primer momento se penso en
establecer un criterio de frecuencia de uso, pero luego lo descartamos, ya que a medida
que ibamos avanzando en el vaciado terminolégico nos dimos cuenta de que algunas
UT que aparecian pocas veces y/o en apenas uno de los corpus podrian ofrecernos mas
elementos para el analisis de la terminologia usada en este género de texto, y por lo

tanto, nivel de especialidad.

En lo que respecta a la pertinencia tematica, hemos seleccionado todas aquellas UT que
sirven como vehiculo de conceptos especializados de la viticultura y vinicultura. De este
modo, hemos dejado de lado las UT que se relacionan con el subdominio de la cata, por
tratarse este de un subdominio con particularidades propias, bastantes complejas, y cuya

terminologia suele ser analizada separadamente. Asi, en términos de la superestructura

* El documento consultado se encuentra en formato .pdf y no ha sido paginado, por lo que no es posible
indicar el nimero de pagina.

> Véase por ejemplo el trabajo de investigacion realizado por Adrianne Lehrer (2009), publicado en su
libro Wine and Conversation.
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prototipica de la FT delineada en nuestro trabajo, nos hemos centrado en los bloques 1,
2 y 3. Para determinar la pertinencia tematica de las unidades seleccionadas nos hemos
basado en el arbol conceptual propuesto por Ibafiez Rodriguez (2010a) y hemos contado

ademas con la ayuda de especialistas en vitivinicultura.

En lo que se refiere al criterio morfosintactico seguido, nos hemos basado en la
definicion de denominacion discursiva propuesta por Seghezzi (2011), explicada en el
apartado anterior. Entendemos que esta definicién de denominacion méas amplia nos
sera Util para recoger UT utilizadas en el discurso real y nos proveera mas informacion a
la hora de analizar la variacién denominativa. La siguiente tabla resume los tipos de UT

recogidas de acuerdo con el criterio morfosintactico que hemos definido.

Tipo de unidad Ejemplos
Monoléxica nombre deguello

verbo clarificar

adjetivo ecolégica
Abreviaturas vol.
Férmulas quimicas SO, Total
Siglas pH
Sintagmatica nominal nombre + adjetivo levaduras autoctonas

nombre + sintagma preposicional  maceracion de los hollejos

nombre + nombre vino prensa

Tabla 6 — Tipos de unidades terminoldgicas recogidas.

7.2.3. ldentificacion y recoleccion

La identificacion y registro de las UT se hizo de forma manual, recogiéndose todas las
UT que se ajustaban a los criterios de pertinencia tematica y morfosintactico
establecidos para nuestro trabajo. Hubo dos tipos de UT que no se recogieron: las que
representan dos tipos de vinos especificos (blanco y tinto) y los nombres de las
variedades de vid (tempranillo, garnacha, malbec, sauvignon blanc). La decision de no
recoger estas UT fue tomada sobre la marcha del vaciado terminolégico al comprobar,
en el primer caso, que blanco y tinto representan conceptos o ‘nociones
monodenominativas” (Freixa, 2002: 222), y por lo tanto, nunca presentaria variacion, y
en el segundo, que el nimero de variedades de vid recogido seria muy elevado, pero

donde la variacidn seria casi inexistente, no porque no exista variacion, sino porque para
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que fuera suficientemente notoria, el corpus deberia ser o0 mucho mayor o mucho mas
homogéneo en lo que se refiere a tipo de vino. Ademas, y no menos importante, las
variantes de los nombres de las variedades de vid en espafiol estan bastante bien

documentadas, por lo que poco podrfamos aportar con nuestro trabajo®.

La recoleccion de las UT fue realizada de la siguiente forma: comenzamos con el
vaciado terminoldgico del corpus formado por las fichas técnicas producidas por
bodegas de Argentina (corpus FT ARG) y luego de recolectadas todas las UT de este
corpus, pasamos al corpus de fichas técnicas elaboradas por bodegas de Espafia (corpus
FT ESP). En este punto de nuestro trabajo teniamos la opcion de no recolectar aquellas
UT que representaban conceptos que no encontraban correspondencia en los ya
recogidos del corpus FT ARG. Sin embargo, optamos por recoger todas las UT del
corpus FT ESP también. Esta decisién demoré el trabajo de vaciado terminoldgico, pero
entendimos que una falta total de correspondencia puede ser un indicio de “expresiones
o léxicos propios” (Ibafiez Rodriguez, 2008: 391) de una determinada realidad
vitivinicola o de conceptos que no se aplican/no son comunes a realidad. Esta decision
también nos permitiria obtener una lista de términos vitivinicolas bastante completa,
compilada a partir de un uso real y contextualizado, que, por un lado, enriqueceria
nuestro trabajo y, por otro, podria servir de base para futuros trabajos de investigacion

en esta area.

Completado el vaciado terminologico, formamos dos corpus terminoldgicos: el corpus
terminoldgico FT ARG qued6 formado por 318 UT que representan 174 conceptos y el

corpus terminolégico FT ESP por 289 UT que corresponden a 173 conceptos.

® Véanse, por ejemplo, Martinez de Toda, F. (2010) Los nombres de las variedades de vid. En: Ibafiez
Rodriguez, M. et al. (eds.) Vino, lengua y traduccion. Valladolid: Universidad de Valladolid; o el sitio
web Vinos de Espafia, del Instituto Espafiol de Comercio Exterior: www.winesfromspain.com.
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8. Analisis

Formados los dos corpus terminoldgicos, el paso siguiente consistié en compararlos y a

partir de esta comparacion pudimos clasificar los conceptos recogidos en tres grupos:

1. conceptos presentes en apenas uno de los corpus;

2. conceptos presentes en ambos corpus y representados por UT que no presentan
variacion denominativa;

3. conceptos presentes en ambos corpus y representados por UT que presentan

variacién denominativa.

Luego de formados estos tres grupos, y antes de avanzar hacia la etapa del analisis
propiamente dicha, consideramos prudente verificar el uso de cada una de las UT
recogidas. Esta verificacion era fundamental para asegurar un analisis contextual de la
variacion denominativa. En la préctica, la verificacion consistio en regresar a las FT
correspondientes y confirmar que, en su contexto de uso, la UT recogida era
efectivamente utilizada para representar el concepto al cual habia sido asignada.
Algunas UT, como por ejemplo, cosecha, vendimia y afiada, o madurez y maduracion,
adquieren diferentes sentidos segun el contexto en el que son usadas, pudiendo, de este
modo, representar conceptos totalmente diferentes. En otras palabras, algunas UT
reunidas como variantes denominativas de un mismo concepto pueden, en realidad, no
serlo fuera de su contexto de uso. Un ejemplo podra servir para ilustrar nuestra
preocupacion: evolucion en botella aparece en el corpus FT ARG como parte de la
informacion factual relativa al producto, y representa el tiempo que el vino permanecid
en la botella antes de ser lanzado al mercado. En el corpus ESP, esta misma UT aparece
en el bloque que en el apartado 7.1.1 hemos denominado “descripcion organoléptica™’;

esta vez, representando un concepto totalmente diferente.

Cosecha: 2006
Envejecimiento: 12 meses en barricas.
Evolucion en botella: 3 meses.

Corpus FT ARG — Bloque de la FT “datos del producto”.

” Como referimos en el apartado 7.2.2, este bloque de las FT no se tuvo en cuenta en la recoleccion de las
UT, pues nuestro trabajo de investigacion excluye la terminologia de la cata.
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Color rojo picota de lagrima densa y ribete violaceo,
practicamente opaco. En nariz se perciben sensaciones
minerales de grafitos, pizarras y carbon, interesantes percep-
ciones de frutos rojos y negros y sutiles aromas de violetas,
sobre un fondo de sensaciones balsamicas muy elegantes. En
boca se muestra poderoso, con una estructura enorme que
lo identifica como un gran vino de guarda, con una acidez
notable que le garantiza una muy buena ewvelucion en botella.
Se aconseja decantarlo media hora antes de su consumo y
servilo a 18° C en copa borgoiia.

Corpus FT ESP — Bloque de la FT “descripcion organoléptica”.

8.1. Conceptos presentes en apenas uno de los corpus

Del total de las 470 UT recogidas, 127 no encuentran correspondencia en el otro corpus;
esto es, se trata de UT que aparecen referidas en el corpus FT ARG pero no aparecen en
el corpus FT ESP o viceversa. Estas UT representan 109 conceptos, y se distribuyen

entre los dos corpus terminolégicos de la siguiente forma:

Corpus FT ARG Corpus FT ESP
Conceptos uT Conceptos uT
55 66 54 61

Tabla 7 — Conceptos y UT presentes en apenas uno de los corpus.
Distribucién por corpus terminoldgico.

El hecho de que el nimero de UT sea superior al nimero de conceptos en cada uno de
los corpus terminoldgicos significa que estamos ante la presencia de casos de variacion
denominativa. Para nuestro trabajo de investigacion, lo mas importante es que, en este
primer grupo, la variacion denominativa se da dentro de un mismo corpus, es decir,
ocurre en textos producidos en un mismo espacio geografico. Esto podria representar
una primera sefial de que la variacion denominativa dentro del dominio vitivinicola

puede deberse a causas diferentes a las diatopicas.

Por otro lado, como sefialdbamos en el apartado relativo a la recoleccion de las UT, la
falta de correspondencia entre los conceptos recogidos en uno y otro corpus puede ser

indicadora de la existencia de conceptos que no se aplican a una determinada realidad
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vitivinicola (clarete, pago, en Argentina) o que no son del todo propios 0 comunes a esa
realidad (vid en vaso, denominacion de origen, en Argentina; pie franco, en Espafia).
Desde la perspectiva de la traduccion, entendemos que este tipo de conceptos y las UT
que los representan deben ser analizados y usados con la mayor cautela, pues podrian
ser desconocidos cuando el texto meta va dirigido a una audiencia mas abarcadora que

la “local”.

Dentro del analisis objetivo que nos proponemos llevar a cabo, nos parece prudente
apuntar también que esa falta de correspondencia pueda resultar de la propia naturaleza
de del género de texto elegido para formar nuestros corpus. Una FT consiste en una
Unica pagina, ocupada ya en gran parte por la imagen del producto y los datos del
emisor, y si esta elaborada cuidadosamente, buscara transmitir las caracteristicas Unicas
del vino que describe. Esto determina la necesidad de elegir qué es lo que ira a
comunicar, pues un detalle exhaustivo de la vendimia y del proceso de elaboracion del
vino no es posible ni deseado, mas aun cuando se tiene en cuenta el receptor del texto.
Consecuentemente, es probable que algunos conceptos “mas especificos” no encuentren
correspondencia en las diferentes FT analizadas. Un trabajo de investigacion basado en
corpus significativamente mayores podria dar algunos otros elementos para determinar
si la falta de correspondencia se debe efectivamente a cuestiones metodolégicas como

las aqui apuntadas o no.

La lista de las UT que representan conceptos apenas presentes en uno de los corpus
puede ser consultada en el Anexo IlI.

8.2. Conceptos presentes en ambos corpus representados por unidades

terminoldgicas que no presentan variacion denominativa

Del total de conceptos, 42 estan presentes en ambos corpus y estan representados por
UT que no presentan variacion denominativa; o sea, se trata aparentemente de
conceptos o “nociones monodenominativas” (Freixa, 2002: 222). Desde un punto de
vista mas amplio, todo parece indicar que las UT que representan estos conceptos estan
fijadas, escapando a la posibilidad de cualquier tipo de variacion; no solo a la variacion

denominativa sino también a la conceptual, asi como también a la autovariacion, aun
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cuando en algunos casos las presenten grafias diferentes (delestage, délestage; ph, PH,
pH; maceracion pre-fermentativa, maceracion prefermentativa®). Estas UT aportan un
nuevo grano de arena para la confirmacion de la hipdtesis que hemos planteado, pues

carecen de cualquier marca diatopica.

La siguiente tabla incluye las UT recogidas que representan los conceptos
monodenominativos presentes en ambos corpus, ordenadas segun los subdominios a los
estos conceptos pertenecen (primera columna). La segunda columna indica la clase a la
que el concepto pertenece y la tercera el tipo de UT desde el punto de vista

morfosintactico.

Concepto uT
Subdominio Clase Tipo Denominacion
Q @] S [N+A] extracto seco
Q @] S [N+A] acidez volatil
Q @] SG pH
Q @] S [N+A] sulfuroso libre
Q @] S [N+A] sulfuroso total
Q ] M [N] tanino
VN 0 S [N+P] barricas de roble
VN @] S [N+P] barricas de roble [nac.]’
VN @] S [N+A] barricas nuevas
VN @] M [N] bomba
VN P M [N] clarificacion
VN P M [V] clarificar
VN P M [N] délestage
VN P M [N] descube
VN P M [N] encubado
VN P M [N] estabilidad
VN P M [N] estabilizacion
VN P S [N+P] estabilizacion por frio
VN P S [N+P] extraccion del mosto
VN P S [N+A] fermentacion controlada
VN P M [V] filtrar
VN @] S [N+A] levaduras seleccionadas

8 En la clasificacion de Faulstich (2006), referida en el marco tedrico de nuestro trabajo, éstas podrian ser
consideradas variantes terminoldgicas linglisticas de tipo gréafico, un tipo de variante concurrente. Sin
embargo, en estos casos se trata apenas de errores ortograficos (notese que se trata de un préstamo, una
sigla y una palabras formada por un prefijo).

¥ Hemos usado [nac.] para evitar individualizar el origen de las barricas (francés o americano), que nada
aportaria a nuestro trabajo.
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Concepto uT

Subdominio Clase Tipo Denominacion

VN P S [N+A] maceracion prefermentativa

VN @] S [N+A] prensa neumatica

VN P M [N] prensado

VN P M [V] prensar

VN @] M [N] pupitre

VN ] M [N] sombrero

VN C S [N+A] tostado medio

VN P M [V] trasegar

VN ] S [N+N] vino base

VT 0 M [N] cepa

VT @] M [N] clon

VT @] S [N+P] densidad de plantacion

VT P M [N] envero

VT P M [N] floracion

VT @] M [N] polisacaridos

VT @] S [N+A] precursores aromaticos

VT @] M [N] pulpa

VT P S [N+A] seleccion manual (uvas, racimos)

VT @] S [N+P] sistema de conduccién

VT ] M [N] zumo (uva)

Tabla 8 — Conceptos presentes en ambos corpus
representados por UT que no presentan variacién denominativa.

Desde el punto de vista del significado, estas UT representan basicamente tres clases de
conceptos: “objetos o entidades” [O]; “procesos, operaciones o acciones” [P] y
“propiedades, estados o cualidades” [C] (Cabré, 1997: 87). A este respecto nos parece
pertinente hacer dos observaciones. En primer lugar, hemos recogido aquellas UT que
representan conceptos del dominio vitivinicola entendido en su sentido amplio; esto es,
teniendo en cuenta su interrelacion con otros subdominio, en este caso puntual, el de la
quimica. En segundo lugar, nos parece importante resaltar la mayor coincidencia entre
conceptos del subdominio de la vinicultura con relacién al de la viticultura: 25
conceptos de la vinicultura son referidos en ambos corpus mediante las mismas UT,
mientras que para la viticultura el nimero de conceptos es de 11. Esto parece confirmar
que en este nivel de especializacion también se verifica lo que Ibafiez Rodriguez (2008:
391) afirma y que citdbamos en el marco tedrico: que “la variacion diatopica se

manifiesta mas en el cultivo de la vid que en la elaboracion del vino”.
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Desde el punto de vista morfosintactico, las UT que representan conceptos

monodenominativos adoptan la forma de unidades monoléxicas (sobre todo nombres y

verbos) y de unidades sintagmaticas nominales, en proporciones bastante semejantes,

habiendo también una sigla, como se puede observar en la siguiente figura.

UT que representan conceptos monodenominativos
Morfosintaxis

mU. monoléxicas
| U. sintagmaticas nominales

Siglas

Figura 3 — Morfosintaxis de las UT
que representan conceptos monodenominativos.

En una zona que podriamos llamar “de encuentro” entre el grupo de los conceptos

presentes en ambos corpus representados por UT que no presentan variacion

denominativa y el grupo de los conceptos apenas presentes en uno de los corpus

encontramos un pequefio grupo formado por cinco conceptos que merecen ser

analizados separadamente:

Corpus FT ARG

Corpus FT ESP

reserva reserva
gran reserva gran reserva
joven joven
desbhorre deshorre
cava cava

Tabla 9 — UT que representan conceptos diferentes en ambos corpus.
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Estas UT fueron recogidas en ambos corpus pero, a diferencia de las unidades
analizadas hasta ahora, éstas representan conceptos diferentes en cada uno de los dos
espacios geograficos estudiados. EIl analisis de las UT dentro del contexto resulta
fundamental para detectar este tipo de variacion que no se manifiesta a través de la
denominacion, como podemos deducir de los dos pares de fragmentos retirados de

nuestros corpus:

CARACTERISTICAS CLIMATOLOGICAS

Otono caluroso en el que apenas hubo heladas y de
pluviometria mds bien escasa. Con la entrada del invierno la
meteorologia dio un giro sucediéndose precipitaciones

abundantes (algunas en forma de nieve) y heladas que llegaron
hasta los 9 °C bajo cero.

El deshorre comenzd en torno al 15 de Abril, mes durante el
que se registrd un aumento notable de las temperaturas, casi
estivales, que hicieron evolucionar rapidamente al vifiedo.

Corpus FT ESP

VINIFICACION: prensado en frio y posterior desborre para fermentar el mosto
claro. Fermentacion alcohoélica durante 18 dias a temperatura promedio de 15°C.

Corpus FT ARG

Denominacion de Origen: Cava. Este vino espumoso elaborado con el
meétodo tradicional se ha creado su propia identidad a lo largo de las décadas
gracias a factores como el empleo de uvas autéctonas o el clima templado de
su zona de cultivo. El término Cava proviene de la palabra empleada para
designar las cuevas donde se elabora tradicionalmente.

Corpus FT ESP

# Licor de expedicion: elaborado a partir de un gran cuvée afejado, las
botellas permanecen Enmmdias mds antes de salir al mercado
hasta que armonicen.

Corpus FT ARG

Por otro lado, en Espafia, los términos joven, reserva y gran reserva llevan asociado un
significado legal, que estd relacionado con el tiempo minimo que el vino debe
permanecer en barrica y en botella antes de ser lanzado al mercado. En Argentina el uso

de estos términos no esta regulado por la ley, aunque los productores generalmente los
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utilizan para diferenciar la gama de vinos que elaboran, siendo los términos reserva y
gran reserva utilizados para los vinos que son criados en barrica durante un tiempo mas
0 menos extenso. En estos casos, ademas del contexto, sera necesario contar con un
amplio y s6lido conocimiento del dominio vitivinicola. Estos términos representan un
desafio para el traductor pues, de cierto modo, poseen un contenido de tipo cultural que

sera necesario saber transmitir.

8.3. Conceptos presentes en ambos corpus representados por unidades

terminoldgicas que presentan variacion denominativa

Este tercer grupo esta constituido por los conceptos que son referidos en ambos corpus
pero que estan representados por UT que presentan variacion denominativa. Este es el
grupo méas numeroso; esta formado por 72 conceptos y 293 UT. La lista completa de las

UT que representan estos conceptos puede ser consultada en el Anexo Il11.

Ademas de ser el mas numeroso, este grupo reiine conceptos que muestran diferentes
grados de variacion denominativa: algunos conceptos presentan la minima variacion
posible (dos UT por concepto), mientras que para otros hemos recogido hasta dieciséis
denominaciones diferentes. Asimismo, las variantes denominativas recogidas para cada
concepto en ambos corpus pueden coincidir totalmente, parcialmente o no coincidir.
Teniendo en cuenta todas estas posibilidades y que cada una podra aportar elementos
distintos para nuestro trabajo, hemos optado por separar los conceptos en tres grupos y

analizar algunos ejemplos representativos que se ajustan a cada uno de esos grupos.

8.3.1. Conceptos representados por unidades terminologicas iguales en ambos

corpus

Este grupo esté integrado por los conceptos que son representados por més de una UT,
siendo éstas idénticas en ambos corpus. La siguiente tabla recoge los siete conceptos

que integran este grupo.
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Corpus FT ARG Corpus FT ESP
Concepto |abs.| % uT abs.| % uT Morfosintaxis
1| 22| 0,81]cosecha 10| 0,37 cosecha M [N]
2| 0,07 |vendimia 5| 0,19 | vendimia M [N]
3| 0,11 |afada 12| 0,44 afiada M [N]
2| 32| 0,86]cosecha 1| 0,04 ]cosecha M [N]
4| 0,11 | vendimia 22| 0,79 | vendimia M [N]
1| 0,03] recoleccion 5] 0,18 | recoleccion M [N]
3 7| 0,70 | cosechar 1| 0,08 | cosechar M [V]
1| 0,10 vendimiar 10| 0,83 vendimiar M [V]
2| 0,20 | recolectar 1| 0,08 ]| recolectar M [V]
4 2| 0,29 | terroir 2| 0,67 |terroir M [N]
5| 0,71 | terrufio 1| 0,33]terrufio M [N]
5 5| 0,19 | azucares reductores 8| 0,42 | azucares reductores S [N+A]
12| 0,46 | azicar residual 10| 0,53 ] azicar residual S [N+A]
9| 0,35]|azicar 1| 0,05]|azicar M [N]
6 4| 0,44 |filtracion 8| 0,80 |filtracion M [N]
5| 0,56 | filtrado 2| 0,20 filtrado M [N]
7 7| 0,78 | método champenoise 1| 0,25| método champenoise S [N+A]
2| 0,22 | método tradicional 3| 0,75 | método tradicional S [N+A]

Tabla 10 — Conceptos representados por UT iguales en ambos corpus.

En la columna “abs.” hemos contabilizado el nimero de veces que la UT aparece
referida en el respectivo corpus por diferentes emisores de las FT, y en la columna “%”
hemos calculado el porcentaje de uso de esa UT para el concepto que representa en el
respectivo corpus. El hecho de que estas UT no hayan sido recogidas exclusivamente en
uno u otro corpus parece confirmar que, también para este grupo de conceptos y UT, la
variacion no puede ser atribuida exclusivamente a causas dialectales de tipo geografico.
Sin embargo, al menos para algunas UT, los porcentajes que hemos calculado parecen
ofrecer indicios de cuales son las UT “mas preferidas” para cada uno de los conceptos

en cada uno de los espacios geograficos estudiados.

Los conceptos que hemos numerado como 1, 2 y 3 estdn intimamente relacionados.
Podemos definirlos como el tiempo o temporada en el que se recogen las uvas
(concepto 1), la cogida de las uvas (concepto 2) y recoger las uvas (concepto 3). El
analisis conjunto de estos conceptos y de las UT que los representan parece indicar una
preferencia de uso de cosecha/cosecha/cosechar en el corpus FT ARG y de
anada/vendimia/vendimiar en el corpus FT ESP, como se puede observar claramente en
las Figuras 4 y 5.
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Corpus FT ARG

concepto 1l

0,11
0,07

M cosecha
W vendimia

afiada

Corpus FT ARG

concepto 2

0,03

0,11

M cosecha
W vendimia
recoleccién

0,10

Corpus FT ARG

concepto 3

0,20

M cosechar
Wvendimiar
recolectar

Figura 4 — Porcentaje de uso de cada UT para cada concepto. Corpus FT ARG.

Corpus FT ESP

conceptol

0,44

M cosecha
W vendimia

afiada

Corpus FT ESP

concepto 2

0,04

0,18

Wcosecha
Wvendimia

recoleccién

Corpus FT ESP

concepto3

0,08 0,08

M cosechar
Wvendimiar

recolectar

Figura 5 — Porcentaje de uso de cada UT para cada concepto. Corpus FT ESP.

Similares conclusiones podriamos sacar sobre una preferencia de uso de las UT terrufio
y método champenoise en el corpus FT ARG y de una preferencia de uso de las UT
terroir y método tradicional en el corpus FT ESP. Sin embargo, la dispar frecuencia de
aparicion de estos dos conceptos en ambos corpus (que ademas es bastante baja en el
caso del corpus FT ESP), sumada al hecho de que estos dos conceptos registran
autovariacion (variacion en un mismo autor) en ambos corpus, nos llama a la prudencia
y a contenernos de hacer cualquier tipo de valoracion sobre la existencia de alguna
preferencia de uso.

Finalmente, los valores absolutos y porcentajes obtenidos para los altimos dos
conceptos no nos ofrecen indicios de la preferencia de una u otra UT en uno u otro
espacio geografico. Los porcentajes obtenidos para el concepto 5 indican una
preferencia por la UT azlcar residual sobre las restantes (azucares reductores; azlcar)
pero esa preferencia no es marcada y se da en ambos corpus. En lo que se refiere al

concepto 6, ain cuando de los datos obtenidos del corpus FT ESP todo parezca indicar
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una preferencia de uso por filtracion sobre filtrado, esa predileccion se diluye en el
corpus FT ARG.

En resumen, estos datos parecen indicar que algunos conceptos parecen ser
representados preferentemente por una UT en uno de los espacios geograficos
estudiados y por otra UT en el otro. Sin embargo, esta no es una conclusion que
podamos generalizar para todos los conceptos, siendo probable que un estudio con un

corpus mucho mayor pueda aportar mas datos sobre estas preferencias de uso.

Finalmente, desde el punto de vista morfosintatico (ver ultima columna de la Tabla 10),
resulta interesante observar que nuevamente las UT que representan conceptos referidos
en ambos corpus son unidades monoléxicas, sobre todo de tipo [N], habiendo apenas

cuatro unidades sintagmaticas nominales de tipo [N+A].

8.3.2. Conceptos representados por unidades terminoldgicas iguales y diferentes

en ambos corpus

Este grupo esté integrado por los conceptos que son representados por mas de una UT y
en los que algunas de esas UT coinciden y otras no en ambos corpus. Este es un grupo
muy numeroso y variado, tanto en lo que se refiere a conceptos como a la morfosintaxis
de las UT recogidas. Abarca conceptos de diferentes subdominios del dominio
vitivinicola (quimica, viticultura, vinicultura y comercializacion) y cada concepto esta
representado por un nimero de UT que puede variar entre dos y dieciséis. El estudio
individualizado de cada uno de los casos resulta imposible dada las limitaciones
impuestas por un trabajo de investigacion como éste. Por ello, hemos optado por
analizar aquellos conceptos que pueden brindar una mayor contribucién para la
validacion de nuestra hipétesis. La lista completa de las UT que recogimos y reunimos

en este grupo puede ser consultada en el Anexo I11.

Desde el punto de vista morfosintactico, y a diferencia de los grupos analizados
anteriormente, este grupo contiene una mayor proporcién de unidades sintagmaticas
nominales, algunas de ellas de estructura bastante mas compleja, como es el caso de
barricas de roble de primer uso; crianza reductora en botella o contacto con los
hollejos de las uvas. La Figura 6 ilustra la composicion de este grupo desde el punto de

vista de la morfosintaxis de las UT que lo integran.
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Conceptos representados por UT

iguales y diferentes en ambos corpus
Morfosintaxis de las UT

mU. monoléxicas

Abreviaturas
W Férmulas quimicas
m Siglas

mU. sintagmaticas nominales

Figura 6 — Conceptos representados por UT iguales

y diferentes en ambos corpus. Morfosintaxis de las UT.

Nos parece importante sefialar que el hecho de que este grupo esté integrado por un

mayor nimero de unidades sintagmaticas puede ser consecuencia directa del criterio de

denominacion discursiva que adoptamos para nuestro analisis (ver apartados 7.2.1 y

7.2.2). Sin embargo, este criterio nos ha permitido recoger las UT tal cual son utilizadas

en el discurso real, brindandonos nuevos elementos de analisis para nuestro trabajo de

investigacion.

Para los dos conceptos que analizaremos seguidamente, el criterio de denominacion

discursiva, aun con las restricciones morfosintacticas que hemos definido, nos ha

permitido recoger quince y dieciséis denominaciones, respectivamente.

Corpus FT ARG

Corpus FT ESP

Corpus FT ARG

Corpus FT ESP

conservacion sobre lias
contacto “‘sur lies”
contacto con sus lias
contacto sobre borras
contacto sobre lias
crianza sobre borras finas
estiba sobre borras
guarda sobre borras
mantenimiento sobre lias
reposo sobre lias
tratamiento sobre lias

estiba en botella
evolucion en botella
afiejamiento en botella
estacionamiento en botella
tiempo en botella

guarda en botella

crianza en botella

crianza en botella

crianza sobre lias

crianza sobre lias

crianza con sus lias
crianza en lias
crianza con lias

estancia en botella
permanencia en botella
afinado en botella
afinamiento en botella
envejecimiento en botella
reposo en botella

reduccion en botella
crianza reductora en botella
botella

Tabla 11 — Conceptos representados por UT iguales y diferentes en ambos corpus. Ejemplo 1.
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A pesar del gran nimero de denominaciones, apenas una Unica UT coincide en ambos
corpus para cada uno de los conceptos (crianza sobre lias; crianza en botella). Esto
puede ser un indicador de que, dentro de un nivel de especializacion medio como el que
analizamos, se opte por UT menos lexicalizadas y méas descriptivas, accesibles a un
receptor “que no es especialista pero sabe de vinos”, independientemente de si esas UT
representan conceptos del dominio vitivinicola mas o menos especificos, 0 mas 0 menos
conocidos. En estos casos, las diferencias de espacio geografico no parecen ser las
causas de la variacién denominativa. Aspectos funcionales, como una “adecuacion al
nivel de lengua” y una “adecuacion al nivel de especializacion” (Freixa, 2002: 135) se

presentan aqui como causas bastante mas probables.

Esta variacion que encuentra sus causas en algun tipo de adecuacién también parece
darse en la clase de conceptos que se refieren a procesos o técnicas de vinificacion que
dentro del espafiol de la vid y el vino son tradicionalmente denominados recurriendo a

galicismos. A continuacion presentamos dos ejemplos ilustrativos.

Corpus FT ARG

Corpus FT ESP

Corpus FT ESP

Corpus FT ARG

agitacion regular
bastoneo
batonnage

bastoneo
batonnage
agitacion
removido

removido de lias
removido periddico

pisoneo
pisoneado

hundimiento del sombrero

pisado manual del
sombrero

pigeage

pigeage
inmersion del sombrero
bazuqueo

Tabla 12 — Conceptos representados por UT iguales y diferentes en ambos corpus. Ejemplo 2.

En el caso concreto del primer concepto, verificamos que en algunas FT, la UT en
espafol va acompafada de la variante en francés. Los dos fragmentos que reproducimos
seguidamente ilustran esta situacion. Uno ha sido extraido del corpus FT ARG y el otro
del corpus FT ESP.

La fermentacion maloldctica también se produjo en forma natural en las mismas barricas y piletas y
duro aproximadamente 2 meses. No sc realizo bastoneo (batonnage).

Corpus FT ARG
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La crianza sobre lias permite obtener vinos mas densos, untuosos y persistentes. Para ello se
mantienen las lias en suspension mediante su removido periodico o “batonnage” con el objetivo de
que se produzca el fendmeno denominado autolisis, que consiste en la ruptura de la pared celular
de las levaduras liberdndose elementos que aportan las caracteristicas sefialadas de cremosidad,
redondez y mayor estructura.

Corpus FT ESP

De estos ejemplos surge otra cuestion que no podemos dejar de analizar: el orden en que
las UT son usadas, con la variante en espafiol en primer lugar, seguida de la variante en
francés. El orden contrario nos permitiria afirmar que el uso de las dos variantes se debe
efectivamente a causas funcionales como las referidas anteriormente; esto es, a una
adaptacion al nivel de lengua y/o al nivel de especialidad. Sin embargo, en estos casos
son los galicismos los que parecen haber sido introducidos como elementos
esclarecedores para el receptor. De este modo, la existencia de variacion denominativa
podria también deberse a “causas interlingiiisticas” (Freixa, 2002), pues es probable que
el emisor de la FT considere que el galicismo es el Unico término capaz de transmitir la
informacidn de forma completa e inequivoca a un receptor que puede no estar del todo

familiarizado con el término local.

Otros conceptos que aparecen representados por un importante nimero de UT tanto en
uno como en otro corpus parecen indicar que también que en este grupo la variacion
denominativa no responde a causas dialectales geograficas sino a una conjuncién de
causas, aun cuando no siempre éstas resulten faciles de aislar. Algunos ejemplos

permiten ilustrar estas ideas:

Concepto Corpus FT ARG Corpus FT ESP
1| vasijas de acero inoxidable
tanques de inox

tanques de acero inoxidable tanques de acero inoxidable
depdsitos de acero inoxidable

depdsitos de acero inox
cubas de acero inoxidable

2 | barricas de roble [nac.] nuevo
barricas de roble [nac.] de primer uso
barricas de primer uso de roble [nac.]
barricas nuevas de roble [nac.] barricas nuevas de roble [nac.]
barricas nuevas de origen [nac.]
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Concepto Corpus FT ARG Corpus FT ESP
3| cepaje
variedad variedad
composicion varietal composicion varietal
varietal varietal
composicion composicion
variedad de uva variedad de uva
uvas uvas
tipo de uva
4 alc/vol
vol.
alcohol alcohol
contenido de alcohol contenido de alcohol
graduacion alcohdlica graduacion alcohdlica
grado
grado alcohdlico
volumen de alcohol
volumen alcohdlico
5 | proceso de maduracion

afiejamiento
tiempo de guarda
crianza
maduracién
envejecimiento
paso por madera
estadia en madera
tiempo de estiba
tiempo en barrica

crianza

maduracién
envejecimiento

paso por madera
estadia en madera
tiempo de estiba
tiempo en barrica
permanencia en barrica
reposo en barrica
afinamiento en barrica
crianza oxidativa
madera

Tabla 13 — Conceptos representados por UT iguales y diferentes en ambos corpus. Ejemplo 3.

Para algunos conceptos, como el primero y el dltimo de la Tabla 13, la variacion
denominativa puede ser consecuencia de cierta imprecision conceptual, intencionada o
no intencionada. En el primer caso, vasijas, depositos y tanques transmiten la idea de
“recipiente”, pero no de su capacidad. En el segundo caso, madera y barrica no siempre
tienen la misma lectura dentro del sector vitivinicola: un vino que paso por madera no

necesariamente estuvo en barrica; puede haber estado en una vasija, depdsito o tanque
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de acero inoxidable en contacto con duelas, por ejemplo. Desde un punto de vista

linglistico, en este contexto, madera seria un hiperonimo de barrica.

En otros casos, la variacion puede encontrar su origen en cuestiones mucho mas
pragmaticas, como las limitaciones de espacio determinadas por el género de texto o en
imposiciones del propio texto. Asi, el uso de alcohol dentro del bloque de la FT que
hemos llamado “datos analiticos” puede ser mas econémico en términos lingiiisticos,
pero ya no resulta estilisticamente adecuado en un bloque mas descriptivo como puede
serlo el de la “elaboracion”. Estos dos fragmentos retirados de una misma FT ilustran

esta observacion:

La vendimia comenzo el 6 de septiembre finalizando el dia 18. Montenovo
2010 refleja las notas de una afiada muy atldntica con una graduacién
alcoholica algo mas contenida, dentro de su caracteristico perfil mineral y !

fresco. oo B .
i DATOSANALITICOS 2010
! Alcohol 12,50 % vol 3
i Acidez total 6,04 g/l (tartarico) :
i Acidez volatil 0,5 g/1 (acético) H
i pH 3,30

Corpus FT ESP

Ejemplos como éste nos conducen a otro de los aspectos de la variacion, que ya hemos
mencionado, pero que entendemos merece algunas reflexiones: la autovariacion (Freixa
2002), o sea, la variacion denominativa que tiene su origen en un mismo autor. Del
andlisis de los textos que forman ambos corpus pudimos observar que la autovariacion
estd mas presente en las FT de aquellos autores que parecen redactar cada una de las FT
de sus productos de forma individualizada. En otras palabras, cuando las FT de una
misma bodega parecen seguir un patron o una plantilla, la autovariacién es menor o

inexistente.

Finalmente, dentro de este grupo de conceptos representados por UT iguales y
diferentes en ambos corpus encontramos algunos conceptos que parecen ser
representados por una Unica UT en uno de los espacios geograficos, pero por mas de
una en el otro. Estos conceptos abren nuevas posibilidades de analisis, pues, si por un
lado, la existencia de variacion dentro de un mismo espacio geografico no nos permite
asegurar que la variacion se deba exclusivamente a causas diatopicas, por otro, el hecho

de que en uno de los espacios geograficos no haya variacion puede ser un indicador de
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que, al menos en ese espacio, una de las variantes es la preferida. Presentamos
seguidamente algunos de los conceptos que se encuadran dentro de este grupo. Como
contabamos con numerosos ejemplos, hemos elegido aquellos que presentan una mayor

frecuencia de uso y que aportan méas elementos para nuestro estudio.

Corpus FT ARG Corpus FT ESP
Concepto | abs. % uT abs. % uT
1 2 0,13 [ winemaker - -
13 0,87 |endlogo 4 1,00 |endlogo
21 7 0,88 |remontaje - -
1 0,12 | remontado 11 1,00 | remontado
31 7 0,88 | molienda - -
1 0,12 |estrujado 9 1,00 |estrujado
4| 5 0,38 | descobajado - -
8 0,62 | despalillado 10 1,00 |despalillado
5/ 5 1,00 |trasiego 7 0,58 | trasiego
- - 5 0,56 | trasiega
6| 14 0,88 |rosé - -
2 0,12 |rosado 9 1,00 |rosado

Tabla 14 — Conceptos representados por una tnica UT en uno de los corpus
y por mas de una en el otro.

En la columna “abs.” hemos contabilizado el nimero de veces que la UT aparece
referida en el respectivo corpus por diferentes emisores de las FT*, y en la columna
“%" hemos calculado el porcentaje de uso de esa UT para el concepto que representa en
el respectivo corpus. La primera observacién que podemos hacer es que, en este grupo
de conceptos, el corpus FT ARG presenta una mayor variacion, algo que se confirma
también al considerar la lista completa de conceptos (ver Anexo Ill) y no apenas los

ejemplos aqui presentados.

Del andlisis de los porcentajes calculados es posible observar que en la mitad de los
casos (conceptos 2, 3y 6) la UT recogida del corpus que no presenta variacion no es la
variante denominativa preferida en otro corpus, mientras que en la otra mitad de los

casos (conceptos 1, 4 y 5) si lo es. Desde el punto de vista de la comunicacién

9 A fin de evitar cualquier influencia por autovariacién, no hemos contabilizado los casos en que un
mismo emisor utiliza diferentes UT para un mismo concepto.
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especializada en general, y de la traduccion en particular, la existencia de este tipo de
conceptos obliga a un conocimiento terminolégico muy amplio, pues nos alertan para el
hecho de que en un espacio geografico se usen diferentes variantes denominativas no
quiere decir que esas variantes sean también conocidas en otro espacio geografico que

comparte la misma lengua.

8.3.3. Conceptos representados por unidades terminologicas que difieren en

ambos corpus

En este grupo se incluyen los conceptos que, estando presentes en ambos corpus, son
representados por unidades terminoldgicas totalmente diferentes, las que a su vez

presentan variacion dentro del mismo corpus.

Concepto Corpus FT ARG Corpus FT ESP
1 | assamblage (sic)
realizacion del corte
corte
coupage
mezcla final
ensamblaje
ensamblaje final
cupado™
2| corte
corte final
bivarietal
trivarietal
blend
plurivarietal
coupage
mezcla
ensamblaje

Tabla 15 — Conceptos representados por UT que difieren en ambos corpus.

11 Esta UT fue recogida en una Gnica FT, producida por una bodega de Catalufia y, de acuerdo con nuestra
revision bibliogréfica, no parece ser de uso habitual, por lo que no nos detendremos en su analisis.
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Los conceptos 1 y 2 estan intimamente relacionados. Que sean representados por UT
que difieren en ambos corpus resulta muy interesante debido a la relevancia que estos
conceptos tienen dentro del dominio vitivinicola. Son conceptos que deberian usarse
muy a menudo, Yy, sin embargo, no encuentran una denominacion comun en los dos

espacios geogréaficos representados por nuestros corpus.

Assemblage y coupage son dos términos franceses que, en su acepcion original, se
refieren a conceptos diferentes: assemblage consiste en reunir vinos de un mismo
- - - - 7 - 12 -
origen, mientras que coupage se refiere a mezclar vinos de origenes diferentes™. Sin
embargo, el Cédigo Internacional de Practicas Enologicas de la OIV (Organizacion
Internacional de la Vifiay el Vino), organismo intergubernamental de caracter cientifico
y técnico de referencia dentro del sector vitivinicola, trata a coupage y a assemblage

como sinénimos y los define de una forma muy lata:

Code International des Pratiques CEnologiques

3. VINS

3.5.3. COUPAGE OU ASSEMBLAGE (3/85)

Définition : (1)

Opération consistant 8 mélanger des vins différents.

Figura 7 — Ficha del Caodigo Internacional de Practicas Enoldgicas de la OIV.

De este modo, los “vinos diferentes” podran ser vinos elaborados a partir de distintas
variedades de uva, o0 vinos de diferentes cosechas, 0 vinos procedentes de diferentes
localizaciones de una misma regién o de diferentes regiones. Esta definicion ofrece
también la posibilidad de hacer mezclas con todos estos vinos; por ejemplo, mezclar
vinos elaborados a partir de diferentes variedades de uva y de diferentes cosechas, que a

su vez procedan de diferentes localizaciones.

Es posible que esta imprecision conceptual se haya transferido al espafiol, tanto para

denominar al proceso de elaboracién de este tipo de vinos como para denominar al vino

12 Agradecemos a Dominic Beau, endlogo de Domaine Chanson Pere & Fils, por su ayuda en la
elucidacion de estos dos conceptos.
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resultante (concepto 2), y que assemblage y coupage hayan pasado a usarse como
sinénimos, siendo, por su parte, ensamblaje un calco de assemblage, también usado
para representar ambos conceptos, y corte, un neologismo creado a partir de coupage.
Corte, como término propio del espafiol de la vid y el vino de Argentina, ha sido
documentado por Ibafiez Rodriguez (2010b).

En concepto 2 también parece cobrar relevancia la variacion conceptual y su relacién
con la variacion denominativa. Como sefialdbamos en el marco teérico, el hecho que un
concepto pueda ser abordado desde perspectivas distintas da lugar al surgimiento de
diferentes denominaciones (Freixa, 2002: 54). De este modo, las denominaciones
bivarietal, trivarietal y plurivarietal se refieren a vinos en los que lo que se mezcla son
dos, tres o varias variedades de uva. Estas denominaciones reflejan que el foco (la
perspectiva) es puesto en las variedades de uva y no en otro elemento diferenciador de

los vinos componentes, como podria serlo la cosecha, por ejemplo.

Por su parte, blend es un préstamo del inglés, idioma que parece tener una influencia
mucho mayor en la terminologia vitivinicola extraida del corpus FT ARG que en la del
corpus FT ESP, como se puede concluir del analisis de la lista completa de términos
incluida en el Anexo Ill. El fuerte influjo que el inglés ejerce en el espafiol de América
ha sido documentado por Maillot (1997: 50) basandose precisamente en términos
técnicos extraidos de normas espafiolas y argentinas. Los términos en inglés que hemos
recogido bien pueden ser indicadores de que esa influencia se verifique igualmente en el

espariol de la vid y el vino de Argentina

En resumen, podemos decir que el hecho de que estos conceptos sean representados por
UT que difieren en ambos corpus es un indicador claro de la existencia de marcas
diatopicas. Sin embargo, la inexistencia de una denominacion fijada dentro de un
mismo espacio geografico obliga a que estos conceptos deban ser usados con alguna
cautela. Son, sin dudas, conceptos como estos los que suponen un mayor desafio para

un traductor que debe producir un texto para una audiencia global.

81



8.3.4. Conceptos representados por una unica unidad terminologica que difiere en

ambos corpus

Este dltimo grupo esta integrado por cinco conceptos que son representados por una
Unica UT que difiere en ambos corpus. Se trata, por lo tanto, de conceptos que son
“monodenominativos” dentro de cada uno de los espacios geograficos estudiados. La

siguiente tabla incluye estos conceptos:

Concepto Corpus FT ARG Corpus FT ESP
1 | cosecha tardia vendimia tardia
2 | desborre desfangado
3 | desborre estético desfangado estéatico
4 | espaldero espaldera
5 | parral emparrado’™

Tabla 16 — Conceptos representados por una Unica UT
que difiere en ambos corpus.

Las UT que representan el primer concepto van al encuentro de lo que concluiamos en
el apartado 8.3.1, donde la frecuencia de uso mostraba una preferencia por cosecha en el

corpus FT ARG y una preferencia por vendimia en el corpus FT ESP.

El concepto 2 se refiere a la operacion de eliminar las materias sdlidas existentes en
suspension en el mosto después del prensado, siendo el concepto 3 una forma especifica
de esta operacion. La variacion desfangado - desborre debido a causas diatopicas ha
sido documentada por Mijares y Garcia Pelayo y Saez Illobre (2007):
Desfangado: operacidn que consiste en limpiar el mosto separandolo y despojandolo de
las particulas mas gruesas que puede contener. Se obtiene un mosto mas limpio y con

mayores ventajas de frescura y ligereza. En los paises latinoamericanos, a esta operacion
se le llama “desborre” (Mijares y Garcia Pelayo y Saez Illobre, 2007: 63-64).

Finalmente, el concepto 4 se refiere a uno de los diferentes sistemas de conduccion de la

vid y esta representado por UT que varian en género. Del corpus FT ARG recogimos

13 Esta UT fue recogida en una Gnica FT del corpus FT ESP. Consideramos que esta baja frecuencia de
aparicion no constituye una muestra representativa y por ello no nos detendremos en el analisis de este
concepto.
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también el término VSP (siglas de vertical shoot positioning), que no hemos
considerado por tratarse de un caso de autovariacion. Sin embargo, desde una Optica
mas amplia de la variacion, constituye otro ejemplo de la mayor influencia que el inglés

tiene en el espafiol de la vid y el vino de Argentina.

Desde nuestro punto de vista, estos cinco conceptos representados por una unica UT
que difiere en ambos corpus son los Unicos que registran una variacion denominativa
que puede efectivamente ser atribuida a causas dialectales de tipo geografico.

Constituyen apenas el 2,16 por ciento del total de conceptos recogidos.
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Conclusiones

En estas Gltimas paginas de nuestro trabajo queremos recoger las principales
conclusiones a las que arribamos después de completado nuestro estudio empirico,
analizar hasta qué punto hemos podido comprobar la hipotesis planteada y delinear

posibles caminos para futuros trabajos.

Nuestro interés se centra en el estudio de la variacién que presentan las unidades
terminoldgicas propias del dominio vitivinicola en el espacio geografico y en las
implicaciones que esa variacion puede tener en el trabajo de un traductor que debe
producir un texto destinado a una audiencia global. Sobre los lenguajes de especialidad
en general se ha apuntado que, en un nivel de especializacion alto, la variacion dialectal
de origen geografico se presenta como minima, pues el objetivo es lograr un
intercambio de informacion objetivo, preciso e inequivoco, y no afirmar el origen
geogréafico de quien comunica (Cabré, 1993: 77). Sobre el lenguaje de la vid y el vino
en particular se ha apuntado que la variacién se da en el plano diacrénico y segun cual
sea el registro utilizado, si el culto o el popular, este Ultimo, a su vez, muy rico en lo que
se refiere a su variacion diatopica (Ibafiez Rodriguez, 2007: 86). De la consideracién
conjunta de estas dos afirmaciones nos hemos planteado el siguiente interrogante: ;qué
ocurre cuando nos situamos en una posicion intermedia? Esto es, ¢qué sucede cuando
nos alejamos del registro popular para poder comunicar globalmente pero sin llegar a un

nivel de especializacion alto?

Con este interrogante en mente y teniendo en cuenta nuestra experiencia profesional,
planteamos la siguiente hipdtesis: existe variacion denominativa en la terminologia del
espafiol de la vid y el vino atribuible a causas dialectales geograficas de este lenguaje
de especialidad. Sin embargo, dentro de un nivel de especializacion medio, la
consideracion de un receptor ‘“global” determina la eleccion de unidades

terminologicas menos marcadas diatopicamente.

Para poder validar la hipétesis planteada organizamos nuestro trabajo en dos partes. En
la primera parte, el marco teorico, realizamos una revision bibliografica que nos
permitiera formar unas bases sélidas de conocimiento de los temas directamente
relacionados con nuestro estudio. Hicimos asi un repaso de los temas lenguajes de

especialidad, espafiol de la vid y el vino, terminologia, texto especializado y variacion
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linglistica y terminoldgica. En el apartado 6 de nuestro trabajo presentamos la sintesis y

conclusiones del marco tedrico.

La segunda parte de nuestro trabajo consistio en la realizacion de un estudio empirico
que nos permitiera validar la hipétesis planteada. Basamos este estudio en dos corpus
constituimos especificamente para la realizacién de nuestra investigacion, cada uno
formado por fichas técnicas de vinos; en un caso, producidas por bodegas de Argentina,
en el otro, por bodegas de Espafia. El nuestro seria, por lo tanto, un estudio limitado
geograficamente a estos dos paises productores de vino. Consideramos a la ficha técnica
de vino como el género de texto ideal para validar nuestra hipotesis, no solo por su nivel
de especializacion (texto medianamente especializado) sino también porque apunta a un
receptor global, algo que ya intuiamos y que constamos a través de los resultados de una
encuesta enviada a las bodegas productoras de las fichas que forman los corpus. La
homogeneidad de los textos del corpus en lo que respecta a su género nos ayudd a
“fijar”, en gran medida, las variables nivel de especializacion, registro y estilo (a pesar
de esta ultima ser mas dificil de controlar), por lo que seria de esperar contar con corpus

formados apenas por textos marcados diatopicamente.

La falta de bibliografia especifica sobre la ficha técnica de vino nos llevo primeramente
a delinear sus principales caracteristicas, pues entendimos que seria fundamental
comprender bien el contexto en el cual se utilizan las unidades terminoldgicas que luego
analizariamos. Basandonos en las fichas técnicas de los corpus y en la encuesta enviada
a las bodegas, propusimos una superestructura prototipica para este género de texto y
trazamos sus principales caracteristicas en lo que se refiere a su foco textual, autor,
emisor, receptor y terminologia. El nuestro ha sido un primer esbozo que marca un
punto de partida para el estudio de este género de texto tan utilizado dentro del dominio

vitivinicola.

Llegado el momento del vaciado terminoldgico, surgio la necesidad de definir qué es lo
gue entenderiamos por denominacion; pues la vision de denominacién que se adoptara
condicionaria los resultados de nuestro estudio de variacion terminoldgica tanto
cuantitativa como cualitativamente (Freixa, 2002: 187). Fijamos entonces dos criterios,
uno de pertinencia tematica, recogiendo las unidades terminoldgicas que sirven como
vehiculo de conceptos especializados de la viticultura y vinicultura, y otro

morfosintactico, adoptando la definicion de “denominacion discursiva” propuesta por

86



Seghezzi (2011), la cual abarca formas no lexicalizadas creadas en discurso segun las

necesidades contextuales, pero restringidas a unidades sintagmaticas nominales.

El vaciado terminoldgico se hizo de forma manual y, una vez completado, formamos
dos corpus terminoldgicos. Seguidamente, los comparamos y clasificamos los conceptos
en tres grupos: (i) conceptos presentes en apenas uno de los corpus; (ii) conceptos
presentes en ambos corpus y representados por unidades terminoldgicas que no
presentan variacion denominativa; (iii) conceptos presentes en ambos corpus y

representados por unidades terminoldgicas que presentan variacion denominativa.

El andlisis del grupo de conceptos presentes en apenas uno de los corpus nos permitio
concluir que la falta de correspondencia de conceptos en ambos corpus puede ser un
indicio de la existencia de conceptos que no se aplican a una determinada realidad
vitivinicola o que no son del todo propios 0 comunes a esa realidad. Consecuentemente,
esta falta de correspondencia parece estar mas relacionada con la realidad vitivinicola de
cada pais que con la distancia geogréafica (en otras palabras, el factor cultural destacado
en la Teoria Cultural de la Terminologia). Desde la perspectiva de la traduccion,
entendemos que este tipo de conceptos y las unidades terminoldgicas que los
representan deben ser analizados y usados con la mayor cautela, pues podrian resultar

desconocidos cuando la audiencia del texto meta va mas alla de una audiencia “local”.

Los conceptos presentes en ambos corpus y que estan representados por unidades
terminolGgicas que no presentan variacion denominativa se conocen como conceptos 0
“nociones monodenominativas” (Freixa, 2002: 222). Las unidades terminolégicas que
representan estos conceptos parecen estar fijadas, escapando a la posibilidad de
cualquier tipo de variacion (denominativa, conceptual y autovariacion). Los resultados
de nuestro trabajo arrojan una mayor coincidencia entre los conceptos del subdominio
de la vinicultura comparativamente al de la viticultura, yendo al encuentro de que “la
variacion diatdpica se manifiesta mas en el cultivo de la vid que en la elaboracion del
vino” (Ib&fiez Rodriguez, 2008: 391). Estas unidades terminoldgicas carecen de

cualquier marca diatopica y contribuyen a confirmar la hipdtesis que hemos planteado.

El grupo de los conceptos presentes en ambos corpus y representados por unidades
terminoldgicas que presentan variacion denominativa es obviamente el que mas interés

despierta para nuestro estudio. Este grupo es el mas numeroso y reline conceptos que
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muestran diferentes grados de variacion: desde la minima posible (dos unidades
terminologicas por concepto) hasta dieciséis denominaciones diferentes. Ademas, las
variantes denominativas recogidas para cada concepto en ambos corpus pueden

coincidir totalmente, parcialmente o no coincidir.

En los dos primeros casos, la variacion se da dentro del respectivo espacio geogréafico,
lo cual nos permite concluir que, en el ambito extendido de nuestro analisis, el
fendmeno de la variacion no puede ser adjudicado exclusivamente a causas diatopicas
(aun con las limitaciones propias de esta afirmacion, pues somos conscientes de que el
espafol de la vid y el vino peninsular y el rioplatense presentan variaciones internas).
Para algunos conceptos de este grupo, pudimos constatar una preferencia de uso por una
unidad terminoldgica en uno de los espacios geograficos y por otra en el otro. Sin
embargo, esta no es una conclusion que pueda ser generalizar a todos los demas
conceptos. Creemos que un estudio con un corpus mucho mayor podria aportar méas
datos sobre las preferencias de uso, algo que, sin lugar a dudas, seria muy Util para un
traductor (o para cualquier usuario de la terminologia vitivinicola) que deba producir ya

no un texto para una audiencia global, sino un texto “localizado”.

Del anélisis de los conceptos que son representados por mas de una unidad
terminolodgica y en los que algunas de esas unidades terminologicas coinciden y otras no
en ambos corpus pudimos concluir que la variacion parece estar relacionada con el uso
de unidades terminoldgicas menos lexicalizadas y mas descriptivas, accesibles a un
receptor con un nivel medio de especializacién. Nuevamente aqui, las diferencias de
espacio geografico no parecen ser las causas de la variacion denominativa, siendo
bastante mas probable la influencia de aspectos funcionales, como la “adecuacion al
nivel de lengua” y la “adecuacion al nivel de especializacion” (Freixa, 2002: 135), o
incluso la existencia de cierta imprecision conceptual, intencionada o no. Finalmente,
también alertamos para la posibilidad de que la variacion encuentre su origen en
cuestiones mas pragmaticas, como las limitaciones de espacio e imposiciones del
género de texto ficha técnica de vino. Un estudio basado en corpus confeccionados con
otros géneros textuales del mismo nivel de especializacion podria ayudar a elucidar esta

cuestion.

También dentro del grupo de conceptos representados por unidades terminoldgicas

iguales y diferentes en ambos corpus encontramos algunos conceptos que parecen ser

88



representados por una unica unidad terminoldgica en uno de los espacios geogréaficos,
pero por mas de una en el otro. Desde el punto de vista de la traduccion, la existencia de
este tipo de conceptos obliga a un conocimiento terminoldégico muy amplio, pues el
hecho de que en un espacio geografico se usen diferentes variantes denominativas no
significa necesariamente que todas esas variantes sean también conocidas en otro

espacio geogréafico que comparte la misma lengua.

Detectamos igualmente conceptos representados por unidades terminologicas que
difieren en ambos corpus, lo cual constituye sin dudas un claro indicador claro de la
existencia de marcas diatopicas. Sin embargo, la existencia de variacién denominativa
dentro de un mismo espacio geografico obliga a un uso prudente de estas unidades
terminologicas, resultando la documentacion, en casos como estos, de importancia

fundamental.

Por ultimo, recogimos algunos conceptos representados por una Unica unidad
terminoldgica que difiere en ambos corpus. Estos son, desde nuestra dptica, los Gnicos
que registran una variacion denominativa que puede ser ciertamente atribuida a causas
dialectales de tipo geografico. Estos conceptos representan apenas el 2,16 por ciento del
total de conceptos recogidos, estando algunos de ellos ya documentados en trabajos

sobre el dominio vitivinicola.

En resumen, el estudio empirico parece demostrar que, en textos de un nivel de
especializacién medio y destinados a una audiencia global, la variacién no responde
tanto a causas diatopicas, sino mas bien a un conjunto de causas (funcionales,
discursivas, interlinguisticas y cognitivas) que no resultan siempre féaciles de aislar. Esto
confirma de cierto modo la hipotesis planteada en nuestro trabajo: la variacion por
causas diatopicas no adquiere gran relevancia. Por otro lado, nuestro trabajo ha servido
para sacar a la luz que la variacion denominativa que presentan algunos conceptos es
bastante significativa. Esto representa una sefial de alerta hacia la necesidad de
armonizar la terminologia vitivinicola en espafiol, no desde una dptica prescriptiva, sino
como una forma de asegurar la tan propia y distintiva “eficacia comunicativa” de los

lenguajes de especialidad.

Las ultimas palabras las reservamos para complementar las ideas que ya fueron
expuestas a lo largo de estas conclusiones sobre nuestro otro objetivo: analizar las
implicaciones que la variacion puede tener en el trabajo de un traductor que debe
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producir un texto destinado a una audiencia global. Nos resta decir que, en casos como
el planteado, lograr que cada lector sienta que le estan hablando con los términos que él
conoce y que €l usa sera siempre dificil (jsi la variacion terminoldgica se presenta como
evidente hasta dentro de un mismo pais!). Sin embargo, el traductor no deberé caer en la
tentacion de usar ese idioma que nadie habla: una mezcla de acad y de alla - el
“democratic method” sefialado por Nida (1969: 130). Debera ademas ponderar si, para
el nivel de especializacion de que se trata, conviene 0 no incluir algun tipo de
informacion adicional o aclaracién, evitando al mismo tiempo crear textos engorrosos y
pesados de leer. El traductor debera aplicar la siempre deseada y a veces escasa dosis de

sensibilidad.
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ENCUESTA A LAS BODEGAS Y RESULTADOS



ANEXO |

Encuesta a las bodegas y resultados

1. ¢Quién escribe las fichas técnicas de los vinos?
2. Cuando escribe la ficha técnica, piensa en un lector que es:

argentino* y que es especialista en vinos.

argentino* y que no es especialista, pero sabe de vinos.

argentino* y que no sabe de vinos.

de cualquier nacionalidad y que es especialista en vinos.

de cualquier nacionalidad y que no es especialista, pero sabe de vinos.

o U s wWwN e

de cualquier nacionalidad y que no sabe de vinos.

*En la encuesta enviada a las bodegas espanolas, fue substituido por “espafiol”.

Esta encuesta fue enviada por correo electronico a las 81 bodegas emisoras de las fichas
técnicas que forman los dos corpus textuales. Dos bodegas no pudieron ser contactadas

debido a que sus respectivas direcciones de correo electrénico no eran validas.

En total se recibieron 25 respuestas. Dos bodegas respondieron que no facultaban el tipo de
informacion solicitado, por lo que los datos corresponden a las respuestas proporcionadas
por 23 bodegas (11 argentinas; 12 espariolas). Los resultados pueden ser observados en los

graficos de la pagina siguiente.



1. {Quién escribe la ficha técnica de los vinos?

mendlogo/dpto. técnico m endlogo + dpto. comercial/marketing mdpto. comercial/marketing

2. Cuando escribe la ficha técnica, piensa en un lector que es:

m de cualquier nacionalidad y que es especialista en vinos
m de cualquier nacionalidad y que no es especialista, pero sabe de vinos
 de cualquier nacionalidad y que no sabe de vinos

margentino (espaiiol) y queno es especialista, pero sabe de vinos




ANEXO I

EJEMPLOS DE FICHAS TECNICAS DE VINO

Y BREVE ANALISIS



ANEXO 11
Ejemplos de fichas técnicas de vino y breve analisis

Los nueve ejemplos de fichas técnicas de vino que presentamos a continuacién fueron retirados de
los dos corpus constituidos para nuestro trabajo de investigacion y estdn acompafiados por breves
comentarios. El objetivo de este Anexo es ofrecer textos reales que ilustren de forma mas
pormenorizada las caracteristicas de la FT que hemos oportunamente delineado.

o EODEGAS
CRE | SALENTEIN

VALLE DE UCH, MENDAZA
ARRENTINA

PORTILLO

MALBEC
2010
BODEGA: Bodegas Salentein VARIETAL: Melbw:
REGCH: Valle Dm Uzz, Mermdaza COSECHA: 2000
FAIS DE ORGEM: Argensing EMOLOGD: Gunaes Bowza

HOTA DE CATA  ¥ing de color rope wolcla gron infonedod. En noriz, cric ving sc proscnia muy frefoda, scbroglicndo los frufos rojes
= cemacrecon, meros ¥ frdcs sogros. Bn boco ca un ving Fraco, frdedo con fasiscs redendes ¢ Bucna pomanoncia.
! ldenl para ssempaher cames rajes v posos

Ul Bl Mabes fuc coscchode on pornccios muy sciccios de nucsino Minco £] Oasis, gec sc cnauxcnite o une allurs de 1.080
mairca sobrc d nivel del mon Lon seclos son alusonalcs ¢ sc asicnfion sobe wn kedhe de grove con bucna
pormoskiidod ¥ dhonajc. 1008 Yisodo dc fincs propia.

B

WEND#MLE  Le sssecha HD cheds bucnss sendicisnos metcorslégivas en o sens ok del Vol de Uss gue dicran coms

rereheda wn perierta cxuiibs de addez T stcer.

TEEE  Clsisema de ricgo o por goica, o qus pemite que bs pleme resha o canfidod de ogva nesmserin pera un spfime
desnmelia del falaic. Sz prascgen los raziman o= ks hojm pers st wna cxcciiza cxacisn sler v mankner o
I crpezzitn ol
[Zri tades lon prrisdon s dodnzs ba lober ded ordlega v o ingomizre ogrenoma quicncs teisgien on darmn comjoree
zn =l fin de logesr I =cjor calided de Fune

VIFFICACI  Les wvos son coscchadon o su punio Spfisa de maduecs. Sc realizs wn dopalilode ¢ kogo ko uea paws o fengeos
g, St smre mosdoblc dosdc comicnoa ke mecroots o FHe de les gronos por eprasimadaomc—ic Jo 7 dios, lucga e
E sicmitran ks kvoduros sdcodonades paro dor comicron o b formesioctin @ fosporchueos de cnine 240-25°C par
wn poriodo de 7 @ 10 dios paro manicner cl cangdor fntode de oric voricial. Lucge de o formontoctin o wine o
frascgodo por oxcién de ko grovedad, #n moocsded de bombes, pore ev crionan on fongurs do oo insxdeble.

ArsLES  Grodueaén aleshshen: 145%
ey Azidez foriance gl 5,10
[ Aslcor g/l 2,30

fb\‘i‘ pH: 3,73

Ficha técnica 1
Corpus FT ARG

La superestructura de esta FT presenta algunas particularidades con respecto a la superestructura
prototipica propuesta. Por un lado, el bloque al que llamamos “descripcion organoléptica” incluye
al blogue “sugerencias para el consumo”, y se sitia al principio, cuando en la generalidad de las FT
suele estar al final. Notese el uso de elementos graficos (en este caso del tipo “iconos™ para separar
cada uno de los bloques), caracteristica bastante comdn de las FT.



<, B T A

ENGLOGO W&‘

Recer o Femdndex

. AREDADES TIERRALS

Agricaly Labastida
Wiura 7R, garnacha blanca 20%
mahvasia 10%

' VOL. DE ALCOHOL
o 14% vl

Despuas do ura exhaustiva saleccidn, s
vandimian sélo las cepas alegidas, En de-
psitos 29 prenzan y macoran. La farman-
tacidn alcohdica 22 produce en bamicas do ! :
225 Ttros con al 50% allss nuevas y 50%
usadas, todas ellas da robla mido.

Crianza =chre lias an las mismas barricas
durarte custro meses.

NOTA DE CATA
Vieta: amarillo pajizo.

Nariz: sufiles toquea fiutdes conjugadas con
pastelea y vanilk.

Gusto: la boca es potents, con busna pre-
sancia de la wva y con un gran potancial
qgrazn en boa,

Racomendado para poscados grasoe y
camas no muy fuartes, pastas v mariscos,

Temperatura da Sarvicio: 137 C

Ficha técnica 2

Corpus FT ESP

La superestructura de esta FT se ajusta casi a la perfeccion a la superestructura prototipica
propuesta en nuestro trabajo. Nétese aqui también el uso de elementos graficos (iconos) en cada
uno de los bloques, asi como el disefio del fondo de pagina. Obsérvese ademdas la escasa
informacion sobre el emisor de la FT (la bodega), la cual se resume al nombre y al logotipo. Como
referimos en nuestro trabajo, en el caso de las FT disponibles en los sitios web de las bodegas, la
identificacidn del emisor suele ser omitida o presentada de forma muy sintética.



ROSADO 2009

El primer vino que s& produlo =n la bodega de Hamo fue embobellado con la marma Cune. Al =silo de los “daret”
del Medoc Bondeids

Hombre del Ving: CUNE

Tipo de Vino: Rosado
Zoma de Frodugolin: Rioja Aks
Cogacha: oo}

Califleaolon DOCa Cossoha:  Fendiente de calficackin
Variadades da Uva smplaada: 100% Tempraniio

Tipo de botella: Bordeiesa bianca RIDJA
Caja¢ v bobellac: Cajys de & bolelas de 754,

RN L]

Grado aleoholion: 13.5 % Vol.
Anidez Total: .53 (] tartaricn) FJ
pH: 337 .
Asidez Vol oz

gooLT 3.5

CARACTERIETICAS ELABORACION

Wendmia manual de uwas tempranilo y encube =n depdsko de acero incxidable donde aplicando bajas
temperaturas s evEs iniclaiments & fermentacian. £l moshe rmsado &5 sangrado entre las 24 y 28 hors
sigulenies al encubado, CEndo deteminamos gue =l color =5 = aderuado. La fermentackin s
desanmila =in |a tase stilda de holisjos ¥ pepins, con ona empepbra ontolada entre os 169G y 185G
para maniener kos aromas y b frefs gue caacierdzan a esie vino

DATOE DE LA COEECHA

Verndimia Igeramente sdelanmds respecio & fhos aniefores debido @ UR VWETARD MUY cAlUMSS ¥ Oon
escasa pluviometria

Sin embargo, las lkvias caldas a medisdos de sepSembre (diss 18518, no solo contrbuysron a

solucionar oS problemas de ssies hidico de sigunos wifledos ¥ & reouperar las  espectatias
productivas, sino gue fueron decisivas para la calidad final de la cosecha, ya gque permilieron squilbrar la
mdurez alcohtica ¥ la madurez fendlica, obteniéndose una cosecha de muy buena calldad

HOTAE DE CATA

Cuoior fresa, wivo y brilame.

Amoma fresco vy florml con presencla de frefas mojxs fales como fresas ¥ grosellas, receerdos de
mefoootdn. Muy graio al palsdar donde su golosidad da paso a una sensacidn de frescurm.

El fimal de boca nos proporciona equilbrio y redondez. Las sensaciones del aroma == projongan,
agradabies ¥ delicadas.

Ideal para tomar Bn un aperiivo ¥ pam acompafiar Binto platos de pash ¥ pescad0 azul como £S0S
platos con salsas agridukces gue an difcies resultan de maridar.

Ficha técnica 3
Corpus FT ESP

La superestructura de esta FT se ajusta bastante a la superestructura prototipica propuesta, a pesar
de mostrar diferencias en el orden de los blogues. Como apuntamos oportunamente, el orden en
gue se presenta la informacion no parece ser un rasgo convencional de la FT. Sin embargo,
pareceria mas légico incluir primero la informacion sobre la cosecha y luego la relativa a la
elaboracion (orden del proceso productivo); algo que no se verifica en este caso. Por otro lado, al
igual que en la Ficha técnica 1, el bloque al que llamamos “descripcion organoléptica” incluye al
bloque “sugerencias para el consumo”. Nétese también que esta FT incluye ademas datos relativos
a la presentacion del producto (tipo de botella y embalaje), un bloque que no hemos incluido en
nuestra superestructura por considerar que su frecuencia de aparicion en nuestro corpus no lo
justifica como un rasgo prototipico. Finalmente, obsérvese que la imagen utilizada no es la de la
botella sino la de la etiqueta del vino.



COLOME ESTATE MALBEC 2007

Composicion varietal: 85 % Malbec, 8 % Tannat 5 % Cabernat
Sauvignon, 2% Syrah.

Alcohol: 155 %

Aricar: 295 gl

Acidez totak 6,00 gl

Localizacion del vinado: Alto Valle Calchaqus, Colome, Salta,
Naroeste Argentino - 2200/2500 msn

Rendimiento: 10% 32 tona/ha, 90% 7 tons/ha

Sistema de conduccion: espaldero.

Sistema de niego: por gotea.

Cosecha: manual en cajas plasticas de 12 kgs

Fecha de cosecha: marzo / abril de 2007

Fecha de embatellado: diciembee de 2008

Elaboracion: uvas seleccionadas manualmente previo a la
elaboracion. Fermentacion alcoholica lenta con levaduras
selaccionadas y maceracion prolongada (25 a 30 dias).
Fermentacion malolactica, 50% en barricas francesas.
Criarza por 156 meses: 80 % del volumen en baricas francesas
{20% primer uso y 80% segundo usec). Clarificado con clara de
huevo de nuestra granja biodinamica.

2007 Produccion: 160.000 botellas

Temperatura de servicio: 17°C 7/ 19°C

Notas de cata: bollante con un profundo y oscuro color

ALNEC ESTATS
VING DiNTO granate. Intenso y complejo en nariz con aroma a frutos
OF GRAM ALTURA <4
negros y notas de clavo de olor, nuez moscada y pimienta
kas i dn
renpAROe Suaves y maduros taninos se sienten en el paladar

negra. En boca resulta corpulento pero aterciopelado

Muy bien balanceado con la madera, que deja suaves notas

2, arGEsT™

FALLE CALEHAD 2Al X
CHAQUI, SALT de vamnilla y tonos tostados. De larga permanencia en boca.

kdeal para acompedfor chivito o cordero a la parrilla, por
supuesto, con amigos

Ficha técnica 4

Corpus FT ARG

En esta FT los bloques de la superestructura prototipica propuesta no resultan facilmente
identificables. Una observacion atenta permite concluir que la FT incluye efectivamente toda la
informacion que normalmente se presenta en bloques, pero aqui aparece de forma continua; esto es,
sin que exista una separacion visual. Al igual que en la Ficha técnica 3, esta FT parece confirmar
que el orden en que se presenta la informacién no constituye un rasgo convencional de la FT.



Affapa 2010
Primera vendimia en 12 nueva bedega de Cuzsurrita.

Afiada muy satisiactoria de muy alta salidad de uva, sen un
excelente eslade vegeralivo y sanitaric del viieds.

El buen tiempe de julic y agoste acompado también durante
a maduracion con temperaturas nocturnas mas bajas, muy
prepicias para la salidag

La vendimia de estes vifiedos fue del 12 2l 14 de sclubre.

YEAR 2010

This was the first
Cuzeurrita

harvest in our new winery lacated in

ELABORACION

*¥anizoaoes: Tempranille 100%.
sWiniricacion Seleccion de la wva de
diferentes viiede de Rieja Alta. Elabora-
cign per sistema de despalillade. sin
estrujado. eon uma previa maceracian
F'E"If"l!"'.l'. va en frie |'.Pl|||]!'d|l._'d &-
10 *C) durante 36 heras en atmésiera
saturada de diduide de earboms. Poste-
riar fermentfacion a temperatura contre-
laga de 24-27°C con una maceracian
eorta.
+Burziia: Estab
cidn no agresiva.

zacign natural y filtra-

NoTa pE £aTaA

Asperle limpio y brillante, presenta un
eoler rojo purpura intense eon ribete vie-
aceo.

En mariz presenta un aroma limpis. franco
e intense a irutas rojas (grasellas, fram-
buesa, terezas), nelas de regaliz, zarza-
mera, vieletas ¥ toffes

En beota es equ brade, amable, de cuerpo
medio. Posee untuosidad. estructura y
carnesidad. Es largo y persistente, con

WINEMAKING

*Gaape Vamery: 100% Tempranilio
sVinrication: Rapes were selected irom
our vineyard located in Rioja Alta. Whole
bunches of grapes was destemmed
before wumderging 36 heurs eald
maceration (8-10°C) protected in COg.
After this, the fermentation took place in
the same stesl tank at comtrelled
temperatures of 25-27°C with a shert
maceration

*Botries: Cold stabilized and filtered
non-aggressively

TasTing NoOoTES

Grilliant and clear, ils coler is pulsating
vielet rim surreunding 2 cententrated red
core.

on the nose it offer a
bouguet of sassis. raspberry amd eherry
aromas with a toueh of blaek lieorice,
black raspberry, wislet and tofiee

Qn the palate is balansed with a medium
body. selid strueture and a lush reund
mouth feel. The wine lingers on the palate

soncentrated

una nota final amarga muy elegante. and has an elegant finish with hint of

The 2010 vintage was very suceessful with Righ quality :
2 e bitter aimond.

rapes and an impeccable appearance and vegerative nealh
at the vineyards

In Jduly an
axeellent

ANALITICAN

GRADD ALGORGLIGE: 13 88%.

Acioez TeTaL |2 5.8 &.J/L. 4. TARTARICO
RH: 379

AZNGARES REDUGTORES: 1.4 &./%
SuLPURSSD TOTAL: 38 MEiL

ANALYSIS

ust fhe weather was good. It was alse
AtconoL: 13 88 %

the ripening process. with jower
temperat ght. very faverable for quality grapes.

We harvested the vineyards for making VWifa Tobia Red 2010
fram 12th ta 14th October

TeTAL ACiDiTY: 5.8 &)L
RH: .70

REDUEING SUGAR: T 4 &./L
TOTAL SULPHVRGUS: 33 MEiL

TaRTARIC AC

TEWRERATUAA DE CONSUMD: 15-182C TewpzasTuRe RECOMMENDED: 15-181C

150.000 boftles

2010

Wifla Tobia

Paooucciém Limitaoa & 150000 betellas. PreowcTion uimiTeD

Viia Tobia Red 2009. Pefin Spanish Wine
Guide: 90 peints

Vifia Tebia Tinte 2009. Guia de Vinas
Pefiin 2011: 90 puntas.

Ficha técnica 5

Corpus FT ESP

FT bilinglie espafiol — inglés, que sigue la superestructura prototipica propuesta. Sin embargo, la
informacion relativa a la vendimia aparece como un blogue separado y no dentro del bloque al que
Ilamamos “elaboracion”. Esta FT también incluye la calificacion que el vino obtuvo en una guia de
vinos bastante influyente de Espafia. Algunas FT incluyen las puntuaciones obtenidas en revistas y
guias especializados y/o los premios recibidos en concursos de vinos nacionales e internacionales.
Este tipo de informacion podria ser un bloque de la superestructura de la FT. Sin embargo, no lo
hemos incluido en nuestra propuesta debido a la baja frecuencia de aparicion en los corpus en que
basamos nuestro trabajo.



Viados orecior dizmusstos an bancales 3 b laders
da rio SiL Finces "La Casttasa™ , “Ports de Doads™
“Montsierads™  “Secane”, an sleno corzie de b
Rbuira Sacrs, submona de Amandl. Sobec Luso.

RIBEIRA SACRA

ol suslo

Caja de 6 botellm.
Codigo ean boteltc § - 437003 - $19055
Cédigo ean cajn § boe: | - 8417003 - 519038

wopales-
Tortal botelias: 420 - Total cajm: 70

- 3 Dimensiones: 1,20 x 8,68 x 1,30 m - Pesc: 756 Kg.
ELS NE OTRO SABOR % 4—1',,(&

wnrsgherironss ; H|G|A LA o Pt s . Cortr P s 412 e FONTEVEORA) 043 9 34 s o

Ficha técnica 6

Corpus FT ESP

En esta FT el bloque al que llamamos “datos del producto” tiene gran destaque, tanto en lo que Se
refiere a su distribucion espacial (ocupa la mitad de la pagina) como en lo que respecta a su
presentacion (muy grafica). Al igual que la Ficha técnica 3, este ejemplo incluye informacién
sobre la presentacion del producto; en este caso, al final y de forma algo mas detallada.



Siglo Siglo

Gran Reserva

Gran Reserva

» Usicacicn:

D.O. Ca Rioja Bodegas Age

ety Semdd Bodegas Arpilicucts,
g AGE. o= Fuenmayes en <

D s 30000 haricn, 710 5 prosceden e robks americann
¥ 0% de bl framci

El botellem e b bordega Seme sna cxpacidad de 2,000,000

el | Douells Cain Taller
Cod B | Cod B | Uowagogn | Pem(Kg) | Tomsio | Copiis | Poo(fg) | At

wzss | smseses | sosmsmer | 62750 | 75 E ) )

Bodegae AGE + Basrio de ks Estacién, yfe » 26360 Fasnrmusyor, Ls Ricg = Tel: 941 293500

fn = D360 Fsssyor, Ls Riog = Tel: 941 25500

Ficha técnica 7

Corpus FT ESP

Esta es una FT muy singular. A diferencia de la generalidad de las FT, ésta esta compuesta por dos
paginas. La primera pagina asume la forma de una FT propiamente dicha, aun cuando la
informacion sobre el endélogo adquiere tanto destaque como la de los otros bloques que
identificamos en nuestra superestructura prototipica. La segunda pagina ofrece informacién sobre
la bodega productora y sobre la denominacion de origen a la que el vino pertenece. La informacion
sobre la denominacion de origen es mucho méas comun en las FT de Espafia que en las de Argentina
debido a la importancia que esta designacion tiene en la caracterizacion de los vinos espafioles.



ISCAY 2006

":f' Variedad
Vifledos
Suelo
1 Proceso

w5 Caracteristicas
. principales

Presentacidn
& Notas de cata

Maridaje

3 Temperstura
de servido

Meriot 50% y Malbec S0%.

De nuestros vifledos ublcados en Cruz de Pledra,
Maipd, y Altamira, Valle de Uco, Mendoza,

Franco arcliio-arenoso asentado sobre canto rodado.

Cosecha manual en cajas de 20 kg.

Sdecion de radmos.

Descobajado.

Sdecson de granos.

Fermentacion y maceradin en pequeias plletas de
cermmento durante un minimo de 25 dias a 23-25°C,
Fermentacion malolactica natural.

Crianza de 18 meses en barricas nuevas de robie francés.
Corte.

Embatellada.

Alcohol: 14,5 %

Addez total: 6,41 g/l

pH: 3,40

Azicar: 2.97 g/l

750 mil.

El Malbec aporta su color rojo viclaceo profundo con notas
de druela madura y taninos generascs.

El Meriot entrega fineza y complejdad con notas de frutos
del bosque, espedas y casds.

Bl assemblage durante un aflo y medio en barrica
completa una notable amalgama de sabores.

Ideal para servir con cordero asado, carnes de caza o
guisos. Combina muy blen con platos a base
hongos y quesos maduros.

17%-19* C

TRAPICHE

Ficha técnica 8

Corpus FT ARG

Este ejemplo permite observar dos de las principales caracteristicas de las FT en lo que respecta a
la terminologia: la alta densidad terminoldgica y la alta diversidad terminolégica. Ademas, la FT
contiene la terminologia que efectivamente se usa en el espacio geogréfico en el que se encuentra
localizada la bodega; ésta es, por lo tanto, una terminologia que refleja la influencia de las marcas
diatopicas. En este ejemplo, y de acuerdo con los resultados de nuestro trabajo, términos como

“descobajado” y “corte” parecen ser propios de la variedad de espafriol rioplatense.



aster

ASTER RESERVA 2004

ficha de cara

¢ 144 A
B cido vegetative quedd determinado por ks bajas temperaturas
registradas durante la primavera, que retrasaron significtivamente el
comierza de la brofacdn. & partir de la segurda quincena de mayo se
regestrd un aumenta de la temperatura gue favonecid el desarmolio de los
pdmpancs y de s inflorescencias. & finales del mes de junio se comipletd
& ojado de forma gereralizada. La fase de maduracidn esoluciond de
marera optima y en las fechas habituales, gracas a la agradable
dimatologia del mes de septiembre. Esta afiada se caracteriza por vinos
won abundante color y extracto, con una graduwecidn almhdlica alta
perfectamente ersamblada en una estructura formada por tarmmas
maduros y duloes ko que, wnido 3 wna gran intensidad frutal, proporoona
wirGs con una expresidn muy agradable en bom con encrmes posibiidades
de guarda, tanto en barrica coma en batelia.

Tinta del Pais de la Finca El Cafic, gue rodea a la bodega shuada en e
termino municipal de Angub.

Aeoolectamos las was en pequefias cajas de 20 klos, realizdndose una
primera seleccidn de las raomos mas maduras en el whedo. Ura ver &n
bodega se procedd a wna nueva seleccidn marual, retirando hajas
racimos deteriorados o faltos de madurez. La fermentacion alcohdlica se
realnd durante 12 dias, continuando en contacto oon los hollegos 6 dias
mds. La fermentacidn malolictica se realizd sin inddencias finalzanda a
principias  de dciembre. En enero ¢ seleccionaron los  depdsitos
destinadas 2 este “coupage” y, tras una ligera danficacdn, inicaron su
crianza en barrica de roble francés rweva (6% %) v &n americano nues el
resta, en mayo de 20005 Esfas bamicas de roble amerdcano han sido
fabricadas con madera impaortada de Mesown y Ohio, ¥ secada en nuestras
nstalaciones, para conseguir un grado de madurez de la madera adeosado
para ruesiros vinos. L3 orarcza s ha desarmollade durante 24 meses
realrdndose trasiegas marmales cada seis meses. Se embatelkd en Julic de
2007,

* Grado: L Wil

FAciea Total: 616 &1 (tartdnics)
B Acidez Volltil: 0,74 gl [acdtion)
= pH: 373

% Temgsratura de servcio: 150 LATA

fiogo picota capa alta con borde rosdceo en e borde. Interso en narz,
complejo, con natas de frrtas negras de sotobasque sobre un fondo de
cedm, clava ¥ aromas bakdmicos. Equilibrado en boca, buera acdez, con
taninos pulidos marcades con un fino recuerdo a regaliz. Amplo retrogusto
que va meporanda on el paso del vino en botella.

Abril 2011

Ficha técnica 9

Corpus FT ESP

Al igual que la Ficha técnica 8, esta FT presenta una alta densidad terminol6gica y una alta
diversidad terminoldgica, aun cuando en este ejemplo el texto aparezca “mas elaborado” y no tan
sinoptico. Notese que esta FT es denominada por la bodega como “ficha de cata”, a pesar de reunir
todas las caracteristicas del género de texto ficha técnica de vino.



ANEXO |11

LISTA DE UNIDADES TERMINOLOGICAS RECOGIDAS



ANEXO 111

Lista de unidades terminoldgicas recogidas

Corpus terminolégico FT ARG

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG
1 acidez volatil
2 barricas de roble
3 barricas de roble [nac.]
4 barricas nuevas
5 bomba
6 cepa
7  clarificacién
8 clarificar
9 clon
10 delestage
11 densidad de plantacidn
12 descube
13 encubado
14  envero
15 estabilidad
16 estabilizacion
17 estabilizacién por frio
18 extraccion del mosto
19 extracto seco
20 fermentacion controlada
21 filtrar
22 floracién
23 levaduras seleccionadas
24 maceracion prefermentativa
25 pH
26 polisacaridos
27 precursores aromaticos
28 prensa neumatica
29 prensado
30 prensar
31 pulpa
32  pupitre
33  seleccién manual (uvas, racimos)
34 sistema de conduccién
35 sombrero
36 sulfuroso libre
37 sulfuroso total
38 tanino
39 tostado medio
40 trasegar
41  vino base
42 zumo (uva)
43  reserva
44  joven
45 granreserva
46 desborre
47 cava
48 terroir

terrufio




Concepto

50

51

52

53

54

55

56

57
58

59

60

61

62

63
64

Corpus terminoldgico FT ARG

Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG
winemaker
endlogo
endlogo principal
chief winemaker
cepaje
variedad
composicion varietal
varietal
composicion
variedad de uva
uvas
cosecha
vendimia
recoleccion
cosecha
vendimia
afiada
cosechar
recolectar
vendimiar
cosecha tardia
madurez industrial
madurez azucarina
madurez polifendlica
barricas nuevas de roble [nac.]
barricas de roble [nac.] nuevo
barricas de roble [nac.] de primer uso
barricas de primer uso de roble [nac.]
reposar
anejar
estacionar
criar
madurar
sembrar (levaduras)
inocular (levaduras)
agregar (levaduras)
embotellado
puesta en botella

estiba en botella
evolucién en botella
afiejamiento en botella
crianza en botella
estacionamiento en botella
tiempo en botella
guarda en botella

SO2 total

alcohol

contenido de alcohol
graduacion alcohdlica
alc/vol

vol.



Corpus terminoldgico FT ARG

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG
65 azlcares reductores
azucar residual
azucar
azucares
66 acidez
acidez total
acidez total en tartérico
acido tartérico
acidez tartdrica

67 assamblage (sic)
realizacion del corte
corte

68 rendimiento
nivel de rendimiento
produccion

69 vifias antiguas
vifias viejas

70 fermentacidn alcohdlica
fermentacion

71 fermentacion malolactica
FML

72 sedimentos
depdésitos

73 decantado
decantacidn

74  proceso de vinificacion
vinificacion
elaboracién
proceso de elaboracion

75 proceso de maduracién
afiejamiento
tiempo de guarda
crianza
maduracion
envejecimiento
paso por madera
estadia en madera
tiempo de estiba
tiempo en barrica

76 tiempo de guarda
potencial de guarda
guarda en botella
afiejado en botella
capacidad de guarda
potencial de afiejamiento

77 tanques de cemento
vasijas de cemento
cubas de cemento
piletas de cemento

78 vasijas de acero inoxidable
tanques de inox
tanques de acero inoxidable



Corpus terminoldgico FT ARG

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG
79 levaduras indigenas
levaduras autdéctonas
levadura nativa
cepas indigenas
levaduras ecotipicas
levaduras silvestres
levaduras naturales
80 método champenoise
método tradicional
81 conservacion sobre lias
contacto "sur lies"
contacto con sus lias
contacto sobre borras
contacto sobre lias
crianza sobre borras finas
crianza sobre lias
estiba sobre borras
guarda sobre borras
mantenimiento sobre lias
reposo sobre lias
tratamiento sobre lias
82 contacto con piel
contacto con la piel
contacto con los hollejos de las uvas
contacto con sus pieles u hollejos
maceracion
maceracidn pelicular
maceracion sobre los orujos
83 maceracion prefermentativa en frio
84  maceracion en frio
maceracion fria
85 maceracion post-fermentativa
86 maceracion prolongada
maceracién extendida
87 remontaje
remontado
bombeados periddicos
bombeos periddicos
88 assamblage
corte
bivarietal
trivarietal
blend
89 antocianos
antocianas
90 lanzamiento
expendio
comercializacion
91 desborre
92 desborre estatico
93 espumante
espumoso
94 deglelle
95 descobajado
despalillado



Corpus terminolégico FT ARG

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG
96 despalillar
97 molienda
molido
estrujado
98 vino gota
vino de gota
mosto flor
99 apelacién
apelacién geografica
denominacién
100 estiba horizontal
101 mosto
jugo
102 espaldero
VSP
103 parral
104 cuartel
parcela
105 sanidad
106 época de maduracion
periodo de madurez
107 clarificado
clarificacién
108 trasiego
109 batonnage
bastoneo
110 rosé
rosado
111  varietal
112  refrigeracién del mosto
enfriamiento del mosto
113 pigeage
pisoneo
pisoneado
hundimiento del sombrero
pisado manual del sombrero
114  cosecha manual
115 riego por goteo
irrigacion por goteo
116 descubar
117 filtracion
filtrado
118 mosto limpio
mosto claro
119 brotacidn
120 barriles nuevos de roble [nac.]
121  bin/ bines
122  vasijas revestidas con epoxi
piletas de hormigdn revestidas con epoxi
vasijas de cemento recubiertas con epoxi
123 desborre por frio
desborre en frio
124 prensado en frio
125 prensado neumatico




Corpus terminoldgico FT ARG

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG
126 enzimas pectoliticas

127 toma de espuma

128 autoclave
tanque autoclave

129 concentracion de azucar

130 sistema de riego
sistema de irrigacion

131 Guyot
132 cargador
133  pitdén

134 podaen verde

135 maceracion distintiva

136 mesa vibradora

137 estabilidad proteica

138 bentonita granulada

139 llenadora isobarométrica

140 chaqueta de enfriamiento

141  corddn pitoneado

142  corddn bilateral

143  Botrytis Cinerea
podredumbre noble

144 desgranar

145 azufrado

146 vid pre-filoxera

147 compost biodindmico

148 single vineyard

149 grados Brix

150 varietal de corte

151 vestido

152 calidad premium

153 portainjerto

154  autoclarificacion

155 centrifugado

156 raleo

157 calidad enoldgica

158 refermentacion

159 tanque de fermentacion

160 pie franco
raices propias

161 manejo hidrico
manejo del agua

162 manejo de canopia

163 acidez titulable

164 riego por surco

165 grandcru

166 fermentacidn tradicional
fermentacidn clasica

167 decantacion en frio

168 método chaussepied
método charmat
segunda fermentacidn en tanque

169 sedimentacion (en botella)

170 duelas




Corpus terminolégico FT ARG

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG
171 dosaje de azlcar
172 cuvée
173  espaldero alto
174 espaldero bajo




ANEXO 111

Lista de unidades terminoldgicas recogidas

Corpus terminoldgico FT ESP

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ESP
1 acidez volatil
2 barricas de roble
3 barricas de roble [nac.]
4 barricas nuevas
5 bomba
6 cepa
7  clarificacién
8 clarificar
9 clon
10 delestage
11 densidad de plantacidn
12 descube
13 encubado
14  envero
15 estabilidad
16 estabilizacion
17 estabilizacién por frio
18 extraccion del mosto
19 extracto seco
20 fermentacion controlada
21 filtrar
22 floracién
23 levaduras seleccionadas
24 maceracion prefermentativa
25 pH
26 polisacaridos
27 precursores aromaticos
28 prensa neumatica
29 prensado
30 prensar
31 pulpa
32  pupitre
33  seleccién manual (uvas, racimos)
34 sistema de conduccién
35 sombrero
36 sulfuroso libre
37 sulfuroso total
38 tanino
39 tostado medio
40 trasegar
41  vino base
42 zumo (uva)
43 botellero
44  reserva
45 joven
46 granreserva
47 desborre
48 cava




Concepto

49

Corpus terminoldégico FT ESP

Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ESP
terroir
terrufio

50

endlogo

51

variedad
composicion varietal
varietal
composicion
variedad de uva
uvas

tipo de uva

52

cosecha
vendimia
recoleccion

53

cosecha
vendimia
afiada

54

cosechar
recolectar
vendimiar

55

vendimia tardia

56

maduracion del azucar

57

madurez fendlica
maduracion polifendlica

58

barricas nuevas de roble [nac.]
barricas nuevas de origen [nac.]

59

reposar
criar
madurar

60

sembrar (levaduras)

61

embotellado
envasado

62

crianza en botella

estancia en botella
permanencia en botella
afinado en botella
afinamiento en botella
envejecimiento en botella
reposao en botella
reduccién en botella
crianza reductora en botella
botella

63

SO2 total

didxido de azufre (SO2) total
Total (SO2)

SO2T

64

alcohol

contenido de alcohol
graduacion alcohdlica
grado

grado alcohdlico
volumen de alcohol
volumen alcohdlico




Corpus terminoldgico FT ESP

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ESP
65 azlcares reductores
azucar residual
azucar
azucares
66 acidez
acidez total
grado de acidez
67 mezcla final
ensamblaje final
cupado
68 rendimiento
produccion
productividad
carga
69 vifas viejas
cepas viejas
vifledos viejos
70 fermentacidn alcohdlica
fermentacién
12 fermentacion
proceso de fermentacién
71 fermentacion malolactica
72 sedimentos
73 decantacién
74  vinificacién
elaboracién
proceso de elaboracién
sistema de elaboracion
75 crianza
maduracion
envejecimiento
paso por barrica
estadia en madera
tiempo de estiba
tiempo en barrica
permanencia en barrica
reposo en barrica
afinamiento en barrica
crianza oxidativa
madera
76 potencial de guarda
periodo de conservacion
tiempo de conservacién
77 cubas de cemento
depdsitos de hormigon
78 tanques de acero inoxidable
depdsitos de acero inoxidable
depdsitos de acero inox
cubas de acero inoxidable
79 levaduras indigenas
levaduras autdctonas
80 método champenoise
método tradicional



Corpus terminoldgico FT ESP

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ESP
81 crianza sobre lias
crianza con sus lias
crianza en lias
crianza con lias
82 contacto con los hollejos
maceracion
maceracién pelicular
proceso de maceracion
maceracioén de los hollejos
maceracion con los hollejos
83 maceracion prefermentativa en frio
prefermentacién en frio
84  criomaceracion
premaceracion en frio
maceracion a baja temperatura
maceracion en frio de los hollejos
maceracion pelicular en frio
85 maceracidn post-fermentativa
postmaceracion
86 maceracion larga
87 remontado
88 plurivarietal
coupage
89 antocianos
90 lanzamiento
expendio
comercializacion
momento de la venta
expedicion
salida al mercado
91 desfangado
92 desfagando estatico
93 espumoso
94 deglelle
degiello
95 despalillado
96 despalillar
derrapar (sic)
97 estrujado
98 mosto flor
mosto yema
99 denominacién
100 coserva en rima
crianza en rima
101 mosto
102 espaldera
103 emparrado
104 parcela
105 sanidad
estado sanitario
106 periodo de maduracion
107 clarificacién
108 trasiego

trasiega




Corpus terminoldgico FT ESP

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ESP
109 batonnage
bastoneo
agitacion
removido
removido de lias
110 rosado
111 varietal
monovarietal
112 refrigeracién del mosto
113 pigeage
inmersién del sombrero
bazuqueo
114 vendimia manual
115 riego por goteo
116 descubar
desencubar
117 filtracidn
filtrado
118 mosto limpio
119 brotacién
desborre
120 denominacidn de origen
D.O.
121 mesa de seleccién
122 sangrar
123  prensa de cubillo
124  prensa vertical
125 lagar
126  acido malico
127  é&cido lactico
128 pampanos
129 inflorescencias
130 ciclo vegetativo
131 maceracion carbdnica
132  cultura bioldgica
agricultura ecoldgica
133 vifa envaso
plantacién en vaso
conduccién en vaso
134  estrés hidrico
135 concentracion tanica
136 marco de plantacién
137 filtro amicrébico
138 filtracién amicrébica
139 partes lefiosas
140 raspon
escobajo
141 despalilladora
142  estrujadora
143 pasta
144  ciclo viticola

ciclo agricola




Corpus terminoldgico FT ESP

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ESP
145 ciclo vegetativo
146  bancal
147 cristales de tartrato
148 pago
149 microoxigenacion
150 concentracion fendlica
151 microoxigenacion
152 fertilidad
153 vendimia tardia
154 productos clarificantes
155 homogeneizacion
156 autolisis
157 herbicida
158 clarete
159 secano
160 regadio
161 pepitas
162 maceracion corta
163 depdsitos cerrados de hormigon
164 podredumbre
165 amingas bidgenas
166 puas
167 agentes de origen mineral
168 alcohol vinico
169 relacion hollejo-pulpa
170 calado
171 sales inestables
172 vino de crianza
vino de guarda
173 cuajado




ANEXO Il
Lista de unidades terminoldgicas recogidas

Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
1 acidez volatil acidez volatil
2 barricas de roble barricas de roble
3 barricas de roble [nac.] barricas de roble [nac.]
4 barricas nuevas barricas nuevas
5 bomba bomba
6 cepa cepa
7  clarificacién clarificacion
8 clarificar clarificar
9 clon clon
10 delestage delestage
11 densidad de plantacién densidad de plantacién
12 descube descube
13  encubado encubado
14 envero envero
15 estabilidad estabilidad
16 estabilizacion estabilizacion
17 estabilizacion por frio estabilizacion por frio
18 extraccion del mosto extraccion del mosto
19 extracto seco extracto seco
20 fermentacion controlada fermentacién controlada
21 Afiltrar filtrar
22 floracién floracion
23 levaduras seleccionadas levaduras seleccionadas
24  maceracion prefermentativa maceracion prefermentativa
25 pH pH
26 polisacaridos polisacaridos
27 precursores aromaticos precursores aromaticos
28 prensa neumdtica prensa neumatica
29 prensado prensado
30 prensar prensar
31 pulpa pulpa
32 pupitre pupitre
33 seleccién manual (uvas, racimos) seleccién manual (uvas, racimos)
34 sistema de conduccién sistema de conduccién
35 sombrero sombrero
36 sulfuroso libre sulfuroso libre
37 sulfuroso total sulfuroso total
38 tanino tanino
39 tostado medio tostado medio
40 trasegar trasegar
41  vino base vino base
42 zumo (uva) zumo (uva)
43  reserva
44  joven
45 granreserva
46 desborre
47 cava botellero
48 reserva




Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
49 joven
50 gran reserva
51 desborre
52 cava
53 terroir teroir
terrufio terrufio
54  winemaker
endlogo endlogo
endlogo principal
chief winemaker
55 cepaje
variedad variedad
composicidn varietal composicidn varietal
varietal varietal
composicion composicion
variedad de uva variedad de uva
uvas uvas
tipo de uva
56 cosecha cosecha
vendimia vendimia
recoleccion recoleccion
57 cosecha cosecha
vendimia vendimia
afiada afiada
58 cosechar cosechar
recolectar recolectar
vendimiar vendimiar
59 cosecha tardia
vendimia tardia
60 madurez industrial
madurez azucarina
maduracion del azlucar
61 madurez polifendlica

madurez fendlica

maduracion polifendlica

62 barricas nuevas de roble [nac.]
barricas de roble [nac.] nuevo
barricas de roble [nac.] de primer uso
barricas de primer uso de roble [nac.]

barricas nuevas de roble [nac.]

barricas nuevas de origen [nac.]

63 reposar reposar
afiejar
estacionar
criar criar
madurar madurar

64 sembrar (levaduras)
inocular (levaduras)
agregar (levaduras)

sembrar (levaduras)

65 embotellado embotellado
puesta en botella
envasado




Concepto

66

67

68

69

70

71

72

73

74

Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Corpus FT ARG

estiba en botella
evolucién en botella
afiejamiento en botella
crianza en botella

estacionamiento en botella

tiempo en botella
guarda en botella

SO2 total

alcohol

contenido de alcohol
graduacion alcohdlica
alc/vol

vol.

azUcares reductores
azucar residual

azucar

azucares

acidez

acidez total

acidez total en tartérico
acido tartérico

acidez tartdrica

assamblage (sic)
realizacion del corte
corte

rendimiento
nivel de rendimiento
produccion

vifas antiguas
vifias viejas

fermentacién alcohdlica

Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ESP

crianza en botella

estancia en botella
permanencia en botella
afinado en botella
afinamiento en botella
envejecimiento en botella
reposao en botella
reduccién en botella

crianza reductora en botella

botella
SO2 total

didxido de azufre (SO2) total

Total (SO2)

SO2T

alcohol

contenido de alcohol
graduacion alcohdlica

grado

grado alcohdlico
volumen de alcohol
volumen alcohélico
azUcares reductores
azucar residual
azucar

azucares

acidez

acidez total

grado de acidez

mezcla final
ensamblaje final
cupado
rendimiento

produccion
productividad
carga

vifias viejas

cepas viejas

vifledos viejos
fermentacidn alcohdlica



Concepto

75

76

77

78

79

80

81

82

Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Corpus FT ARG

fermentacién

fermentacién malolactica
FML

sedimentos

depdsitos

decantado

decantacién

proceso de vinificacion
vinificacion

elaboracién

proceso de elaboracién

proceso de maduracion
afejamiento

tiempo de guarda
crianza

maduracion
envejecimiento

paso por madera
estadia en madera
tiempo de estiba
tiempo en barrica

tiempo de guarda
potencial de guarda
guarda en botella
afiejado en botella
capacidad de guarda
potencial de afiejamiento

tanques de cemento
vasijas de cemento
cubas de cemento
piletas de cemento

vasijas de acero inoxidable
tanques de inox

tanques de acero inoxidable

Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ESP

fermentacion

12 fermentacion

proceso de fermentacion
fermentacion malolactica

sedimentos

decantacién

vinificacion
elaboracién
proceso de elaboracion
sistema de elaboracion

crianza

maduracion
envejecimiento

paso por barrica
estadia en madera
tiempo de estiba
tiempo en barrica
permanencia en barrica
reposo en barrica
afinamiento en barrica
crianza oxidativa
madera

potencial de guarda

periodo de conservacion
tiempo de conservacion

cubas de cemento

depdsitos de hormigon

tanques de acero inoxidable
depdsitos de acero inoxidable

depdsitos de acero inox
cubas de acero inoxidable



Concepto

83

84

85

86

87

88

89

90

91

Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Unidades Terminoldgicas

Corpus FT ARG
levaduras indigenas
levaduras autdéctonas
levadura nativa
cepas indigenas
levaduras ecotipicas
levaduras silvestres
levaduras naturales
método champenoise
método tradicional
conservacion sobre lias
contacto "sur lies"
contacto con sus lias
contacto sobre borras
contacto sobre lias
crianza sobre borras finas
crianza sobre lias

estiba sobre borras

guarda sobre borras
mantenimiento sobre lias

reposo sobre lias

tratamiento sobre lias

contacto con piel

contacto con la piel

contacto con los hollejos de las uvas
contacto con sus pieles u hollejos

maceracion
maceracion pelicular
maceracion sobre los orujos

maceracién prefermentativa en frio

maceracion en frio
maceracion fria

maceracion post-fermentativa

maceracion prolongada
maceracién extendida

remontaje

remontado
bombeados periddicos
bombeos periddicos

Corpus FT ESP
levaduras indigenas
levaduras autdctonas

método champenoise
método tradicional

crianza sobre lias
crianza con sus lias
crianza en lias
crianza con lias

contacto con los hollejos
maceracion
maceracion pelicular

proceso de maceracién

maceracion de los hollejos
maceracioén con los hollejos
maceracién prefermentativa en frio
prefermentacién en frio

criomaceracion

premaceracion en frio
maceracion a baja temperatura
maceracién en frio de los hollejos
maceracion pelicular en frio
maceracion post-fermentativa
postmaceracion

maceracion larga

remontado



Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
92 assamblage
corte
bivarietal
trivarietal
blend
plurivarietal
coupage
93 antocianos antocianos
antocianas
94 lanzamiento lanzamiento
expendio expendio
comercializacidn comercializacidn
momento de la venta
expediciéon
salida al mercado
95 desbhorre
desfangado
96 desborre estatico
desfagando estatico
97 espumante
espumoso espumoso
98 deglelle deguelle
degilello
99 descobajado
despalillado despalillado
100 despalillar despalillar
derrapar (sic)
101 molienda
molido
estrujado estrujado
102 vino gota
vino de gota
mosto flor mosto flor
mosto yema
103 apelacion
apelacién geografica
denominacion denominacion
104 estiba horizontal
coserva en rima
crianza en rima
105 mosto mosto
jugo
106 espaldero
VSP
espaldera
107 parral
emparrado
108 cuartel
parcela parcela
109 sanidad sanidad

estado sanitario




Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Concepto Unidades Terminoldgicas

Corpus FT ARG Corpus FT ESP

110

época de maduracion
periodo de madurez

periodo de maduracion

111 clarificado
clarificacion clarificacion
112 trasiego trasiego
trasiega
113 batonnage batonnage
bastoneo bastoneo
agitacion
removido
removido de lias
114 rosé
rosado rosado
115 varietal varietal
monovarietal
116 refrigeracién del mosto refrigeracion del mosto
enfriamiento del mosto
117 pigeage pigeage
pisoneo
pisoneado
hundimiento del sombrero
pisado manual del sombrero
inmersién del sombrero
bazuqueo
118 cosecha manual
vendimia manual
119 riego por goteo riego por goteo
irrigacion por goteo
120 descubar descubar
desencubar
121 filtracidn filtracion
filtrado filtrado
122 mosto limpio mosto limpio
mosto claro
123 brotacidn brotacion
desborre
124 barriles nuevos de roble [nac.]
125 bin/ bines
126 vasijas revestidas con epoxi
piletas de hormigdn revestidas con epoxi
vasijas de cemento recubiertas con epoxi
127 desborre por frio
desborre en frio
128 prensado en frio
129 prensado neumadtico
130 enzimas pectoliticas
131 toma de espuma
132 autoclave
tanque autoclave
133 concentracién de azucar
134 sistema de riego

sistema de irrigacion




Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP

135 Guyot

136 cargador

137  pitén

138 poda en verde

139 maceracion distintiva

140 mesa vibradora

141 estabilidad proteica

142 bentonita granulada

143 llenadora isobarométrica

144  chaqueta de enfriamiento

145 corddn pitoneado

146 corddn bilateral

147 Botrytis Cinerea
podredumbre noble

148 desgranar

149 azufrado

150 vid pre-filoxera

151 compost biodindmico

152 single vineyard

153 grados Brix

154 varietal de corte

155 vestido

156 calidad premium

157 portainjerto

158 autoclarificacion

159 centrifugado

160 raleo

161 calidad enoldgica

162 refermentacién

163 tanque de fermentacion

164 pie franco
raices propias

165 manejo hidrico
manejo del agua

166 manejo de canopia

167 acidez titulable

168 riego por surco

169 grandcru

170 fermentacion tradicional
fermentacidn clasica

171 decantacion en frio

172 método chaussepied
método charmat
segunda fermentacién en tanque

173 sedimentacion (en botella)

174 duelas

175 dosaje de azucar

176 cuvée

177 espaldero alto

178 espaldero bajo

179 denominacién de origen

D.O.




Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
180 mesa de seleccidn
181 sangrar
182 prensa de cubillo
183 prensa vertical
184 lagar
185 4cido malico
186 acido lactico
187 pampanos
188 inflorescencias
189 ciclo vegetativo
190 maceracion carbodnica
191 cultura bioldgica
agricultura ecoldgica
192 vifa en vaso

plantacién en vaso
conduccion en vaso

193 estrés hidrico
194 concentracién ténica
195 marco de plantacion
196 filtro amicrébico
197 filtraciéon amicrébica
198 partes lefiosas
199 raspon

escobajo
200 despalilladora
201 estrujadora
202 pasta
203 ciclo viticola

ciclo agricola
204 ciclo vegetativo
205 bancal
206 cristales de tartrato
207 pago
208 microoxigenacion
209 concentracion fendlica
210 microoxigenacion
211 fertilidad
212 vendimia tardia
213 productos clarificantes
214 homogeneizacion
215 autolisis
216 herbicida
217 clarete
218 secano
219 regadio
220 pepitas
221 maceracion corta
222 depdsitos cerrados de hormigdn
223 podredumbre
224 amingas bidgenas
225 plas

226 agentes de origen mineral




Corpus Terminoldgicos FT ARG y FT ESP
Compilacién de conceptos y términos

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
227 alcohol vinico
228 relacion hollejo-pulpa
229 calado
230 sales inestables
231 vino de crianza

vino de guarda

232 cuajado




ANEXO Il
Lista de unidades terminoldgicas recogidas

Conceptos presentes en ambos corpus representados

por unidades terminoldgicas que no presentan variacion denominativa

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
1 pH pH
2 tanino tanino
3 extracto seco extracto seco
4 acidez volatil acidez volatil
5 sulfuroso libre sulfuroso libre
6 sulfuroso total sulfuroso total
7 bomba bomba
8 clarificacion clarificacion
9 delestage delestage
10 descube descube
11 encubado encubado
12 estabilidad estabilidad
13 estabilizacion estabilizacion
14 prensado prensado
15 pupitre pupitre
16 sombrero sombrero
17 clarificar clarificar
18 filtrar filtrar
19 prensar prensar
20 trasegar trasegar
21 barricas nuevas barricas nuevas
22 fermentacion controlada fermentacion controlada
23 levaduras seleccionadas levaduras seleccionadas
24 maceracion prefermentativa maceracion prefermentativa
25 prensa neumatica prensa neumatica
26 tostado medio tostado medio
27 vino base vino base
28 barricas de roble barricas de roble
29 barricas de roble [nac.] barricas de roble [nac.]
30 estabilizacion por frio estabilizacion por frio
31 extraccion del mosto extraccion del mosto
32 cepa cepa
33 clon clon
34 envero envero
35 floracion floracion
36 polisacaridos polisacaridos
37 pulpa pulpa
38 zumo (uva) zumo (uva)
39 precursores aromaticos precursores aromaticos
40 seleccién manual (uvas, racimos) seleccién manual (uvas, racimos)
41 densidad de plantacién densidad de plantacién
42 sistema de conduccién sistema de conduccién




ANEXO Il
Lista de unidades terminoldgicas recogidas

Conceptos presentes en apenas uno de los corpus

1 barriles nuevos de roble [nac.]
2 bin/ bines

3 vasijas revestidas con epoxi

piletas de hormigdn revestidas con epoxi

vasijas de cemento recubiertas con epoxi

4 desborre por frio
desborre en frio

prensado en frio

prensado neumatico

enzimas pectoliticas

toma de espuma

O I I N WU

autoclave

tanque autoclave

10 concentracion de azlcar

11 sistema de riego
sistema de irrigacion

12  Guyot

13 cargador
14  piton

15 poda en verde

16 maceracion distintiva

17 mesa vibradora

18 estabilidad proteica

19 bentonita granulada

20 llenadora isobarométrica

21 chaqueta de enfriamiento

22 corddn pitoneado

23 corddn bilateral

24 Botrytis Cinerea

podredumbre noble

25 desgranar
26 azufrado

27 vid pre-filoxera

28 compost biodinamico

29 single vineyard

30 grados Brix

31 varietal de corte

32 vestido

33 calidad premium

34 portainjerto




Conceptos presentes en apenas uno de los corpus

35 autoclarificacion

36 centrifugado

37 raleo

38 calidad enoldgica

39 refermentacién

40 tanque de fermentacién

41 pie franco

raices propias

42 manejo hidrico
manejo del agua

43  manejo de canopia

44  acidez titulable

45  riego por surco

46 grandcru

47 fermentacidn tradicional

fermentacidn cladsica

48 decantacion en frio

49 método chaussepied
método charmat

segunda fermentacion en tanque

50 sedimentacion (en botella)
51 duelas

52 dosaje de azlcar

53 cuvée

54 espaldero alto

55 espaldero bajo




ANEXO Il
Lista de unidades terminoldgicas recogidas

Conceptos presentes en apenas uno de los corpus

1 denominacion de origen

D.O.
2 mesa de seleccién
3 sangrar
4 prensa de cubillo
5 prensa vertical
6 lagar
7  &cido malico
8 acido lactico
9 pampanos
10 inflorescencias
11 ciclo vegetativo
12 maceracién carbdnica
13  cultura bioldgica
agricultura ecoldgica
14 vifia en vaso
plantacién en vaso
conduccién en vaso
15 estrés hidrico
16 concentracidn tanica
17 marco de plantacion
18 filtro amicrébico
19 filtracién amicrébica
20 partes lefiosas
21 raspon
escobajo
22 despalilladora
23 estrujadora
24  pasta
25 ciclo viticola
ciclo agricola
26 ciclo vegetativo
27 bancal
28 cristales de tartrato
29 pago
30 microoxigenacion
31 concentracion fendlica
32 microoxigenacion

33

fertilidad




Conceptos presentes en apenas uno de los corpus

34 vendimia tardia
35 productos clarificantes
36 homogeneizacion
37 autolisis
38 herbicida
39 clarete
40 secano
41 regadio
42  pepitas
43 maceracion corta
44  depdsitos cerrados de hormigon
45 podredumbre
46 amingas bidgenas
47 puas
48 agentes de origen mineral
49  alcohol vinico
50 relacién hollejo-pulpa
51 calado
52 salesinestables
53 vino de crianza
vino de guarda
54  cuajado




ANEXO Il
Lista de unidades terminoldgicas recogidas

Conceptos presentes en ambos corpus representados
por unidades terminoldgicas que presentan variacion denominativa

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
1 terroir terroir
terrufio terrufio
2 winemaker
endlogo endlogo
endlogo principal
chief winemaker
3  cepaje
variedad variedad
composicion varietal composicion varietal
varietal varietal
composicion composicion
variedad de uva variedad de uva
uvas uvas
tipo de uva
4  cosecha cosecha
vendimia vendimia
recoleccion recoleccion
5 cosecha cosecha
vendimia vendimia
afada afada
6 cosechar cosechar
recolectar recolectar
vendimiar vendimiar
7 cosecha tardia
vendimia tardia
8 madurez industrial
madurez azucarina
maduracion del azucar
9 madurez polifendlica
madurez fendlica
maduracion polifendlica
10 barricas nuevas de roble [nac.] barricas nuevas de roble [nac.]
barricas de roble [nac.] nuevo
barricas de roble [nac.] de primer uso
barricas de primer uso de roble [nac.]
barricas nuevas de origen [nac.]
11 reposar reposar
anejar
estacionar
criar criar
madurar madurar
12 sembrar (levaduras) sembrar (levaduras)
inocular (levaduras)
agregar (levaduras)
13 embotellado embotellado

puesta en botella

envasado




Conceptos presentes en ambos corpus representados
por unidades terminoldgicas que presentan variacion denominativa

Concepto Unidades Terminoldgicas

Corpus FT ARG Corpus FT ESP

14

estiba en botella

evolucién en botella
afiejamiento en botella
crianza en botella
estacionamiento en botella
tiempo en botella

guarda en botella

crianza en botella

estancia en botella
permanencia en botella
afinado en botella
afinamiento en botella
envejecimiento en botella
reposao en botella
reduccién en botella
crianza reductora en botella
botella

15 SO2 total SO2 total
didxido de azufre (S02) total
Total (502)
SO2T

16 alcohol alcohol

contenido de alcohol
graduacion alcohdlica
alc/vol

vol.

contenido de alcohol
graduacion alcohdlica

grado

grado alcohdlico
volumen de alcohol
volumen alcohélico

17 azlcares reductores azucares reductores
azucar residual azucar residual
azlcar azlcar
azucares azucares

18 acidez acidez
acidez total acidez total

acidez total en tartdrico
acido tartarico
acidez tartdrica

grado de acidez

19

assamblage (sic)
realizacion del corte

corte
mezcla final
ensamblaje final
cupado
20 rendimiento rendimiento

nivel de rendimiento
produccion

produccion
productividad
carga




Conceptos presentes en ambos corpus representados
por unidades terminoldgicas que presentan variacion denominativa

Concepto Unidades Terminoldgicas

Corpus FT ARG Corpus FT ESP

21

vifias antiguas
vifas viejas

vifas viejas
cepas viejas
vifiedos viejos

22

fermentacién alcohdlica
fermentacién

fermentacidn alcohdlica
fermentacién

19 fermentacion

proceso de fermentacién

23 fermentacién malolactica fermentaciéon maloldctica
FML

24 sedimentos sedimentos
depositos

25 decantado

decantacién

decantacién

26

proceso de vinificacién
vinificacion
elaboracién
proceso de elaboracion

vinificacion
elaboracién
proceso de elaboracion
sistema de elaboracion

27

proceso de maduracién
afiejamiento

tiempo de guarda
crianza

maduracion
envejecimiento

paso por madera
estadia en madera
tiempo de estiba
tiempo en barrica

crianza

maduracion
envejecimiento

paso por barrica
estadia en madera
tiempo de estiba
tiempo en barrica
permanencia en barrica
reposo en barrica
afinamiento en barrica
crianza oxidativa
madera

28

tiempo de guarda
potencial de guarda
guarda en botella
afiejado en botella
capacidad de guarda
potencial de afiejamiento

potencial de guarda

periodo de conservacion
tiempo de conservacion

29

tanques de cemento
vasijas de cemento
cubas de cemento
piletas de cemento

cubas de cemento

depdsitos de hormigén

30

vasijas de acero inoxidable
tanques de inox

tanques de acero inoxidable

tanques de acero inoxidable
depdsitos de acero inoxidable

depdsitos de acero inox
cubas de acero inoxidable

31

levaduras indigenas

levaduras indigenas



Conceptos presentes en ambos corpus representados

por unidades terminoldgicas que presentan variacion denominativa

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
levaduras autdctonas levaduras autdctonas
levadura nativa
cepas indigenas
levaduras ecotipicas
levaduras silvestres
levaduras naturales
32 método champenoise método champenoise
método tradicional método tradicional
33  conservacién sobre lias
contacto "sur lies"
contacto con sus lias
contacto sobre borras
contacto sobre lias
crianza sobre borras finas
crianza sobre lias crianza sobre lias
crianza con sus lias
crianza en lias
crianza con lias
estiba sobre borras
guarda sobre borras
mantenimiento sobre lias
reposo sobre lias
tratamiento sobre lias
34 contacto con piel
contacto con la piel
contacto con los hollejos de las uvas
contacto con sus pieles u hollejos
contacto con los hollejos
maceracion maceracién
maceracioén pelicular maceracioén pelicular
maceracion sobre los orujos
proceso de maceraciéon
maceracion de los hollejos
maceracion con los hollejos
35 maceracién prefermentativa en frio maceracién prefermentativa en frio
prefermentacidn en frio
36 maceracion en frio
maceracion fria
criomaceracion
premaceracion en frio
maceracion a baja temperatura
maceracion en frio de los hollejos
maceracion pelicular en frio
37 maceracion post-fermentativa maceracién post-fermentativa
postmaceracion
38 maceracién prolongada
maceracién extendida
maceracion larga
39 remontaje
remontado remontado
bombeados periddicos
bombeos periddicos
40 assamblage

corte



Conceptos presentes en ambos corpus representados

por unidades terminoldgicas que presentan variacion denominativa

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
bivarietal
trivarietal
blend
plurivarietal
coupage
41 antocianos antocianos
antocianas
42 lanzamiento lanzamiento
expendio expendio

comercializacién

comercializacién
momento de la venta
expedicion

salida al mercado

43  desborre
desfangado
44  desborre estatico
desfagando estatico
45 espumante
espumoso espumoso
46 deglelle degiielle
degiello
47 descobajado
despalillado despalillado
48 despalillar despalillar
derrapar (sic)
49 molienda
molido
estrujado estrujado
50 vino gota
vino de gota
mosto flor mosto flor
mosto yema
51 apelacién
apelacién geografica
denominacién denominacién
52 estiba horizontal
coserva en rima
crianza en rima
53 cava (bodega)
botellero
54 mosto mosto
jugo
55 espaldero
VSP
espaldera
56 parral
emparrado
57 cuartel
parcela parcela




por unidades terminoldgicas que presentan variacion denominativa

Conceptos presentes en ambos corpus representados

Concepto Unidades Terminoldgicas
Corpus FT ARG Corpus FT ESP
58 sanidad sanidad
estado sanitario
59 época de maduracién

periodo de madurez

periodo de maduracion

60 clarificado
clarificacion clarificacion
61 trasiego trasiego
trasiega
62 batonnage batonnage
bastoneo bastoneo
agitacion
removido
removido de lias
63 rosé
rosado rosado
64 varietal varietal
monovarietal
65 refrigeracion del mosto refrigeracion del mosto
enfriamiento del mosto
66 pigeage pigeage
pisoneo
pisoneado

hundimiento del sombrero
pisado manual del sombrero

inmersion del sombrero

bazuqueo

67

cosecha manual

vendimia manual

68 riego por goteo riego por goteo
irrigacion por goteo

69 descubar descubar

desencubar

70 filtracién filtracion
filtrado filtrado

71 mosto limpio mosto limpio
mosto claro

72 brotacién brotacion

desborre







